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FaxNr.0221 - 888 108 -20

FachgroBhandel fiir Gastronomie-, Hotel- und Grof3kiiche

Sehr geehrter Kunde,

fur Preisanfragen und Bestellungen aus unserem umfang-
reichen Sortiment verwenden Sie bitte diesen Vordruck
(einfach kopieren und faxen). Oder scannen Sie einfach den
QR-Code rechts mit lhrem Smartphone! Natirlich sind wir
auch telefonisch, per E-Mail und im Internet fiir Sie da!

O Lieferung*
O Abholung*

Absender:

Firma/Abt.: Kd.-Nr.: O Neukunde
Herr/Frau: Tel.:
Stral3e: Fax:
PLZ/Ort: / E-Mail

Seite | Bestell-Nr. Stlick | Bezeichnung Stlickpreis Gesamtpreis
Datum Rechtsverbindliche Unterschrift Stempel

*Alle Preise in Euro zuziiglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Lieferung erfolgt ab Lager zuziiglich Frachtkosten oder durch Abholung

in unseren Verkaufsraumen Koln nach Absprache. Sie erhalten die Ware zu den derzeit giiltigen Allgemeinen Geschiftsbedingungen.
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QUALITATSMERKMALE VON DITO SAMA

Rohstoffauswahl und Lebensmittelsicherheit

ist fur Dito Sama ein zentrales Anliegen. Bei Gerateteilen die

in direkten Kontakt mit Lebensmitteln kommmen, achten wir
streng darauf Materialien auszuwahlen, bei denen es zu keiner
chemischen Migration potentiell gefahrlicher Substanzen
kommt. Aus diesem Grund verwendet Dito Sama nur BPA-
freie Kunststoffe fUr Gerateteile, die in direkten Kontakt mit
Lebensmitteln kommen.

Schnelle und langjahrige Ersatzteilversorgung

Eine optimierte und langjahrige Ersatzteilversorgung ist die
Basis fur eine nachhaltige Nutzung der Gerate. Daher halten wir
fUr unsere Kunden tausende Ersatzteile standig vorratig. Durch
ein fokussiertes Ersatzteilsystem liefern wir mehr als 95% der
Ersatzteile innerhalb von 48 Stunden an unsere Kunden.

EN und CE Normen

Alle unsere Gerate werden nach den Richtlinien aller relevanten
EN und CE-Normen hergestellt. Wir Uberprufen auch unsere
Zulieferer nach einem zertifizierten Verfahren auf die Einhaltung
aller Richtlinien und Normen. Diese sehr strikten Anforderungen
garantieren dem Anwender hochwertige Produkte, die fur den
taglichen professionellen Einsatz geeignet sind.

Dito Sama produziert seit Giber 20 Jahren nach den S SETEM o
modernsten ISO Standards @é(’ %
Die Zertifikate ISO 9001 - Qualitat Management, ISO14001 é—g %
Umwelt Management oder OHSAS 18001 bestatigen, dass % —— g
Dito Sama ein fuhrender Hersteller in der Produktion von DNV-GL
Lebensmitteltechnik ist. \\ //

ISO 9001=1SO 14001

Dito Sama Umweltschutz

Richtlinie fur die Entsorgung von Elektro- und

Elektronikaltgeraten (WEEE): Der Hersteller ist im Elektro-

Altgerate Register (EAR) unter der Nr. DE 45126146 registriert. "
Entsprechend § 7 des ElektroG vom 16.03.05 werden die Gerate ,‘
mit der Herstellerkennzeichnung versehen sowie mit der ~ l
Kennzeichnung, dass das Gerat zum ersten Mal nach dem 1

13.08.05 in Verkehr gebracht wurde.



/ DITO SAMA;J

DITO SAMA ist fihrender Produktentwickler und
Hersteller von Speisenvorbereitungsgeraten, bietet das
grofRte und breiteste Sortiment sowie eine groBe Auswahl
an Zubehor.DITO SAMA Produkte werden in Frankreich
entwickelt und hergestellt.

Neueste Brancheninnovation:

Digitale Geratedokumentationen ab
2022 als QR-Code s auf allen Geraten

Seit Anfang 2022 befindet sich auf jedem Dito Sama

Gerat eine in der Branche bis Dato einzigartige Losung

fur ein lange bestehendes Problem. Ein Handbuch
beispielsweise ist oft nicht zur Hand. Die Digitalisierung

in diesem Bereich lies lange auf sich warten. Dito Sama
fUhrt als erster Vorbereitungsgeratehersteller in der Brache
QR-Code" s auf allen Geraten ein. Dieser QR-Code fuhrt
direkt in das digitale Produktverzeichnis des Dito Sama
Gerates. Diese Form der digitalen Dokumentation bietet
wesentliche Vorteile gegenuber der naturlich ebenfalls
gedruckt beiliegenden Unterlagen. Der Kunde findet stets
auf einfachstem Wege die aktuellsten Produktunterlagen
in Form des Handbuchs und zukUnftig noch viele weitere
Informationen zu dem betreffenden Dito Sama Gerat;
Einfach und leicht mit dem Smartphone.

DITO SAMA investiert standig in die Entwicklung
von neuen innovativen Produkten und
Fertigungstechnologien.
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DIE ERFAHRUNG DER PROFIS

Dito Sama bietet die groBte Auswahl an Speisenvorbereitungsgeraten fir Profis.
Leistungsstarke und clevere Lésungen, mit deren Hilfe jede Speisenzubereitung
spielend gelingt.

Was auch immer Sie Schalen, Schneiden, Hacken, Mixen, Kneten oder RUhren
mochten, Dito Sama Produkte sparen jedem Profi Zeit und Mihe bei der taglichen
Arbeit. Das bestatigen auch fUhrende Gastronomen, Caterer, Patissiers und Koche.

LEHMANN s ist einer von
Deutschlands bekanntesten

Schul- und Grof3caterern. Bei

der Zubereitung von Uber
sechzehntausend Essen taglich
helfen seit Jahren zwei

DITO SAMA TBX130 als zuverlassige
Gerate fur grofRe Mengen Suppen,
SoRen aber auch speziell fur die
Zubereitung der enormen Mengen
an frischem KartoffelpUree —
naturlich mit Produkten aus der
Region!

Glinther Lehmann
LEHMANNS Gastronomie Bonn-
Dransdorf

Pierre Lingelser ist Deutschlands bekanntester
Patissier und Uberzeugt von den DITO SAMA
RuUhrmaschinen.

Er verwendet seit Jahren die Tischmodelle BE5
und BE8 um seine bezaubernden Kreationen
herzustellen und etliche Generationen an jungen
Auszubildenden das Handwerk zu lehren.

Pierre Lingelser

deutsch-franzdsischer Konditor, Patissier und
Fachbuchautor.

Patissier des Jahres 2004, Gault Millau
Patissier des Jahres 2009, Schlemmer Atlas
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Johann Pilz ist leidenschaftlicher Gastronom und Koch.
In seiner Gaststatte sowie bei zahlreichen Konzerten
und Caterings in ganz Deutschland arbeitet er taglich
mit Dito Sama Vorbereitungsgeraten. Sie erleichtern
ungemein die tagliche Arbeit im a-la-carte-Betrieb und
mit den groBen Mengen bei Veranstaltungen.

.Die Verarbeitungsergebnisse, die Qualitat und der
Gerate-Service sprechen auf jeden Fall fur DITO SAMA*
ist Johann Uberzeugt...

Johann Pilz

Food-Rebell

Gastronom und Klchenchef Gaststatte
Waldschanke

Steinsberg

Die Frank Schwarz Gastro Group GmbH ist eine
der wenigen EU-Zertifizierten Betriebe mit Sitz
auf dem Duisburger GroBmarkt. Bekannt aus TV,
BUhne, Gastro und diversen GroRRveranstaltungen
wie den ,World Games"“ und den Filmfestspielen in
Cannes setzt Frank Schwarz seit Jahren auf Gerate
von Dito Sama. Ein K120 leistet bestandig seinen
Dienst und zerkleinert, hackt und mixt zuverlassig
Mengen fur bis zu 5.000 Gaste. Wichtig ist Frank
Schwarz, dass Dito Sama Gerate alle gangigen
Normen erfullen und ihn zuverlassig bei seiner
taglichen Arbeit unterstutzen.

Frank Schwarz
Fleischermeister

Caterer und Eventgastronom
Frank Schwarz Gastro Group
Duisburg
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MARKETING

F o 5

DitoSamaDeutschland Dito Sama Deutschland www.ditosama.de dito_sama_deutschland

PREISLISTENAPP:

Unsere Preisliste als praktische App auf dem
Handy oder Tablet — egal ob iPhone oder
Android Betriebssystem!

Sie finden in der App alle aktuellen
Listenpreise, Bilder, Datenblatter,
Informationen Uber Zubehor sowie die
entsprechenden Prospekte und Datenblatter
— Alles naturlich bereit zum Versenden!

FUr einen Zugang Sprechen Sie uns bitte an!

SCHAURAUMSTANDER / TESTSTELLUNGEN
BERMIXERSTANDER

Ihr Kunde hatte gern eine Vorfuhrung?

Sie mochten Dito Sama Produkte ausstellen? Kein Problem! Probestellungen

Wir unterstUtzen Sie gern mit einer von Turbozerkleinerern, groRen
entsprechenden & individuellen Auswahl an GemuUseschneidern, GemuUseschalern
Geraten und Ausstellern sowie zugehaorigen und Kuttern sind kurzfristig moglich. Alle
Sonderpreisen! weiteren Wunsche sprechen Sie bitte

persdnlich mit uns ab.

Symbolfoto



INHALTSVERZEICHNIS

Speisenvorbereitungsgerate

11






INHALTSVERZEICHNIS

Speisenvorbereitungsgerate

Gemuseschneider

Prep4You Gemuseschneidemaschinen n
Prep4You Schneidscheiben 17
TRS Classic 23
Zubehor fur TRS Classic 24
TRS 26
Zubehor fur TRS 28
TR210 mit automatischem Einfulltrichter 30
Zubehor TR210 31
Schneidscheiben fur TRS, TRK & TR210 38
TR260 48
Zubehor fur TR260 49
Schneidscheiben TR260 57
RC14 - Pommesschneider 64
Zubehor fur RC14 65
CT6 Tomaten-Schneider 68
Zubehor fur CTe 68
DTA -Tomaten/Obst-Teiler 69
CF4 - Pommesschneider 70
Zubehor fur CF4 71
Kutter
Prep4You Kutter 2,6 Liter 76
Zubehor Prep4You Kutter 2,6 Liter 79
Prep4You Kutter 3,6 Liter 80
Zubehor Prep4You Kutter 3,6 Liter 81
K45 - 45 Liter 84
Zubehor fur K45 85
K55 - 5,5 Liter 86
Zubehor fur K55 87
K70 -7 Liter 88
Zubehor fur K70 89
K120 - 11,5 Liter 91
Zubehor fur K120S 92
K180 - 17,5 Liter 93
Zubehor fur K180S 94

Kombinierte Kutter / Gemuseschneider

Prep4You Kombigerat Gemuseschneider Kutter 98
Zubehor fur Prep4You Kombigerat 100
TRK 45 104
Zubehor fur TRK45 105
TRK 55 106
Zubehor fur TRK55 107
TRK 70 108

Zubehor fur TRK70 109



Stabmixer und Standmixer
Speedy Mixer 250 W
Zubehor fur Speedy Mixer
Bermixer PRO 350 W
Bermixer PRO 450 W
Bermixer PRO Turbo 550 W
Bermixer PRO Turbo 650 W
Bermixer PRO Turbo 750 W
Zubehor fur Bermixer PRO
TBX Pro Standmixer
Zubehor fur TBX Pro
TBM 150

Planeten Ruhr- und Anschlagmaschinen

DMIX

Zubehor fur DMIX

5 Liter - BE5S

Zubehor fur BES

8 Liter - BES8

Zubehor fur BES

10 Liter - XBE10

Zubehor fur XBETO

XBE20 - 20 Liter Tischmodell
XBE20 - 20 Liter Standmodell
XBM?20 - 20 Liter Standmodell
Zubehor fur XBE / XBM 20
30 Liter - XBE30

30 Liter - XBM30

Zubehor fur XBE / XBM 30
40 Liter - MBE4O

Zubehor fur MBE4O

60 Liter - BMX60

60 Liter - XBEGO

Zubehor fur BMX / XBE 60
80 Liter - XBE8O

Zubehor fur XBE8SO

CX21D Aufsteck-GemuUseschneider

Schneidscheiben fur CX21D
MMH70 Aufsteck- Fleischwolf
MMHB80 Aufsteck- Fleischwolf
P200 Aufsteck-Passiergerat

Gemuseschalmaschinen
T5S- 5 kg
Zubehor furTsS
TIOE / TI5E
Zubehor fur TIOE / TI5E
Ti25 - 25 kg
Zubehor fur Ti25

N4
15
n7
18
119
120
121
122
130
131
133

136
137
142
143
144
145
147
148
149

151
153
155
157
159

161
164
167
170

171
172
174
175
176
177
181
182
183

187
188
190

191
193
194



Gemusewaschmaschinen & Schleudern

EL40 - 32 Liter 197
Zubehor fur EL40 198
ELX65 - 65 Liter 199
Zubehor fur ELX65 200
LVAI00 202
Zubehor fur LVAIOO0 203
GemuUsewaschmaschine mit fixem Korb 204
GemuUsewaschmaschinen mit kippbarem Waschkorb 205

Klichen- Ausstattung

Aufschnittmaschinen 209
Zubehor fur Aufschnittmaschinen 210
Tisch- Vakuumverpackungsmaschinen 21
Zubehor fur Vakuumverpackungsmaschinen 212
Stand- Vakuumverpackungsmaschinen 219
Fleischwolfe 222
Zubehor fur Fleischwolfe 223

Backerei- & Patisseriemaschinen

Gabelknetwerke BPO 227
Spiralknetwerke 12 bis 49 Liter 228
Zubehor fur Teigknetwerke 229
Spiralknetwerk PSF50 - 50 Liter 230
Spiralknetwerk PSR100 - 90 Liter 23]
LMP400 - Manuelle Teigausrollmaschine 234
LMP500 Tischmodelle 235
LMP500BT - Tischmodell 236
LMP500BF - Standmodell 237
LMP600OBF - Standmodell 238

Zubehor fur Teigausrollmaschinen 239
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GEMUSESCHNEIDER

HINWEIS ZUR WAHL VON GEMUSESCHNEIDERN

KUNDE

Kindergéarten & Schulen /
Gastronomie / Theken &
Schnellrestaurants

bis 200 Gedecke

PREP4YOU

Restaurants / kleine und mittlere
Catering-Betriebe

100 - 400 Portionen.
bis zu 800 Portionen im
Catering

TRS Kapazitit : bis zu 450 kg/h

Kleine und mittlere Catering-
Betriebe

100 - 800 Portionen.
bis zu 1000 Portionen im
Catering

Kapazitit : bis zu 2100 kg/h

TR210

EIGENSCHAFTEN

» Kompakt, leicht zu bewegen und zu
verstauen

» Schneiden, reiben, raspeln, wirfeln
& Streifen schneiden mit 22 optional
erhaltlichen Scheiben in verschiedenen
Starken

» Beeindruckend gleichmafige
Schnittergebnisse dank des patentierten
Drucksystems; die maximale Fullmenge des
Trichters betragt biszu125L

» Ausgestattet mit einem Halbmondtricher
und einem Langgemusetrichter
mit @ 55 mm und einem schmalen
Langgemusetrichter mit @ 25 mm

100% geschirrspulmaschinenfest fur
perfekte Hygiene. Alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen, kbnnen
leicht abgenommen und gereinigt werden

e Spart bis zu 95 % Ihrer Zeit im Vergleich
zum Schneiden mit der Hand

» GrofRe Schnittvielfalt
e GrofRer, runder Trichter 215 cm?2

100% spulmaschinenfest — alle Teile, die im
Arbeitsprozel verwendet werden, kbnnen
in der Spulmaschine gereinigt werden

 Herausnehmbare Schneidkammer - kein
Lebensmittelkontakt mit dem Motorblock

» 39 verschiedene Edelstahl- Schneid- Wurfel-
und Reibescheiben (@ 20cm)

* Mit automatischem Einfulltrichter fUr
grof3ere Verarbeitungsmengen, besonders
zum Reiben, Schneiden und Wurfeln.

 Herausnehmbare Schneidkammer - kein
Lebensmittelkontakt mit dem Motorblock

* 39 verschiedene Edelstahl- Schneid- Wurfel-
und Reibescheiben (@ 20cm)

» Tischmodelle oder Modelle mit
Edelstahlwagen verfugbar.

» Schneidaufsatz und Schneidscheiben sind
100% spUlmaschinenfest.

Anmerkung: Kapazitatsangaben sind immer Produkt-, Schnittart- und SchnittgréRenabhangig.
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HINWEIS ZUR WAHL VON GEMUSESCHNEIDERN

T

TR260

TR300

RC14

KUNDE

Catering-Betriebe / kleine
Lebensmittelfabriken /
ZentralkUchen

400 - 600 Portionen.
bis zu 2000 Portionen im
Catering

Kapazitat: von 500 bis 2500 kg/h
(abhangig vom Aufsatz und
Produkt)

Grof3e Catering-Betriebe und
ZentralkUchen

Mehr als 600 Portionen,
bis zu 5000 Portionen im
Catering

Kapazitat: von 1000 bis 4000
kg/h (abhangig vom Aufsatz und
Produkt)

Grof3e Catering-Betriebe und
Themen-Restaurants

Kapazitat: bis zu 1500 kg/h

EIGENSCHAFTEN

» Verschiedene Aufsatze fur den
kundenspezifischen Bedarf

e Auch automatische Befullung maoglich

* Breite Auswahl an Schneid-, Reibe-
und Streifenschneidscheiben, sowie
Waurfelgatter
(@ 30cm)

e Einfach zu reinigen

» Auf Anfrage erhaltlich

e Spezielles Gerat zum Schneiden grofB3er
Mengen von Kartoffeln

» Geringer Platzbedarf
e Einfach zu reinigen

Anmerkung: Kapazitatsangaben sind immer Produkt-, Schnittart- und SchnittgréRenabhangig.

GEMUSESCHNEIDER
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GEMUSESCHNEIDER

E..

Gemiuse / Obst TRS Classic /
Schnittart PREP4 You TRS / TR210 (2220
Auberginen
Scheibenschnitt S3; S4; S5; S6 C5SX; C8SX C305; C308
Wellenschnitt WS5 CeWX; C8WX C306W

Karotten

Scheibenschnitt

S1; S2; S3; S4, S5; S8;
S10

C2SX; C3SX; C4SX;
C5SX; C6SX; C85SX

C302, C303; C305;
C306; C308; C310

Wellenschnitt

WS3; WS5

C3WX; CeWX

C303W; C306W

Julienneschnitt

SH2; SH4

AS3IXX; AS4XX; ASTOXX

A303; A304; AF310

Flachstreifenschnitt

AS2X8X; AS2XT0X

Wurfelschnitt

DC8; DC10

C5SX+MTOST,; C8+MTS8T;
C10+MT10T

C310+MT310

Roh gerieben

G2; G3; G4, G7

J2X;33X; 34X; I7X

J303N; J304N; J307N

Stangensellerie

Scheibenschnitt

S1; S2; S3; S4; S5, S8§;

C2SX; C3SX; C4SX; C55X;

C302; C303; C305;

S10 CBSX; C8SX C306; C308
Knollensellerie
Julienneschnitt SH2; SH4 AS2XX; AS3XX; A303; A304
Worfelschnitt DCS8; DC10 C5SX+MTO5T; C8+MTS8T; C310+MT310
C10+MT10T
Roh gerieben G2; G3; G4; G7 J2X; J3X; J4X; I7X; IOX J303N; J304N; J307N;

J309N

WeiB-Rotkohl

Scheibenschnitt

Sl; S2; S3; S4,; S5; S6

CO6SX; C1SX; C2SX; C3SX;
C4SX; C55X; CeSX

C302; C303;
C305; C306
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Gemiuse / Obst TRS Classic /
Schnittart PREP4YOU TRS / TR210 RgeS
Gurken
Scheibenschnitt S1; S2; S3; S4; S5; S6 CISX; C2SX; C3SX; C4SX; C302; C303; C305;
C5S8X; C6SX C306
Wellenschnitt WS3; WS5 C3WX; CoWX C303W; C306W
Julienneschnitt SH2; SH4 AS3XX; AS4XX; ASEXX; AF306
ASTOXX
Wdrfelschnitt DC8; DCI10 C10+MTI1OT; C10+MT10T C310+MT310
Roh gerieben G2; G3;, G4; G7 J2X; I3X; J4X; J7X; IOX J303N; J304N; J307N;
J309N
Zucchini
Scheibenschnitt S1; S2; S3; S4; C2SX; C3SX; C4SX; C55X; C302; C303; C305;
S5; S8; S10 C6SX; C8SX; C10SX C306; C308; C310
Wellenschnitt WS3; WS5 C3WX; C6WXC8WX; CIOWX C303W; C306W
Julienneschnitt SH2; SH4; SH8 AS3XX; AS4XX; AS6X; AS8X; A303; A304; AF306;
AST0OX AF308; AF310
Flachstreifenschnitt AS2X8X; AS2X10X
Wrfelschnitt DC8; DC10 C5SX+MTOST; C8+MTS8T; C310+MT310
C10+MT10T
Roh gerieben G2; G3;, G4, G7 J2X; J3X; J4X; J7X; IOX J303N; J304N; J307N;
J309N
Chicorée
Scheibenschnitt Sl S2; S3; C1SX; C2SX; C3SX; C302; C303;
S4; S5; S6 C4SX; C55X; C6SX C305; C306

Zwiebel
Scheibenschnitt

S1; S2; S3; S4,; S5; S6;

CISX; C2SX; C3SX; C4SX;

C302; C303; C305;

S8; S10 C5SX; C6SX; C8SX; C10SX; C306; C308; C310
C12SX; C13SX
Julienneschnitt SH4 AS4XX A304
Worfelschnitt DC8; DCI10 DICINGKIT C310+MT310

Fruhlingszwiebel

JLY

Scheibenschnitt

S1; S2; S3; S4,; S5; S6
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Gemuse / Obst
Schnittart

Chilli
Scheibenschnitt

PREP4YOU

S1; S2; S3; S4; S5

GEMUSESCHNEIDER

TRS Classic /
TRS / TR210

k8

TR260

Lauch

Scheibenschnitt

S1; S2; S3; S4; S5;
S6; S7

CISX; C2SX; C3SX; C4SX;
C58X; C6SX; C8SX; C10SX;
C12SX; C13SX

C302, C303; C305;
C306; C308; C310

Wrfelschnitt

DC8; DCI10

Paprika
Scheibenschnitt

S1; S2; S3; S4; S5;

CISX; C2SX; C3SX; C4SX;

C302; C303; C305;

S6; S7 C5SX; C6SX; C8SX; C10SX; C306; C308; C310
C12SX; C13SX

Wurfelschnitt DC8; DC10
Rettich

Scheibenschnitt S1; S2 CO6SX; C1SX; C2SX C301; C302

Roh gerieben G2; G3, G4 J2X; J3X; 14X J303N; J304N
Meerrettich

Roh gerieben G2 J2X J302N

S1; S2; S3; S4; S5

CISX; C2SX; C3SX; C4SX;
C5SX; C6SX

Julienneschnitt SH2; SH4 AS2XX; AS3XX; AS4XX
Wrfelschnitt DC8; DC10
Eisberg Salat
; : .4 cC . . . C303; C305; C306;
Scheibenschnitt S3; S4; S5; S10 C3SX; C4SX; C55X; C10SX C308: C310
Tomaten
Scheibenschnitt S4: S5; S6; S8; S10 C5S8X; C10SX C305; C310

Wrfelschnitt

DC8; DCI10
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Gemuse / Obst TRS Classic /
et PREP4YOU TRS / TR210 TR260
Kartoffeln
Scheibenschnitt Sl; S2; S3; S4,; S5; S6 CO6SX; CISX; C2SX; C301; C302;
C5SX; CeSX C305; C306
Wellenschnitt WS3; WS5 C3WX; CeWX
Julienneschnitt SH2; SH4, SH8 AS2XX; AS4XX; AS6XX; A302; AF308; AF310
AS8XX; ASTOXX
Wrfelschnitt DC8; DC10 C8+MTO8T; C10+MTI10T; C310+MT310
CI2SX+MT12T
Roh gerieben G1; G3 J2X; 33X; KX J302N; J303N;

Kohlrabi
Scheibenschnitt

S1; S2; S3; S4,; S5; S6

CO6SX; C1SX; C2SX;
C5SX; C6SX

C301, C302;
C305; C306

Julienneschnitt SH2; SH4; SH8 AS2XX; AS4XX; ASEXX; A302; AF308; AF310
AS8XX; ASTOXX
Worfelschnitt DC8; DC10 C8+MTO8T; C10+MTIOT; C310+MT310
C12SX+MTI12T
Champignon
Scheibenschnitt S3; S4; S5; S6 C3SX; C4SX; C55X
Wrfelschnitt DC8; DC10
Mandeln (eingeweicht)
Scheibenschnitt ST, S2 COBSX; CISX; C2SX
Roh gerieben G2; P J2X; PX
Zitronen/Orangen
Scheibenschnitt S5; S6; S8 C5SX; CeSX; C8SX C305; C308
Wrfelschnitt DC10
Wellenschnitt WS5 CeWX; CBWX C306W
Walniisse
Roh gerieben G2; P J2X%; PX

GEMUSESCHNEIDER
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Gemiuse / Obst TRS Classic /
Schnittart PREP4YOU TRS / TR210 RgeS
Apfel
Scheibenschnitt S2; S3; S4, C2SX; C3SX; C4SX; C302; C303;
S5; Se C5SX; CeSX C305; C306
Julienneschnitt SH4; SH8 AS4X; AS8X A303; A304
Wrfelschnitt DC8; DCI10 C8+MT8T,; C10+MTI10T D310+MT310
Roh gerieben G3;, G4, G7 J3X; J4X; J7X J303N; J304N
Honig-Melone
Wdrfelschnitt DC8; DC10

Rhabarber
Scheibenschnitt S2; S3; S4; S5; S6 C2SX; C3SX; C4SX; C302; C303; C305;
C5S8X; CeSX C306
Woirfelschnitt DC8; DC10
Kiwis
Scheibenschnitt S4; S5; S C4SX; C55X; CeSX C305; C306
Wrfelschnitt DC10
Erdbeeren
Scheibenschnitt S3; S4; S5
Wrfelschnitt DC8; DCI10
Paniermehl
Roh gerieben G2;G3; P J2X; PX; KX J302N; K300; P300
Schokolade
Roh gerieben P pPX P300
Kase
Roh gerieben G4; G7 J4X; J7X; I9X J303N; J304N; JI307MN
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Gemuse / Obst
Schnittart

L g Roh gerieben G4, G7 J7X; I9X J307MN; J309MN

Scheibenschnitt COBSX; CISX; C2SX
Roh gerieben G2; P PX P300
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PREP4YOU

Frische und gesunde Speisen spielend leicht vorbereiten.

Beeindruckend
gleichmaBige
Schnittergebnisse
dank des patentierten
Drucksystems*

Volle Kontrolle dank
der transparenten
Schneidkammer

Maximale

Fullmenge
von biszu1,25 L

Spart Zeit, Geld und passt in jede Kuche

* Druckhebel und verwandte Teile zum Patent EP19165854 angemeldet

Hoher Auswurf.
Passend

fur GN-Behalter bis
200 mm Hohe

Impulsfunktion fur
schnelles & prazises
Reiben. Einfach zu
reinigendes Gehause
mit flachem
Bedienfeld
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| Prep4You Gemuseschneidemaschinen

Der Prep4You GemlUseschneider eignet sich fur alle gastronomische
Betriebe. Die Schnittqualitat dieses Gemuseschneiders macht ihn in
modernen Kuchen unabkdémmlich fur die Zubereitung von frischem

Gemuse und Salat. Mit den Prep4You Maschinen erreicht man im
taglichem Einsatz hochste Produktivitat bei einer ergonomischen

Bedienung ohne Ermudung. Die Schneidkammer und der Einfulltrichter
kdnnen einfach und schnell abgenommen und in der Spulmaschine

gereinigt werden.

kg
kW

Artikel- Nr.

Modell

EUR

Prep4You Gemuseschneidemaschine
mit Auswurfscheibe; 1 Geschwindigkeit
1500 U./Min_; 500 W. - 230V,
patentierter Einfulltrichter;
steckerfertig (Schuko-Stecker)

220-240 V' IN 50 Hz CE-SCHUKO

CE;CB

BxTxH: 348x315x527 mm

SerienmaBiges Zubehor
650232 Auswurfscheibe Prep4You 1

17,26
0,50

600970
DVS

1.218

Prep4You GemuUseschneidemaschine
mit Auswurfscheibe, variable
Geschwindigkeit 500 bis 1200 U./Min.,
750 W. - 230V, patentierter
Einfulltrichter; steckerfertig (Schuko-
Stecker)

220-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO

CE;CB

BxTxH: 348x315x527 mm

SerienmaBiges Zubehor
650232 Auswurfscheibe Prep4You 1

17
0,75

600972
DVSVS

1.682

Scheiben mit Durchmesser 17cm

n
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@ Schneiden

Von 1 mm bis 10 mm

%

1 mm 2mm
PNC 650213 PNC 650214
Modell C17X1 Modell C17X2
3 mm 4 mm
PNC 650215 PNC 650237
Modell C17X3 Modell C17X4
5mm 6 mm
PNC 650216 PNC 650217
Modell C17X5 Modell C17X6
8 mm

PNC 650220 PNC 650221
Modell C178 (Aluminium) Modell C1710 (Aluminium)

12
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Gj Wellenschnitt

3mmund5mm

PNC 650218
Modell C17XW3

PNC 650219
Modell C17XW5

GEMUSESCHNEIDER
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2mm

Sofort startbereit
Mit unseren
Scheibenset s _ :

START & PROFI

14

Reiben

Von 2 mm bis 7 mm

3 mm
PNC 650198 PNC 650199
Modell 3172 Modell 3173
7 mm
PNC 650205 PNC 650207
Modell 3174 Modell 3177

i Spezialscheibe zum
hi Reiben von Hartkase

PNC 650208
Modell J17P

Artikelnummer #650196 Artikelnummer #650197 PROFI

START 2 mm /5 mm (2mm/5mm /10 mm Schneidscheibe,
Schneidscheibe, 3 mm /7 mm Reibscheibe, 10 mm Wur-
3 mm Reibscheibe) felgatter)

GEMUSESCHNEIDER
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Streifenschneider

Von 2 mm bis 8 mm

2mm

PNC 650210
Modell AS174

PNC 650209
Modell AS172

PNC 650211
Modell AS178

Alle Scheiben
sicher
verstauen

Artikelnummer #653632
Modell SBPL
(Scheibe nicht enthalten)

15



GEMUSESCHNEIDER

[c:nm:: sn.mmfg- ? GEMUSESCHNEIDER

s Waurfelgatter*

8 mm und 10 mm

T a4 2 “

e PNC 650222
Modell MTO8
PNC 650223
Modell MT10
Spezialwerkzeug zum
einfachen Reinigen der
PNC 650110 Wufelgatter
Modell GRID
Wirfel-Set s

Waurfelgatter und
Aluminiumschneidscheibe
(8x8x8 mm oder 10x10x10 mm)

oo

PNC 650224 (8x8x8 mm) PNC 650225 (10x10x10 mm)
Modell DC8 Modell DC10

*Immer mit einer Schneidscheibe zu kombinieren

16
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| Prep4You Schneidscheiben |

kg | Artikel- Nr. EUR
kW Modell
Scheiben-Set START 2mm & 5mm
Schneiden, 3mm Reiben - @175 mm)
.""'._H"'-, BxTxH: 175x175x50 mm
' ) Serienmagi 6
ges Zubehor
S ) 650199  Reibscheibe 3 mm - 1| 1A 650196 239
spUlmaschinenfest (@ 175 mm) SET3
; 650214  Schneidscheibe 2 mm - 1
spUlmaschinenfest (@ 175 mm)
650216  Schneidscheibe 5 mm - 1
spUlmaschinenfest (@ 175 mm)
Scheiben-Set PROFI 2mm & 5mm
Schneiden, 3mm & 7mm Reiben,
10mm Schneiden, 10x10mm Wdurfeln -
@175 mm)
BxTxH: 175x175x50 mm
- SerienmaBiges Zubehor
ﬁ - . 650199  Reibscheibe 3 mm - 1
e - spulmaschinenfest (@175 mm) 2 650197 549
o 650207 Reibscheibe 7 mm - 1 SET6
"'-... i spulmaschinenfest (@ 175 mm)
- : 650214  Schneidscheibe 2 mm - 1
spulmaschinenfest (@ 175 mm)
650216  Schneidscheibe 5 mm - 1
spulmaschinenfest (@ 175 mm)
650221 Schneidscheibe 10 mm (@175 1
mm) - Aluminium
650223 Wdrfelgatter 10x10 mm (@175 1
mm)
Reibscheibe 2 mm -
spUlmaschinenfest (@ 175 mm)
BXTxH: 175x175x50 mm 020 650198
' 77
3172
Reibscheibe 3 mm -
spUlmaschinenfest (@175 mm)
BxTxH: 175x175x50 mm 0.20 650199
’ J173 77

17
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{4 (Prep4You Schneidscheiben)

GEMUSESCHNEIDER

18

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Reibscheibe 4 mm -
spUlmaschinenfest ((@ 175 mm)
BxTxH: 175x175x50 mm 0,20 650205 77
N74
Reibscheibe 7 mm -
spUlmaschinenfest (@ 175 mm)
BxTxH: 175x175x50 mm 0,20 650207 77
Nn77
Reibscheibe P (@ 175 mm)
BxTxH: 175x175x50 mm
019 650208
7P 90
Streifenschneider 2x2 mm -
spUlmaschinenfest (@ 175 mm)
BxTxH: 175x175x40 mm 0,26 650209 101
AS172
Streifenschneider 4x4 mm -
spUlmaschinenfest (@ 175 mm)
BxTxH: 175x175x40 mm 0,26 650210 101
AS174
Streifenschneider 8x8 mm -
spulmaschinenfest (@ 175 mm) auch
fur Pommes-frites 027 650211 101
BXTxH: 175x175x40 mm AS178
44
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/ DITO SAMA @

kg

Artikel- Nr.

kW Modell EUR

Schneidscheibe Tmm -

spUlmaschinenfest (@ 175 mm)

BxTxH: 175x175x30 mm 024 650213 88
C17X1

Schneidscheibe 2 mm -

spUlmaschinenfest (@ 175 mm)

BxTxH: 175x175x30 mm 024 650214 88
C17%2

Schneidscheibe 3 mm -

spUlmaschinenfest (@ 175 mm)

BxTxH: 175x175x30 mm 024 650215 88
C17X3

Schneidscheibe 4 mm -

spUlmaschinenfest (@ 175 mm)

BxTxH: 175x175x30 mm 024 650237 88
C17X4

Schneidscheibe 5 mm -

spUlmaschinenfest (@ 175 mm)

BxTxH: 175x175x30 mm 024 650216 88
C17X5

Schneidscheibe 6 mm -

spUlmaschinenfest (@ 175 mm)

BxTxH: 175x175x30 mm 0,25 650217 88
C17X6

44

19
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{4 (Prep4You Schneidscheiben)

GEMUSESCHNEIDER

20

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Schneidscheibe mit gewellter
Schneide 3 mm - splUlmaschinenfest
(@175 mm) 024 650218 92
BxTxH: 175x175x30 mm C17XW3
Schneidscheibe mit gewellter
Schneide 5 mm - spUlmaschinenfest
BxTxH: 175x175x30 mm CI7XW5
Schneidscheibe 8 mm (@ 175 mm) -
Aluminium
BxTxH: 175x175x36,5 mm 0,54 650220 159
c178
Schneidscheibe 10 mm (@ 175 mm) -
Aluminium
BxTxH: 175x175x36,5 mm 0,50 650221 159
C1710
Wrfelgatter 8x8 mm (@ 175 mm)
BxTxH: 192x220x25 mm
0,51 650222
MTO8 159
Wrfelgatter 10x10 mm (@ 175 mm)
BxTxH: 192x220x25 mm
0,46 650223
MTI0 159
A
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{4 (Prep4You Schneidscheiben)

GEMUSESCHNEIDER

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell e

Wrfelgatter- Reinigungswerkzeug fur
5,8,und 10 mm
BXTxH: 145x145x25 mm 020 650110

GRID 27

Wrfel-Set 8mm (8mm Schneiden -
Aluminium, 8x8mm Gatter - @ 175
mm)

BXTxH:  212x240x60 mm 1 650224 298

SerienmaBiges Zubehor DCs

650220 Schneidscheibe 8 mm (@ 175 1
mm) - Aluminium

650222 Waurfelgatter 8x8 mm (@ 175 mm) 1

Wrfel-Set 10mm (10mm Schneiden -
Aluminium, 10x10mm Gatter - @ 175
mm)

BxTxH: 212x240x60 mm 0,89 650225

SerienmaBiges Zubehor DCI10

650221 Schneidscheibe 10 mm (@ 175 1
mm) - Aluminium

650223 Wdrfelgatter 10x10 mm (@ 175 1
mm)

298

Wandhalterung fur 1 Schneidscheibe
(erweiterbar); geeignet fur Scheiben
mMit 175 mm und 205 mm 021 653632
Durchmesser SBPL
BXTxH: 45x230x210 mm

19
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Schnittformen. Ideal fur die stil- und fantasievolle Gestaltung von Salaten, Garnierungen,

22

TRS classic

Der GemuUseschneider TRS Classic schneidet Gemuse in Uber 70 verschiedenen

gemischtem Obst und Gemuse, Pommes Frites uv.m.

Wasserdichte
Bedienblende

Grof3er
Gemusefulltrichter
mit integriertem
Stangengemuse-
trichter

[ - .
39 verschiedene

Edelstahl- Schneid-
Wourfel- und
Reibescheiben

Das Oberteil mit
dem Trichter kann
leicht abgenom-
men werden. Dies
ermoglicht eine
einfache Reinigung

GEMUSESCHNEIDER



GEMUSESCHNEIDER

/ DITO SAMA; 2 f_,;

| TRS Classic

Gemuseschneider

Der TRS Classic Gemuseschneider ist leistungsstark und kompakt. Der
Gemuseschneider eignet sich fur Restaurants mit bis zu 400 Mahlzeiten.
Die Schnittqualitat dieses Gemuseschneiders macht diesen in jeder
Klche unabkdmmlich fur die Zubereitung von frischem GemuUse, Salat
und grofRen Mengen geriebenen Pizzakase.

kg
kW

Artikel- Nr.
Modell

EUR

Gemuseschneidemaschine TRS Classic
mit Auswurfscheibe, mit einer
Geschwindigkeit von 340 U/min., 370
W - 230V

220-240 V' IN 50 Hz CE-SCHUKO

CE
BxTxH: 246x557x466 mm

21
0,37

600110
DTRSC

1.496

Gemuseschneidemaschine TRS Classic
mit Auswurfscheibe, mit einer
Geschwindigkeit von 340 U/min., 370
W - 400V

220-240/380-415 VV 3 50/60 Hz

CE
BxTxH: 246x557x466 mm

20
0,37

600117
DTRS3C

1.496

Gemuseschneidemaschine TRS Classic
TOP mit Auswurfscheibe, Gehause aus
Edelstahl, mit einer Geschwindigkeit
von 340 U/min., 750 W - 230V

220-240 V' IN 50 Hz CE-SCHUKO

CE
BxTxH: 246x557x466 mm

26
0,75

600108
DTRSCX

1.789

Scheiben mit Durchmesser 20cm

23
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GEMUSESCHNEIDER

| Zubehor fur TRS Classic

kg | Artikel- Nr.
kW Modell 2
Arbeitstisch fahrbar mit Bord und
Kunststoff GN Behalter 1/1
BXTxH: 445x690x576 mm 16,08 653180
o 998




GEMUSESCHNEIDER DITO SAM

TRS

Hochste Produktivitat, herausragende Leistung, hochwertige und
robuste AusfUhrung. Der TRS-Gemuseschneider erfullt alle Ihre Anspriche
bei der Gemuse- und Obstverarbeitung.

Runder Edelstahl-
Fulltrichter (215 cm?)

Flache, wasserdichte
Bedienblende (IP55)

X

Einfulltrichter
mit StoBel fur
Stangengemuse
(@ 60mm)

)

Impulsfunktion fur
prazises Schneiden

Schneidkammer, 39 verschiedene

Edelstahlhebel und o . .. . . . Edelstahl-
100% geschirrspilmaschinenfest: Schneidkammer, schneid- Werfel-

und Reibscheiben

-trichter sind ein- . -
fach abnehmbar Edelstahlhebel und -trichter sowie alle neuen

Edelstahlschneidscheiben und Gatter.

25

GEMUSESCHNEIDER



GEMUSESCHNEIDER

TO SAMA J_J

/Df'

26

GEMUSESCHNEIDER

| TRS

Gemuseschneider

Der TRS Gemuseschneider eignet sich fur Restaurants und Grof3klchen
mit bis zu 600 Mahlzeiten. Die Schnittqualitat dieses Gemuseschneiders
macht ihn in modernen Kdchen unabkémmlich fur die Zubereitung von
frischem GemuUse und Salat. Mit der TRS erreicht man im taglichem
Einsatz hdochste Produktivitat bei einer ergonomischen Bedienung ohne
Ermudung. Die TRS ist langlebig, auch unter starker Beanspruchung. Die
Schneidkammer und der Einfulltrichter kdnnen einfach und schnell
abgenommen und in der Spulmaschine gereinigt werden.

kg
kW

Modell

Artikel- Nr.

EUR

Gemuseschneidemaschiner TRS mit
Auswurfscheibe, mit einer
Geschwindigkeit von 340 U/min., 500
W. - 230V, Grosser Einfulltrichter mit
Druckhebel aus Edelstahl fur hohe
Leistung.

220-240 V' IN 50 Hz CE-SCHUKO

CE
BxTxH: 252x500x515 mm

SerienmaBiges Zubehor
653772  Auswurffligel

22
0,50

600419
DTRSYIV50

2.118

GemuUseschneidemaschine TRS mit
Auswurfscheibe, mit einer
Geschwindigkeit von 340 U/min., 500
W. - 400V, Grosser Einfulltrichter mit
Druckhebel aus Edelstahl fur hohe
Leistung.

200-240/380-440 V 3 50/60 Hz

UKCA;CE
BxTxH: 252x500x515 mm

SerienmaBiges Zubehor
653772  Auswurffligel

21
0,50

600421
DTRSYIV503

2.118

>
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kg
kW

Artikel- Nr.

Modell

EUR

Gemuseschneidemaschine TRS mit
Auswurfscheibe, mit 2
Geschwindigkeiten von 340 und 680
U/min., 750 W. - 400V; Grosser
Einfulltrichter mit Druckhebel aus
Edelstahl fUr hohe Leistung.
380-415/380-440 V 3 50/60 Hz

UKCA;CE
BxTxH: 252x500x515 mm

SerienmaBiges Zubehor
653772  Auswurfflugel

24
0,75

600423

DTRSY2V

2.478

Gemuseschneidemaschine TRS,
variable Geschwindigkeit von 140 bis
750 U.p.M. - 500 W. - 230V, Fulltrichter
mit Hebel aus Edelstahl fur starke
Beanspruchung.

200-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO

CE
BxTxH: 252x500x515 mm

SerienmaBiges Zubehor
653772  Auswurffligel

22
0,50

600424
DTRSYW

2.478

Scheiben mit Durchmesser 20cm

27
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| Zubehor fur TRS
kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Arbeitsstation - Edelstahltisch mit
abklappbaren Seiten und geeignetem
Platz fur Scheiben 33 653283 1722
BxTxH: 1020x640x750 mm WT :
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TR210

Mit seinem automatischem Trichter schneidet der TR210 rasch
grof3e Mengen Obst und Gemuse. Optional sind ebenfalls ein
Langgemuse- sowie ein manueller Trichter erhaltlich. So kdnnen Sie
der TR210 flexibel fur unterschiedlichste Anforderungen einsetzen.

Manueller
Edelstahltrichter
(optional)

Edelstahltrichter mit
4 Rohren fur Stangen-
gemuse (optional)

Der neue Edel-
stahlwagen bietet
Flexibilitat und
ergonomisch
angenehmes
Arbeiten

20° neigbare Basis
(bei Verwendung
mit oben genannten
Trichtern)

GEMUSESCHNEIDER



GEMUSESCHNEIDER

/ DITO SAMA} 7

11
—

L

30

GEMUSESCHNEIDER

| TR210 mit automatischem Einfulltrichter

Der TR210 GemUseschneider eignet sich fur Klichenbetriebe mit bis zu

800 Mahlzeiten. Der automatische Einfulltrichter gestattet eine

schnellere Beschickung des Gemuseschneiders. Zudem kann die TR210
auch noch mit einem Langgemusetrichter oder einem manuellem

Befulltrichter ausgestattet werden.

kg | Artikel- Nr.

kW Modell EUR
Gemuseschneidemaschine TR210 mit
automatischem Fulltrichter, variable
Geschwindigkeit 140 bis 750 U/min,
230V - 500W, mit Einfulltrichter mit
Druckhebel und Edelstahlwagen
200-240 V IN 50/60 Hz CE-SCHUKO 87 600416 5.678
CE 0,50 DTR210YTL :
BxTxH: 630x770x1250 mm

SerienmaBiges Zubehor

650065 Edelstahlwagen fur TR210 und GN
2/1 Behalter

650094 Edelstahl-Einfulltrichter mit
Druckhebel fur TR210

]

Scheiben mit Durchmesser 20cm
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| Zubehoér TR210 |
kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Edelstahl-Langgemusetrichter fur
TR210 (mit 4 Réhren) mit Stopfer
BxTxH: 460x240x305 mm 10 650109 765
LVH210

3]
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Edelstahl-

2 mm bis10 mm

AS3XX 3mm
650167

Streifenschneidscheiben

GEMUSESCHNEIDER

.,

AS2XX 2mm
650166
e e
i = '_'.
L
=
.'t'_ i-‘

AS4XX 4 mm
650077

AS10XX 10 mm
650080

AS2X8X 8 mm
650158

AS2X10X 10 mm
650159

32



GEMUSESCHNEIDER omo sAaMA ;|
“ywid u Edelstahl-

Vv a4

<4 Reibescheiben

[ -r'i.&“‘p,
v x & .
‘i'l S 2 mm bis 9 mm
J2X 2mm
653773
J3X 3mm J4X 4 mm
653774 653775
¢/ "7 '
iy .
i - r
' I
JI7X 7 mm Jox 9 mm
653776 653777

LF ol _._‘- r
KX fur Brot/ Kartoffeln
653778
THB
(s f@%‘l’a 3
2.
2l

PX fur Parmesan / Schokolade
653779

GEMUSESCHNEIDER
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Edelstahl-

Schneidscheiben

0.6 mm bis13 mm
C06SX 0.6 mm
650081

CIsSX Tmm C2SX 2mm
650082 650083

C3SX 3mm C4SX 4 mm
650084 650085

C5SX 5mm C6SX 6 mm
650086 650087

C8SX 8 mm C10SX 10 mm
650088 650160

Cl12sX 12 mm C13sX 13 mm
650161 650165

34
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Edelstahl-
Wellenschnittscheiben

2 mm bis10 mm

C3WX

3 mm

c8wXx
650162

8 mm

C2WX 2mm
650089

CeWX 6 mm
650091
i
CIOWX 10 mm
650164

35

GEMUSESCHNEIDER



GEMUSESCHNEIDER

[am:: SAMA: GEMUSESCHNEIDER

Warfelgatter

5x5 mm bis 20x20 mm
zu kombinieren mit Schneidscheiben (C) und Wellenschnittscheiben (CW)

C5SX+MTOST
650086+653566

C8+MTO8T 8x8x8 mm
650115+653567

C10+MT10T 10x10x10 mm CI12SX+MT12T 12x12x12 mm
650116+653568 650161+653569

CIOWX+MT20T 10x20x20 mm C13SX+MT20T 13x20x20 mm
650164+653570 650165+653570

C2WX+MT20T 2x20x20 mm C6WX+MT20T 6x20x20 mm  C3SX+MTI2T 3x12x12 mm C4SX+MT20T 4x20x20 mm
650089+653570 650091+653570 650084+653569 650085+653570

C3WX+MTI2T 3x12x12 mm  CBWX+MTIOT 6x10x10 mm
650090+653569 650091+653568

36
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g

'\ Gatter

| q
| |
E' « | 6,8und10 mm
3 zu kombinieren

C6SX+FT06 6x6 mm
650087+653571

C8SX+FT0O8 8x8 mm
650088+653572

C2SX+FT10 2x10 mm
650083+653573

[DJT-D SAMRA 'é i

mit Schneidscheiben (C) und Wellenschnittscheiben (CW)

CIOWX+FT10 10x10 mm
650164+653573

C3WX+FT10 3x10 mm
650090+653573

37
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| Schneidscheiben fiur TRS, TRK & TR210

38

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Reibscheibe 2 mm -
spUlmaschinenfest
BxTxH: 200x200x40 mm 0,54 653773 104
32X
Reibscheibe 3 mm -
spUlmaschinenfest
BXTxH: 200x200x40 mm 1 653774 104
13X
Reibscheibe 4 mm -
spulmaschinenfest
BXTxH: 200x200x40 mm 0,54 653775 104
34X
Reibscheibe 7 mm -
spulmaschinenfest
BXTxH: 200x200x40 mm 1 653776
104
J7X
Reibscheibe 9 mm -
spUlmaschinenfest
BxTxH: 200x200x40 mm 0,55 653777
, 104
J9X
Reibscheibe K fur Kartoffeln und Brot -
spUlmaschinenfest
BxTxH: 200x200x40 mm 0,53 653778 104
KX
»)
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44 (Schneidscheiben far TRS, TRK & TR210)
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kg

Artikel- Nr.

KW | Modell EUR
Reibscheibe P fur Hartkase -
spulmaschinenfest
BxTxH: 200x200x30 mm 1 653779 104
PX

Streifenschneider 2x2 mm -
spuUlmaschinenfest
BxTxH: 205x205x35 mm 0,97 650166

AS2XX 248
Streifenschneider 2x8 mm -
spUlmaschinenfest
BXTxH: 205x205x35 mm 0,97 650158 242

AS2X8X
Streifenschneider 2x10 mm -
spUlmaschinenfest
BXTxH: 205x205x35 mm 096 650159 242

AS2X10X
Streifenschneider 3x3 mm -
spUlmaschinenfest
BxTxH: 205x205x35 mm 1 650167

AS3XX 242
Streifenschneider 4x4 mm -
spUlmaschinenfest
BXTxH: 205x205x35 mm 1 650077

AS4XX 242

A
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GEMUSESCHNEIDER

40

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Streifenschneider 6x6 mm -
spulmaschinenfest
BxTxH: 205x205x35 mm 0,98 650078 242
ASEXX
Streifenschneider 8x8 mm -
spuUlmaschinenfest
BxTxH: 205x205x35 mm 0,93 650079 242
AS8BXX
Streifenschneider 10x10 mm -
spUlmaschinenfest
BxTxH: 205x205x35 mm 0,92 650080 242
ASTOXX
S-Messer Schneidscheibe 0,6 mm mit
Druckbalken - spulmaschinenfest
BxTxH: 205x205x35 mm 0,97 650081 162
COBSX
S-Messer Schneidscheibe Tmm mit
Druckbalken - spulmaschinenfest
BxTxH: 205x205x35 mm 0,96 650082 162
C1SX
S-Messer Schneidscheibe 2 mm mit
Druckbalken - spulmaschinenfest
BxTxH: 205x205x35 mm 0,97 650083 162
C25X
44
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kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR

S-Messer Schneidscheibe 3 mm mit

Druckbalken - spulmaschinenfest

BXTxH:  205x205x35 mm 1 650084 162
C3SX

S-Messer Schneidscheibe 4 mm mit

Druckbalken - spulmaschinenfest

BxTxH: 205x205x35 mm 0,98 650085 162
C4SX

S-Messer Schneidscheibe 5 mm mit

Druckbalken - spulmaschinenfest

BxTxH: 205x205x35 mm 0,98 650086 162
C55X

S-Messer Schneidscheibe 6 mm mit

Druckbalken - spulmaschinenfest

BxTxH: 205x205x35 mm 1 650087 162
CBSX

S-Messer Schneidscheibe 12 mm mit

Druckbalken - spulmaschinenfest

BxTxH: 205x205x35 mm 0,92 650161 162
C125X

S-Messer Schneidscheibe 13 mm mit

Druckbalken - spulmaschinenfest

BxTxH: 205x205x35 mm 1 650165 162
C13SX

44
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kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
S-Messer Schneidscheibe mit
gewellter Schneide und Druckbalken 2
mm - spUlmaschinenfest 092 650089 173
BXxTxH: 205x205x35 mm C2WX
S-Messer Schneidscheibe mit
gewellter Schneide und Druckbalken 3
mm - spUlmaschinenfest 092 650090 173
BxTxH: 205x205x35 mm C3WX
S-Messer Schneidscheibe mit
gewellter Schneide und Druckbalken 6
mm - spUlmaschinenfest 092 650091 173
BxTxH: 205x205x35 mm CeWX
S-Messer Schneidscheibe mit
gewellter Schneide und Druckbalken 8
’:3‘ mm - spUlmaschinenfest 0,90 650162 173
BxTxH: 205x205x35 mm C8WX
S-Messer Schneidscheibe mit
gewellter Schneide und Druckbalken
’*.i?‘ 10 mm - spUlmaschinenfest 0,90 650164 173
BxTxH: 205x205x35 mm CIOWX
Schneidscheibe speziell zum Wurfeln
10 mm (fur die Verwendung mit einem
Wrfelgatter), Aluminium 1 650115 160
BxTxH: 205x205x34 mm Cl10
44
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kg

Artikel- Nr.

kW Modell EUR

Schneidscheibe speziell zum Wdrfeln

8 mm (fur die Verwendung mit einem

Woirfelgatter), Aluminium 0,85 650116 160

BxTxH: 205x205x34 mm c8

Wrfelgatter 5x5 mm -

spUlmaschinenfest

BXTxH: 210x228x22 mm 1 653566 241
MTOST

Wrfelgatter 8x8 mm -

spUlmaschinenfest

BxTxH: 210x228x22 mm 0,62 653567 198
MTO8T

Wurfelgatter 10x10 mm -

spUlmaschinenfest

BxTxH: 210x228%x22 mm 0,56 653568 198
MTIOT

Wdrfelgatter 12x12 mm -

spUlmaschinenfest

BXTxH: 210x228x22 mm 1 653569 198
MTI2T

Wrfelgatter 20x20 mm -

spulmaschinenfest

BxTxH: 210x228x22 mm 1 653570 198
MT20T

>)
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44 (Schneidscheiben far TRS, TRK & TR210)

GEMUSESCHNEIDER

i

YA

kg | Artikel- Nr. EUR
kW Modell
Wurfel SET 10x10x10mm, inkl.
Wrfelgatter und spezielle
Wrfelschneidscheibe
(Schneidscheibe aus Aluminium
gefertigt)
BxTxH: 205x205x34 mm
SerienmaBiges Zubehor 2 650112 323
650110  Wdrfelgatter- DICINGKIT
Reinigungswerkzeug fur 5, 8, und
10 mm
650115  Schneidscheibe speziell zum
Wrfeln 10 mm (fur die
Verwendung mit einem
Worfelgatter), Aluminium
653568 Wurfelgatter 10xX10 mm -
spulmaschinenfest
Pommes-frites Gatter 6 mm -
spulmaschinenfest
BXTxH: 210x228x22 mm 072 653571 198
FTO6
Pommes-frites Gatter 8 mm -
spUlmaschinenfest
BxTxH: 210x228x22 mm 0,63 653572 198
FTO8
Pommes-frites Gatter 10 mm -
spUlmaschinenfest
BxTxH: 210x228x22 mm 1 653573 198
FTI0



GEMUSESCHNEIDER

44 (Schneidscheiben far TRS, TRK & TR210)

@

/ oImo sAMA ;'i_,*i’
kg | Artikel- Nr. EUR
kW Modell

Scheiben-Set Gastronomie Plus (C2SX,
C58X, 32X, J7X, AS4XX, C10SX, MTIOT) -
spulmaschinenfest
BxTxH: 205x205x35 mm
SerienmaBiges Zubehor
650077 Streifenschneider 4x4 mm -
spulmaschinenfest
650083 S-Messer Schneidscheibe 2 mm
mit Druckbalken -
spulmaschinenfest
650086 S-Messer Schneidscheibe 5 mm 6 650179 985
mit Druckbalken - SD7CIASMTX
spulmaschinenfest
650164 S-Messer Schneidscheibe mit
gewellter Schneide und
Druckbalken 10 mm -
spulmaschinenfest
653568 Wodurfelgatter 10xX10 mm -
spulmaschinenfest
653773 Reibscheibe 2 mm -
spulmaschinenfest
653776 Reibscheibe 7 mm -
spulmaschinenfest
Scheiben-Set Bistro (C2SX, C55X, J2X) -
spUlmaschinenfest
BxTxH: 205x205x35 mm
SerienmaBiges Zubehor
650083 S-Messer Schneidscheibe 2 mm
mit Druckbalken - 3 650092 360
spulmaschinenfest SCEQXX
650086 S-Messer Schneidscheibe 5 mm
mit Druckbalken -
spulmaschinenfest
653773 Reibscheibe 2 mm -
spulmaschinenfest
Scheiben-Set Pizza (C2SX, C4SX, J7X)-
spulmaschinenfest
BxTxH: 510x240x265 mm
SerienmaBiges Zubehor
650083 S-Messer Schneidscheibe 2 mm
mit Druckbalken - 6 650107 360
spulmaschinenfest SDPXX
650085 S-Messer Schneidscheibe 4 mm
mit Druckbalken -
spulmaschinenfest
653776 Reibscheibe 7 mm -
spulmaschinenfest
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GEMUSESCHNEIDER

kg | Artikel- Nr.
kW Modell EUR
Wrfelgatter- Reinigungswerkzeug fur
5,8,und 10 mm
BXTxH: 145x145x25 mm 020 650110
' GRID 27

46
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GEMUSESCHNEIDER
TRS

Hochste Produktivitat, herausragende Leistung, hochwertige und
robuste Ausfuhrung. Der TRS-Gemuseschneider erfullt alle Ihre Anspriche
bei der Gemuse- und Obstverarbeitung.

Automatischer
Falltrichter
(optional) fur bis zu
6 kg Fullkapazitat

Flache,
wasserdichte
Bedienblende
(IP55)

Fahrbares Edelstahl-
Untergestell und
Scheibenhalterung
(optional)
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| TR260

1500 Mahlzeiten und mehr. Steuerung erfolgt Uber eine moderne flache
— Bedienblende mit BerUhrungstasten. Motorblock mit verschiedenen

Der TR260 GemuUseschneider eignet sich fur Klichenbetriebe mit bis zu
T
T Einfulltrichtern kombinierbar.

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell ECR

A Y GemuUseschneidemaschine TR260 - 2
ol [ Geschwindigkeiten - nur Motoreinheit
W (ohne Trichter); Stundenleistung: bis

T i 56 603428
1 600 kg - 400V Modell 5 —— 5.375
= = 380-415 V3 50 Hz

CE
BxTxH: 750x400x440 mm

= | Gemuseschneidemaschine TR260 - 2
P Geschwindigkeit - inkl. Gestell fahrbar,
Einfulltrichter mit Druckhebel und
Schneidscheibenstander;
= ) Stundenleistung: bis 600 kg
380-415 V350 Hz 95 600125

— | CE 2 DTR260FL2VS
B [ == L BxTxH: 610x830x1400 mm

i o -‘ SerienmaBiges Zubehér

i

10.468

653017 Fahrbares Gerategestell 1

653036  Einfulltrichter mit Druckhebel 1

653212 Schneidscheibenstander fur 6 1
Scheiben

Scheiben mit Durchmesser 30cm
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| Zubehor fur TR260 |
kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Automatischer Fulltrichter
BxTxH: 730x490x470 mm
23 653037
AH260 3.367
Volumentrichter (nur mit Kohlschneid-
oder Reibscheiben 7 mm &9 mm
verwendbar) 19 653048 5.238
BxTxH: 490x560x610 mm CABH260 .
Einfulltrichter mit Druckhebel
BXTxH: 490x490x560 mm
SerienmaBiges Zubehér 21 653036 7
650036 Vorratsbehalter fir 1 L H260 3.573
Volumentrichter oder
Langgemusetrichter
Fulltrichter fur langes Gemuse, 3
Schachte
BxTxH: 230x110x250 mm 5,48 653223 639
LVALH260
Fahrbares Gerategestell
BXTxH: 445x525x690 mm
14,96 653017
MSX 1.165
Fahrbares Gestell fur GN-Behalter 2/1
(abgebildeter GN Behalter nicht
inkludiert) 25 653224 1165
BxTxH: 560x690x700 mm TTX21 :
a4
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4« (Zubehor far TR260)

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell EUR
Schneidscheibenstander fur 6
Scheiben
BxTxH: 200x350x200 mm 2,67 653212

; \ -» 22 359

Schubstange fur fahrbares Gestell (0D6491) als Zubehdr auf Anfrage
erhaltlich
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UBERSICHT - SCHNEID- &
REIBESCHEIBEN TR260

-\ Reibescheiben

2 mm bis 9 mm

2mm -

J303N
650151

7mm

J304N J307N
650152 650153
= " viE z
= LAQER

9mm b

',"' —al

J309N
650154
P300 K300
650148 650149
Parmesan Knodel

51
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o ~ 2mm bis10 mm
;-‘_:_"#'{"{il; =
AR ‘
2mm
A302
653195
.-r_' " -
B
=i
.
4 mm
A304
653197
8 mm

AF308
653199
auch zum Pommes schneiden verwendbar

52

3 mm

6 mm

10 mm

GEMUSESCHNEIDER

- )\ Streifenschneidscheiben

A303
653196

AF306
650198
auch zum Pommes schneiden verwendbar

L

=

AF310
653200
auch zum Pommes schneiden verwendbar



GEMUSESCHNEIDER
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( ' ’ Schneidscheiben

¥

Tmm

3 mm

6 mm

10 mm

C301
653188

4

" 1 mm bis 16 mm

C303
653173

C306
653190

C310
653192

2mm

8 mm

16 mm

oo sAMA

C302
653172

r—.

C305
653189

C308
653191

C316
653193
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2 mm bis 6 mm

) ' Wellenschnittschelben

3Imm

C302wW C303W
653217 653218

6 mm

C306W
653219
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\ Wurfelgatter

)

ok

4‘[4

10 mm bis 32 mm

. 9

[ 1]

10 mm
MT310
653051
16x16X16 mm
MT316
653052
P * : “"
25x25x10 mm
MT325
653054

ZU kombinieren mit

Schneidscheiben und
Wellenschnittscheiben

P ‘ m‘#,‘l—
L ™,
1

o) i yo*_;

SREEERE

[EJFTD SAMRA '%;

12 mm
MT312
653301
20x20x16 mm o
MT320
653053

N

32x32x16 32x32x10
mm mm

MT332
653055

55
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Tmm 2mm
D601
653009
ili"'l!lll'ii 7 mm
3Imm
D603
653228

56
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Schneidscheiben flur Kohltrichter

1T mm bis 3 mm Schneidscheiben und 7 mm Reibescheibe

D602
653227

DJ607N
650157

.
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| Schneidscheiben TR260

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Reibscheibe 2 mm
BxTxH: 300x300x40 mm
1,83 650150
J302N 440
Reibscheibe 3 mm
BxTxH: 300x300x40 mm
1,82 650151
J303N 440
Reibscheibe 4 mm
BxTxH: 300x300x40 mm
176 650152
J304N 440
Reibscheibe 7 mm
BxTxH: 300x300x40 mm
176 650153
J307N 440
Reibscheibe 9 mm
BxTxH: 300x300x40 mm
3 650154
J309N 440
Reibscheibe fur Parmesan
BxTxH: 300x300x40 mm
3 650148
P300 465
>
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4« (Schneidscheiben TR260)

GEMUSESCHNEIDER

58

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Reibscheibe fur Knodel
BxTxH: 300x300x40 mm
3 650149
K300 465
Streifenscheibe 2x2 mm
BxTxH: 300x300x50 mm
2,06 653195
A302 S
Streifenscheibe 3x3 mm
BxTxH: 300x300x50 mm
3 653196
A303 S
Streifenscheibe 4x4 mm
BxTxH: 300x300x50 mm
214 653197
A304 S
Streifenscheibe 6x6 mm (auch zum
Pommes schneiden verwendbar)
BXTxH: 300x300x50 mm 176 653198 51
AF306
Streifenscheibe 8x8 mm (auch zum
Pommes schneiden verwendbar)
BxTxH: 300x300x50 mm 3 653199 511
AF308
44
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kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Streifenscheibe 10x10 mm (auch zum
Pommes schneiden verwendbar)
BxTxH: 300x300x50 mm 1,85 653200 5N
AF310
Schneidscheibe 1 mm
BxTxH: 300x300x40 mm
3 653188
C301 382
Schneidscheibe 2 mm
BxTxH: 300x300x50 mm
3 653172
C302 382
Schneidscheibe 3 mm
BxTxH: 300x300x50 mm
3 653173
C303 382
Schneidscheibe 5 mm
BxTxH: 300x300x50 mm
3 653189
C305 382
Schneidscheibe 6 mm
BxTxH: 300x300x50 mm
3 653190
C306 382
A
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T

T

T
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kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Schneidscheibe 8 mm
BxTxH: 300x300x50 mm
3 653191
C308 382
Schneidscheibe 10 mm
BxTxH: 300x300x50 mm
3 653192
C310 382
Schneidscheibe 16 mm
BxTxH: 300x300x50 mm
2,04 653193
C316 382
Kohlschneidscheibe 1 mm (zur
Verwendung mit dem
Volumentrichter) 3 653009 51
BxTxH: 310x310x150 mm D601
Kohlschneidscheibe 2 mm (zur
Verwendung mit dem
Volumentrichter) 3 653227 511
BxTxH: 310x310x150 mm D602
Kohlschneidscheibe 3 mm (zur
Verwendung mit dem
Volumentrichter) 3 653228 5N
BxTxH: 310x310x150 mm D603
44
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kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Kohl- Reibscheibe 7 mm (zur
Verwendung mit dem
Volumentrichter) 3 650157 568
BxTxH: 300x300x40 mm DJ607N
Schneidscheibe 2 mm mit gewellter
Schneide
BXTxH: 300x300x50 mm 2 653217
C302W 444
Schneidscheibe 3 mm mit gewellter
Schneide
BxTxH: 300x300x50 mm 2 653218
C303W 444
Schneidscheibe 6 mm mit gewellter
Schneide
BXTxH: 300x300x50 mm 2 653219
C306W 444
Wurfelgatter 10 mm
BxTxH: 320x320x30 mm
174 653051
MT310 1.024
Wdrfelgatter 12 mm
BXTxH: 320x320x30 mm
2 653301
MT312 1.024
(44
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kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Wdrfelgatter 16 mm
BxTxH: 320x320x30 mm
155 653052
MT316 1.024
Wdrfelgatter 20 mm
BxTxH: 320x320x30 mm
1,45 653053
MT320 1.024
Wirfelgatter 25 mm
BxTxH: 320x320x30 mm
144 653054
MT325 1.024
Wirfelgatter 32 mm
BxTxH: 320x320x30 mm
2 653055
MT332 1.024
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POMMES-FRITES-SCHNEIDER
RCl14

Hochleistungs-Kartoffelschneider fur grof3e Cateringbetriebe oder fur die
Chipsproduktion in Lebensmittelverarbeitungsbetrieben.

Mobiles Edelstahl-

Automatischer

untergestell Trichter
(optionales Kapazitat bis zu 1500
Zubehbr) kg/h (25 kg/min)

Chips- Pommes-
Schneideblock Schneideblock
(optionales (optionales
Zubehor) Zubehor)

Der RC14 ist fir intensiven Gebrauch ausgelegt und
bietet ein hohes MaB an Arbeitssicherheit.
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| RC14 - Pommesschneider

Der RCl4 ist ein Pommes-frites-Schneider mit hoher Arbeitsleistung und
automatischer Beschickung fur GroBklchen und spezialisierte
Produktionseinheiten. Funktionen: 8 x 8,10 x 10, 12 x 12 oder 14 x 14 mm
Querschnitt.

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell EUR

Pommes-frites-Schneider ohne
Klingeneinsatz und ohne
Schneidblock, Stundenleistung: bis zu

’ 44 603431
1500 kg - 400V 037 e 5.122
230/400 V 3 50 Hz
CE

BxTxH: 360x670x560 mm

Pommes-frites-Schneider ohne
Klingeneinsatz und ohne
Schneidblock, Stundenleistung: bis zu
1500 kg - 230V

220-240 V' IN 50 Hz CE-SCHUKO

CE
BxTxH: 360x670x560 mm

44 603432
0,37 DRCl4 o122
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| Zubehor fur RC14

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Klingeneinsatz fur Pommes-frites 6
mm
g - BxTxH:  250x140x150 mm 1,06 650169
& ' 284
- [m— CHBG6
Klingeneinsatz fur Pommes-frites 8
mm
gl - BXTxH:  250x140X150 mm 106 | 653022
& ' 284
F— CHB8
Klingeneinsatz fur Pommmes-frites 10
mm
pal BXTxH: 250x140x150 mm 1,06 653023
& ' 284
it e CHB10
Klingeneinsatz fuUr Pommes-frites 12
. mm
gl - BxTxH:  250x140x150 mm 106 | 653024
& ' 284
r — CHBI2
Klingeneinsatz fUr Pommes-frites 14
mm
gl BXTxH:  245x148x136 mm 1,03 653018
¥ ' 284
r — CHB14
Schneidblock fur Kartoffelscheiben 4
: mm
k: A ' BXTxH: 250x140x150 mm 1 653503 254
Jy— CB4RCl4
>h
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4« (Zubehér far RC14)

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Schneidblock fur Kartoffelscheiben 6
mm
'},} y BXTxH: 250x140x150 mm 1 653504 254
—— CB6RC14
Schneidblock fur Kartoffelscheiben 8
mm
: l--":l y BXTxH:  250x140x150 mm 1 653505 254
f— CB8RC14
Fahrbares Gerategestell
BXTxH: 445x525x690 mm
14,96 653017
VS 1.165
. . Fahrbares Gestell fur GN-Behalter 2/1
_ : (abgebildeter GN Behalter nicht
E inkludiert) 25 653224 1165
= BxTxH: 560x690x700 mm TTX21 :
i L

Schubstange fur fahrbares Gestell als Zubehor (0D6491) auf Anfrage
erhaltlich
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HINWEISE ZUR WAHL VON
HAND-SCHNEIDEMASCHINEN

CTe

DTA

CF4

KUNDE

Restaurants, Schnellimbiss,
Cateringbetriebe

Anwendungsbereiche:

zum Garnierenvon Snacks,
Sandwiches, Burgern und

der Dekoration von Platten in
Restaurants, Hotels, Partyservice
und Cateringbetrieben

Restaurants, Schnellimbiss, Bars

Kalte KlUche, Anrichten von
Salaten, Verarbeitung von
Zitrusfrichten und

Nachspeisen.

Restaurants, Pommes-frites-
Herstellung,kleine Catering-
Betriebe.

Frische Zubereitung von Chips
und Pommes-frites.

EIGENSCHAFTEN

- Geschnittene Tomaten kdnnen

im Ganzen entnommen werden.

- Bedienerfreundlich.

- Sehr einfach zu bedienendes,

manuelles Gerat.

- Ausgezeichnete

Schneideergebnisse bei allen
Arten von Frlchten

- Robust, geeignet fur

professionellen Einsatz.
- Reinigungsfreundlich.
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| CT6 Tomaten-Schneider

Der CT6 ermdglicht das Schneiden von Tomaten in gleichmafige
Scheiben unter Beibehaltung ihrer urspringlichen Form. AusfUhrung in
Aluminium und Edelstahl. Wird mit Klingeneinsatz geliefert.

kg | Artikel- Nr.
EUR
kW Modell
Tomatenschneider komplett 6 mm
BXTxH: 145x427x240 mm
SerienmaBiges Zubehér 3,30 601157
653099 FUhrungsschlitten zu 1 CT6 375
Tomatenschneider 6 mm
653100 Klingeneinsatz 6 mm 1
| Zubehor fur CT6
kg | Artikel- Nr. EUR

kW Modell

Klingeneinsatz 6 mm

- BxTxH: 275x75x35 mm
. 036 | 653100
\ CBo6 125
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| DTA -Tomaten/Obst-Teiler

und Zitronen in 4, 6, 8 oder 12 Teile sowie Apfel in 8 oder 12 Teile mit

{ _' Der DTA schneidet je nach gewahltem Schneidgatter Tomaten, Orangen
| j[ zentriertem Gehauseausschneider.

kg | Artikel- Nr.

N KW | Modell EUR

Tomaten- und Zitrusfruchtteiler mit
Gatter und Druckplatte, 4 Portionen

BxTxH: 240x215x395 mm 3 601161 >72

SerienmafBiges Zubehor DTAT4

653118  Druckplatte 4/8 Portionen 1

653467 Tomaten-, Zitrusfruchtgatter fur 4 1
Portionen

Tomaten- und Zitrusfruchtteiler mit
Gatter und Druckplatte, 6 Portionen
BXxTxH: 240x215x395 mm 3 60“62

SerienmaBiges Zubehor DTAT6

653117  Druckplatte 6/12 Portionen 1

653468 Tomaten-, Zitrusfruchtgatter fur 6 1
Portionen

272

Tomaten- und Zitrusfruchtteiler mit
Gatter und Druckplatte, 8 Portionen
- BXTxH: 240x215x395 mm

2 T50mm 3 601163 272
SerienmaBiges Zubehor DTATS
653118  Druckplatte 4/8 Portionen 1
653469 Tomaten-, Zitrusfruchtgatter fur 8 1

Portionen

Tomaten- und Zitrusfruchtteiler mit
Gatter und Druckplatte, 12 Portionen

BxTxH: 240x215x395 mm 3 601164 >72

SerienmafBiges Zubehor DTATI2

653117  Druckplatte 6/12 Portionen 1

653470 Tomaten-, Zitrusfruchtgatter fur 1
12 Portionen
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| CF4 - Pommesschneider

Der CF4 ist ein manueller Pommes-frites-Schneider fur Restaurants und
kleinere GroRBkuchen. Bei leichter und gefahrloser Arbeit erzielt man
eine ausgezeichnete Schnittgute. Drei verschiedene Pommes Frites

Querschnitte sind maglich.

653461 Gatter 11 mm
653464 Druckplatte fur CF4 11 mm

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Pommes-frites-Schneider, 9 mm
Gatter und Druckplatte, ohne Sockel
BxTxH: 200x450x250 mm 293 601460 297
SerienmaBiges Zubehor CF409
653460 Gatter 9 mm
653463 Druckplatte fur CF4 9 mm
Pommes-frites-Schneider, 11 mm
Gatter und Druckplatte, ohne Sockel
BxTxH: 200x450x250 mm 3 601461 297
SerienmaBiges Zubehor CF4M
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| Zubehor fur CF4 |
kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Sockel fur CF4
BxTxH: 200x450x70 mm
_ ses | 653124 .
- CF4B
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HINWEISE ZUR WAHL EINES KUTTERS

PREP4YOU

Gastronomie / Gesundheits- und
Pflegeeinrichtungen /
Kindergéarten & Schulen / Theken
& Schnellrestaurants

@ 10 bis 100 Gedecke

Anwendungsbereich: Hacken
von Krautern und Gewurzen,
Mixen von Saucen, kuttern von
Fleisch/Fisch.

Kompakt, leicht zu bewegen und zu
verstauen

2,6 | Edelstahl- oder BPA-freier
transparenter Copolyester-Kessel oder
3,6 | Edelstahl-Kessel erhaltlich

Mikroverzahnter Rotor im Lieferumfang
enthalten

Transparenter Deckel mit Abschaber und
einer zentralen Offnung zum Zugeben von
Produkten wahrend des Betriebes

100 % spuUlmaschinenfest: Alle Teile, die
mit Lebensmitteln in Beruhrung kommen,
sind fur eine schnelle Reinigung leicht
abnehmbar

1 Geschwindigkeit 1500 U/Min. oder
variable Geschwindigkeit 500-3600 U/
Min. fUr glattere Ergebnisse und bessere
Emulsionen

K45-K55-K70

Restaurants / Altenheime /
Pflegeheime / Catering Betriebe

50 bis 150 Gedecke
(je nach Modell)

Kapazitat (z.B. Mayonnaise):
K45: bis zu 2 kg

K55: bis zu 2,5 kg

K70: bis zu 3,5 kg

Hauptanwendungsbereich:
Herstellung von Fullungen,
Pasteten, Cremes,
GewUrzmischungen
Emulgieren: Herstellung von
flussigen Mischungen, Breikost

Robust, geeignet fur intensive Nutzung
Maximale Geschwindigkeit bis zu 3700 U/
Min. (Modelle m. variabler Geschwindigkeit)
Perfektes Emulgieren

Deckel leicht zu demontieren und
geschirrspulmaschinenfest

Hoher Mittelschaft erhdht die tatsachliche
Verarbeitungskapazitat

Transparenter Deckel mit einer Offnung
zum Beigeben von Produkten

Rotoren mit glatten Messern, abgesetzten
und mit microverzahnten Messern
erhaltlich

Alle Teile; Kessel, Messer und Deckel kdnnen
in der Spulmaschine schnell und einfach
gereinigt werden
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Restaurants / Krankenhauser /
Catering Betriebe

9 100 bis 200 Gedecke

Kapazitat (z.B. Mayonnaise):

bis 6 kg « GroBkapazitatskutter zur Verarbeitung von
groBen Mengen

e Ausgestattet mit abnehmbarem Abstreifer

und neuen microverzahnten Rotoren fur
bessere Emulsionsergebnisse.

Zerkleinern von Krautern, Mixen
K120S / KE120S von Saucen, kuttern von Fisch &
Fleisch

. o Glatte und gezahnte Rotoren optional
Restaurants / Feinkosthersteller / 9 P

: . erhaltlich
Catering Betriebe ) o ) )
* Modelle mit 2 Geschwindigkeiten oder mit
@ 100 bis 300 Gedecke variabler Geschwindigkeit

(bis zu 3500 U/Min.)

Kapazitat (z.B. Mayonnaise):
bis 8 kg

Zerkleinern von Krautern, Mixen
K180S / KE180S von Saucen, kuttern von Fisch &
Fleisch
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TISCHKUTTER
PREP4YOU

Frische und gesunde Speisen spielend leicht vorbereiten.
Spart Zeit, Geld und passt in jede Kuche

Kessel- und

Deckelschaber
fur feinste Ergebnisse
und kontinuierliches

Zeitsparend: Deckel mit
trichterformigem

Loch um Zutaten
wahrend des Betriebes
hinzuzufugen

Alle Zutaten werden dank
der speziellen Stromung
die im Kessel erzeugt wird,
gleichmaBig und

schnell verarbeitet

Volle Kontrolle dank
des transparenten
Deckels

-’

2 5

100% geschirrsplilmaschinenfest

fir perfekte Hygiene. Alle Teile, die mit _ Intuitives Bedienfeld
Lebensmitteln in Kontakt kommen, kdnnen mit leicht zu reinigenden,
leicht demontiert und gereinigt werden flachen Tasten

75



KUTTER

TO SAMA '_r)'

e

76

KUTTER

| Prep4You Kutter 2,6 Liter

Prep4You Tisch-Kutter mit 2,6 Liter Fassungsvermaogen.
Verarbeitungsmenge von 100 g bis 1 kg fur Hackarbeiten, Terrinen,
Konditorarbeiten, Saucen und Krautern. Serienmaf3ig mit

Impulsfunktion. Transparenter Deckel mit Einfulléoffnung zum

Nachfullen von Produkten bei laufendem Gerat und serienmaflig Kessel-
und Deckelabstreifer. Einfach zu bedienen, extra robust und vielseitig
einsetzbar. Modelle mit 1 Geschwindigkeit und variabler

Geschwindigkeit.

kg
kW

Artikel- Nr.

Modell

EUR

Prep4You Kutter 2,6l -
Geschwindigkeit 1500 U/Min,
transparenter Kunststoffkessel, Rotor
mit microverzahnten Messern, 230V -
steckerfertig (Schuko-Stecker)
220-240 V' IN 50 Hz CE-SCHUKO

CE;CB
BXxTxH: 247x328x456 mm

SerienmaBiges Zubehor

650117  Transparenter Deckel fur 2,6l
Prep4You Kutter

650226 Rotor mit microverzahnten
Messern 2,6l Prep4You Kutter

650229 Transparenter Kunststoffkessel
flr 2,61 Prep4You Kutter

650230 Abstreifer flr 2,6l Prep4You
Kutter

16
0,50

600960

DK26P

1.168

Prep4You Kutter 2,6l -
Geschwindigkeit 1500 U/Min,
Edelstahlkessel, Rotor mit
microverzahnten Messern, 230V -
steckerfertig (Schuko-Stecker)
220-240 V' IN 50 Hz CE-SCHUKO

CE;CB
BXxTxH: 247x328x456 mm

SerienmaBiges Zubehor

650117  Transparenter Deckel fur 2,6l
Prep4You Kutter

650226 Rotor mit microverzahnten
Messern 2,6l Prep4You Kutter

650228 Edelstahlkessel fur 2,6 It
Prep4You Kutter

650230 Abstreifer flr 2,6l Prep4You
Kutter

16
0,50

600959
DK26

1.322
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{4 (Prep4You Kutter 2,6 Liter)

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell e

Prep4You Kutter 2,6l - variable
Geschwindigkeit 500 - 3600 U/Min,
Edelstahlkessel, Rotor mit
microverzahnten Messern, 230V -
steckerfertig (Schuko-Stecker)
220-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO

CE;CB

BXTxH: 247x328x456 mm 17 600962 1.778

SerienmafBiges Zubehor 0,75 DK26vs

650117  Transparenter Deckel fur 2,6l 1
Prep4You Kutter

650226 Rotor mit microverzahnten 1
Messern 2,6l Prep4You Kutter

650228 Edelstahlkessel fur 2,6 It 1
Prep4You Kutter

650230 Abstreifer fur 2,6l Prep4You 1
Kutter

KUTTER
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Rotoren fur Kutter
& Kombi-Gerate

Hacken, Mixen, Zerkleinern
und Emulgieren.
Unglaublich einfach mit
dem mikroverzahntem
Messerrotor

(standardmalfig enthalten)

ﬁ
<

261t )

PNC 650226
Modell ROTMT26
Microverzahnte Messer

36 It
PNC 650233
Modell ROTMT36
Microverzahnte Messer
Erzielen Sie saubere
Schnitte und hacken - »
Sie empf indliche B =
Lebensmittel wie PNC 650227 PNC 650234
. o9 Modell ROTS26 Modell ROTS36
fr|SChe Kra Uter u nd GIZttee Messer Glc;ttee Messer

Fleischtatar mit dem
glatten Rotor (optional)
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| Zubehor Prep4You Kutter 2,6 Liter

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Rotor mit microverzahnten Messern
2,6l Prep4You Kutter
BxTxH: 160x160x90 mm 0,23 650226 137
ROTMT26
Rotor mit glatten Messern 2,6l
Prep4You Kutter
BxTxH: 160x160x90 mm 1 650227 137
ROTS26
Edelstahlkessel fur 2,6 It Prep4You
Kutter
BxTxH: 200x270x165 mm 2 650228 298
BOL26
Transparenter Kunststoffkessel fur 2,6l
Prep4You Kutter
BxTxH: 200x270x165 mm 1 650229 188
BOLP26
Edelstahlkessel SET 3,6l fUr Prep4You
Kutter inklusive Rotor mit
microverzahnten Messern und
transperentem Deckel mit Abstreifer
BxTxH: 220x300x260 mm
SerienmaBiges Zubehor 2 650145
650118  Transparenter Deckel fur 3,6l RED36 682

Prep4You Kutter

650233 Rotor mit microverzahnten
Messern 3,6l Prep4You Kutter

650235 Edelstahlkessel fur 3,6 It
Prep4You Kutter

650236  Abstreifer fur 3,6l Prep4You
Kutter
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| Prep4You Kutter 3,6 Liter

Prep4You Tisch-Kutter mit 3,6 Liter Fassungsvermaogen.
Verarbeitungsmenge von 100 g bis 1,5 kg fur Hackarbeiten, Terrinen,
Konditorarbeiten, Saucen und Krautern. Serienmaf3ig mit

Impulsfunktion. Transparenter Deckel mit Einfulloffnung zum

Nachfullen von Produkten bei laufendem Gerat und serienmaflig Kessel-
und Deckelabstreifer. Einfach zu bedienen, extra robust und vielseitig

einsetzbar. Modelle mit 1 Geschwindigkeit und variabler
Geschwindigkeit

kg
kW

Artikel- Nr.

Modell

EUR

CE;CB
BXTxH:

650118
650233
650235

650236

Prep4You Kutter 3,6l -
Geschwindigkeit 1500 U/Min,
Edelstahlkessel, Rotor mit
microverzahnten Messern, 230V -
steckerfertig (Schuko-Stecker)
220-240 V' IN 50 Hz CE-SCHUKO

252x334x476 mm

SerienmaBiges Zubehor

Transparenter Deckel fur 3,6l
Prep4You Kutter

Rotor mit microverzahnten
Messern 3,6l Prep4You Kutter
Edelstahlkessel fur 3,6 It
Prep4You Kutter

Abstreifer flr 3,6l Prep4You
Kutter

16,86
0,50

600965
DK36

1.444

CE;CB
BXTxH:

650118
650233
650235

650236

Prep4You Kutter 3,6l
Geschwindigkeit 500 - 3600 U/Min,
Edelstahlkessel, Rotor mit
microverzahnten Messern, 230V -
steckerfertig (Schuko-Stecker)
220-240 V1IN 50/60 Hz CE-SCHUKO

- variable

252x334x476 mm

SerienmaBiges Zubehor

Transparenter Deckel fur 3,6l
Prep4You Kutter

Rotor mit microverzahnten
Messern 3,6l Prep4You Kutter
Edelstahlkessel fur 3,6 It
Prep4You Kutter

Abstreifer flr 3,6l Prep4You
Kutter

18
0,75

600967
DK36VS

1.878
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| Zubehor Prep4You Kutter 3,6 Liter

kg | Artikel- Nr. EUR
kW Modell
Rotor mit microverzahnten Messern
3,6l Prep4You Kutter
BxTxH: 175x175x110 mm 0,50 650233 148
ROTMT36
Rotor mit glatten Messern 3,6l
Prep4You Kutter
BxTxH: 175x175x110 mm 032 650234 148
ROTS36
Edelstahlkessel fur 3,6 It Prep4You
Kutter
BxTxH: 220x290x185 mm 2 650235 398
BOL36
Edelstahlkessel SET 2,6l fUr Prep4You
Kutter inklusive Rotor mit
microverzahnten Messern und
transperentem Deckel mit Abstreifer
BxTxH: 200x270x240 mm
SerienmaBiges Zubehor 290 650231
650117  Transparenter Deckel fur 2,6l ' RED26 582
Prep4You Kutter
650226 Rotor mit microverzahnten
Messern 2,6l Prep4You Kutter
650228 Edelstahlkessel fur 2,6 It
Prep4You Kutter
650230 Abstreifer fur 2,6l Prep4You
Kutter
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44 (Zubehér Prep4You Kutter 3,6 Liter)

KUTTER

kg
kW

Artikel- Nr.

Modell

EUR

82

Transparentes Kunststoffkessel SET
2,6l fUr Prep4You Kutter inklusive
Rotor mit microverzahnten Messern
und transperentem Deckel mit
Abstreifer

BXxTxH:

200x270x240 mm

SerienmaBiges Zubehor

650117

650226

650228

650229

650230

Transparenter Deckel fur 2,6l
Prep4You Kutter

Rotor mit microverzahnten
Messern 2,6l Prep4You Kutter
Edelstahlkessel fur 2,6 It
Prep4You Kutter
Transparenter Kunststoffkessel
fur 2,6l Prep4You Kutter
Abstreifer fur 2,6l Prep4You
Kutter

650245
REDP26
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KUTTER
K45 / K55 / K70

Leistungsstark und fur Langlebigkeit konstruiert, kann der Kutter alle Zutaten lhrer
Zubereitungen hacken, zerkleinern, mixen und emulgieren.
Das ideale Gerat fur den professionellen Einsatz!

Transparenter Deckel
mit Schaber fUr besse-
res Homogenisieren

Flache,
wasserdichte
Bedienblende
(IP55)

Impulsfunktion
zum groben
Hacken grofer
Teile

Hoher Mittelschaft
erhoéht die tatsachliche
Verarbeitungskapazitat

Einfaches Emulgieren dank des Schabers -
gleichmaBige Ergebnisse in wenigen Sekunden!
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| K45 - 4,5 Liter

Tisch-Kutter mit 4,5 Liter Fassungsvermogen. Verarbeitungsmenge von
100 g bis 2 kg fur Hackarbeiten, Terrinen, Konditorarbeiten, Saucen und
Krautern. Serienmaf3ig mit Impulsfunktion. Transparenter Deckel mit
Einfulloffnung zum Nachfullen von Produkten bei laufendem Gerat und
serienmafRiig Kessel- und Deckelabstreifer. Einfach zu bedienen, extra
robust und vielseitig einsetzbar. Modelle mit 1 Geschwindigkeit, 2
Geschwindigkeiten und variabler Geschwindigkeit.

kg
kW

Artikel- Nr.
Modell

EUR

Kutter 4,5l - 1 Geschwindigkeit 1500
U/Min - 230V, Rotor mit
microverzahnten Messern

220-240 V' IN 50 Hz CE-SCHUKO

CE
BxTxH: 256x415x482 mm

SerienmaBiges Zubehor

650099 Deckel mit Emulgierer fur 4,5I
Kutter

653580 Rotor mit microverzahnten
Messern fur 4,5| Kutter

653589 Edelstahlkessel 4,5l

22
0,75

600443
DK45YTV

1.748

Kutter 4,5l - 2 Geschwindigkeiten
1500/3000 U/min - 400V, Rotor mit
microverzahnten Messern

380-440 V 3 50/60 Hz

UKCA;CE
BxTxH: 256x415x482 mm

SerienmafBiges Zubehor

650099 Deckel mit Emulgierer fur 4,5l
Kutter

653580 Rotor mit microverzahnten
Messern fur 4,5| Kutter

653589 Edelstahlkessel 4,5l

23
0,90

600444
DK45Y2V

2.278

Kutter 4,5 - variable

Geschwindigkeitsregelung von 300 bis

3700 U/min - 230V, Rotor mit
microverzahnten Messern
200-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO

CE
BxTxH: 256x415x482 mm

SerienmaBiges Zubehor

650099 Deckel mit Emulgierer fur 4,5I
Kutter

653580 Rotor mit microverzahnten
Messern fur 4,5| Kutter

653589 Edelstahlkessel 4,5l

600448
DK45YWV

2.498
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| Zubehor fur K45

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Rotor mit glatten Messern fur 4,5l
Kutter
BxTxH: 195x195x154 mm 0,79 653579 138
SBRK45
Rotor mit glatten abgesetzten
Messern (emulgieren) fur 4,51 Kutter
BxTxH: 195x195x154 mm 0,74 653614 169
SBRE45
Rotor mit microverzahnten Messern
far 4,51 Kutter
BxTxH: 195x195x154 mm 0,79 653580 138
MBRK45
Rotor mit microverzahnten
abgesetzten Messern (emulgieren) fur
4,51 Kutter 074 650039 169
BxTxH: 195x195x154 mm MBRE45
Edelstahlkessel 4,5l
BxTxH: 235x280x160 mm
1,50 653589
BXK45 316
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| K55 - 5,5 Liter

5,5 Liter Kutter

Tisch-Kutter mit 5,5 Liter Fassungsvermbgen. Verarbeitungsmenge von
100 g bis 2,5 kg fur Hackarbeiten, Terrinen, Konditorarbeiten, Saucen und
Krautern. Serienmafig mit Impulsfunktion. Transparenter Deckel mit
Einfulloffnung zum Nachfullen von Produkten bei laufendem Gerat und
serienmafig Kessel- und Deckelabstreifer. Einfach zu bedienen, extra
robust und vielseitig einsetzbar. Modelle mit 2 Geschwindigkeiten und

variabler Geschwindigkeit.

kg
kw

Artikel- Nr.

Modell

EUR

Kutter 5,5 - 2 Geschwindigkeiten
1500/3000 U/Min - 400V, Rotor mit
microverzahnten Messern

380-440 V 3 50/60 Hz

UKCA;CE

BxTxH: 256x415x482 mm

SerienmaBiges Zubehor
650102
Kutter
653582
Messern fur 5,51 Kutter
653590

Deckel mit Emulgierer far 5,51 1
Rotor mit microverzahnten 1

Edelstahlkessel 5,5I 1

600445

DK55Y2V

2.478

Kutter 5,5I - variable
Geschwindigkeitsregelung von 300 bis
3700 U/Min 230V, Rotor mit
microverzahnten Messern
200-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO

E
ngxH: 256Xx415x482 mm

SerienmaBiges Zubehor
650102
Kutter
653582
Messern fur 5,5 Kutter
653590

Deckel mit Emulgierer fur 5,51 1
Rotor mit microverzahnten 1

Edelstahlkessel 5,51 1

23
1,30

600450
DK55YWV

2.698
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| Zubehor fur K55

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Rotor mit glatten Messern fur 5,5l
Kutter
BxTxH: 215x215x154 mm 0,80 653581 148
SBRK55
Rotor mit glatten abgesetzten
Messern (emulgieren) fur 5,51 Kutter
BxTxH: 215x215x154 mm 0,74 653665 178
SBRES55
Rotor mit microverzahnten Messern
far 5,51 Kutter
BxTxH: 215x215x154 mm 0,80 653582 148
MBRK55
Rotor mit microverzahnten
abgesetzten Messern (emulgieren) fur
5,51 Kutter 073 650040 178
BxTxH: 215x215x154 mm DMBRES5
Edelstahlkessel 5,51
BxTxH: 235x280x160 mm
1,68 653590
BXK55 325
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| K70 - 7 Liter

7 Liter Kutter

Tisch-Kutter mit 7 Liter Fassungsvermaogen. Verarbeitungsmenge von
100 g bis 3 kg fur Hackarbeiten, Terrinen, Konditorarbeiten, Saucen und
Krautern. Serienmafig mit Impulsfunktion. Transparenter Deckel mit
Einfulloffnung zum Nachfullen von Produkten bei laufendem Gerat und
serienmafig Kessel- und Deckelabstreifer. Einfach zu bedienen, extra
robust und vielseitig einsetzbar. Modelle mit 2 Geschwindigkeiten und

variabler Geschwindigkeit.

kg
kw

Artikel- Nr.

Modell

EUR

Kutter 7! - 2 Geschwindigkeiten
1500/3000 U/Min - 400V, Rotor mit
microverzahnten Messern

380-440 V 3 50/60 Hz

UKCA;CE
BxTxH: 256x422x522 mm

SerienmaBiges Zubehor
Kutter

Messern fur 71 Kutter

650104 Deckel mit Emulgierer fur 71 1
653584 Rotor mit microverzahnten 1

653593 Edelstahlkessel 7| 1

23
1,20

600446

DK70Y2V

2.778

Kutter 7! - variable
Geschwindigkeitsregelung von 300 bis
3700 U/Min - 230V, Rotor mit
microverzahnten Messern

200-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO

CE
BxTxH: 256x422x522 mm

SerienmaBiges Zubehor

650104 Deckel mit Emulgierer far 7I 1
Kutter

653584 Rotor mit microverzahnten 1
Messern fur 71 Kutter

653593 Edelstahlkessel 7| 1

23
1,50

600453
DK70YWV

2.898




KUTTER

| Zubehor fur K70

kg | Artikel- Nr.
EUR
KW | Modell v
Rotor mit glatten Messern fur 71 Kutter
BxTxH: 215x215x194 mm
0,86 653583
SBRK70 158
Rotor mit glatten abgesetzten
Messern (emulgieren) fur 71 Kutter
BxTxH: 215x215x194 mm 0,81 653712 182
SBRE70
Rotor mit microverzahnten Messern
far 71 Kutter
BxTxH: 215x215x194 mm 0,80 653584 158
MBRK70
Rotor mit microverzahnten
abgesetzten Messern (emulgieren) fur
7,0l Kutter 0,79 650041 182
BxTxH: 215x215x194 mm DMBRE70
Edelstahlkessel 7|
BxTxH: 235x235x200 mm
193 653593
BXK70 331
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KUTTER
K120 / K180

Einfaches und schnelles Mixen und Hacken — der Geschmack
und die Beschaffenheit |hrer Zutaten bleiben erhalten!

AW s

Edelstahlkessel
mit Ausguss-
rand, Deckel mit
Gummidichtung

Flache,
wasserdichte
Bedienblende
(IP55)

Die gewinkelte
Form der Klingen
ermoglicht op-
timale Verarbei-
tungsergebnisse

Sicherheits-
Doppelverschlusssystem
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| K120 - 11,5 Liter

5
'

Tisch-Kutter mit 11,5 Liter Fassungsvermdgen. Verarbeitungsmenge von
500 g bis 5 kg fur Hackarbeiten, Terrinen, Konditorarbeiten, Saucen und
Krautern. Serienmaf3ig mit Impulsfunktion. Transparenter Deckel mit
Einfulloffnung zum Nachfullen von Produkten bei laufendem Gerat und
serienmafRiig Kessel- und Deckelabstreifer. Einfach zu bedienen, extra
robust und vielseitig einsetzbar. Modelle mit 2 Geschwindigkeiten und

variabler Geschwindigkeit.

kg
kW

Artikel- Nr.

Modell

EUR

Kutter 11,51 - 2 Geschwindigkeiten
1500/3000 U/Min - 400V, Rotor mit
microverzahnten Messern,
Kesselwand- und Deckelabstreifer
380-415 V 3 50 Hz

CE
BxTxH: 416x680x517 mm

SerienmaBiges Zubehor

650059 Kesselwand- und Deckabstreifer 1
far K120S und KE120S

650060 Rotor mit microverzahnten 1
Messern fur 11,51 Kutter

650073 Edelstahlkessel fur 11,51 Kutter 1

70
2,20

600091
DK120S2

6.216

Kutter 11,5 - variable
Geschwindigkeitsregelung von 300 bis
3500 U/Min - 230V, Rotor mit
microverzahnten Messern,
Kesselwand- und Deckelabstreifer
200-240 V IN 50/60 Hz

CE
BxTxH: 416x680x517 mm

SerienmaBiges Zubehor

650059 Kesselwand- und Deckabstreifer 1
far K120S und KE120S

650060 Rotor mit microverzahnten 1
Messern fur 11,51 Kutter

650073 Edelstahlkessel fur 11,51 Kutter 1

72
2,20

600093

DKE120S

6.682
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[orosamnig) KUTTER

| Zubehor fur K120S

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell 21

Edelstahlkessel fur 11,5 Kutter
BxTxH: 420x340x180 mm

5 650073
BX115L 833

Rotor mit microverzahnten Messern

- far 1,51 Kutter
BxTxH: 282x282x160 mm 2 650060 624
e - MBRI15

Fahrbares Gerategestell
BXTxH: 445x525x690 mm

14,96 653017
Mo 1.165
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| K180 - 17,5 Liter

17,5 Liter Kutter

Tisch-Kutter mit 17,5 Liter Fassungsvermaégen. Verarbeitungsmenge von
500 g bis 8 kg fur Hackarbeiten, Terrinen, Konditorarbeiten, Saucen und
Krautern. Serienmafig mit Impulsfunktion. Transparenter Deckel mit
Einfulloffnung zum Nachfullen von Produkten bei laufendem Gerat und
serienmafig Kessel- und Deckelabstreifer. Einfach zu bedienen, extra
robust und vielseitig einsetzbar. Modelle mit 2 Geschwindigkeiten und

variabler Geschwindigkeit.

kg
kw

Artikel- Nr.

Modell

EUR

Kutter 17,5 - 2 Geschwindigkeiten
1500/3000 U/Min - 400V, Rotor mit
microverzahnten Messern,
Kesselwand- und Deckelabstreifer
380-415 V 3 50 Hz

CE
BxTxH: 416x680x603 mm

SerienmaBiges Zubehor

650046 Kesselwand- und Deckabstreifer 1
far K180S und KE180S

650047 Rotor mit microverzahnten 1
Messern fur 17,5] Kutter

650074 Edelstahlkessel fur 17,51 Kutter 1

80
3,60

600092

DKI180S2

7.987

Kutter 17,51 - variable
Geschwindigkeitsregelung von 300 bis
3000 U/Min - 400V, Rotor mit
microverzahnten Messern,
Kesselwand- und Deckelabstreifer
380-480V 3 50/60 Hz

CE
BxTxH: 416x680x603 mm

SerienmaBiges Zubehor

650046 Kesselwand- und Deckabstreifer 1
far K1I80S und KE180S

650047 Rotor mit microverzahnten 1
Messern fur 17,51 Kutter

650074 Edelstahlkessel fur 17,51 Kutter 1

600094
DKE180S

8.987
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| Zubehor fur K180S

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR

Edelstahlkessel fur 17,51 Kutter
BxTxH: 410x340x270 mm

6 650074
BX175L 1.017

Rotor mit microverzahnten Messern
fur 17,51 Kutter

BxTxH: 282x282x240 mm 2,50 650047 756
MBR175

Fahrbares Gerategestell

BxTxH: 445x525x690 mm

14,96 653017
Mo 1.165
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KOMBIMASCHINEN:
KUTTER & GEMUSESCHNEIDER
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PREP4YOU

TRK45
TRK55
TRK70

KOMBINIERTE KUTTER / GEMUSESCHNEIDER

HINWEISE ZUR WAHL VON
KUTTER/GEMUSESCHNEIDER-KOMBI'S

Kutter:

Gastronomie / Gesundheits-
und Pflegeeinrichtungen

/ Kindergarten & Schulen /
Theken & Schnellrestaurants /
Caterering-Unternehmen

Kutter- Funktion:
Anwendungsbereich Hacken
von Krautern und GewdUrzen,
Mixen von Saucen, Kuttern von
Fleisch/Fisch.

@ 10 bis 100 Gedecke

Gemiseschneider- Funktion:
Frisch geschnittenes GemuUse
fur Sandwiches, Salate und
hausgemachte Pommes.

@ bis 200 Gedecke

Restaurants / d6ffentliche
Betriebe / Catering-
Unternehmen / Kindergarten /
Altenheime

Kutterfunktion:
Grob und fein hacken, Saucen,

kuttern von Fleisch & Fisch,
Emulgieren

€ 50 bis 150 Portionen
(abhangig vom Modell)

Kutter Kapazitat (z.B.

Mayonnaise):

TRK45: bis zu 2 kg

TRKS5S: bis zu 2,5 kg

TRK70: bis zu 3,5 kg

Gemiuseschneiderfunktion:

Frisches Gemuse und Obst

€9 100 bis 400 Portionen
bis zu 800 Portionen im
Catering

Gemuseschneider Kapazitat:
Bis zu 450 kg/h (Abhangig
vom Schnitt und Produkt)

Kompakt, leicht zu bewegen und zu verstauen
2,6 | Edelstahl- oder BPA-freier transparenter
Copolyester-Kessel oder 3,6 | Edelstahl-Kessel
erhaltlich

Mikroverzahnter Rotor im Lieferumfang enthalten
Transparenter Deckel mit Abschaber und einer
zentralen Offnung zum Zugeben von Produkten
wahrend des Betriebes

1 Geschwindigkeit 1500 U/Min. oder variable
Geschwindigkeit 500-3600 U/Min. fur glattere
Ergebnisse und bessere Emulsionen

Gemiseschneider:

Schneiden, reiben, raspeln, wlrfeln & Streifen
schneiden mit 22 optional erhaltlichen Scheiben in
verschiedenen Starken

Beeindruckend gleichmafige Schnittergebnisse
dank des patentierten Drucksystems; die maximale
Fullmenge des Trichters betragt bis zu 1,25 L

100% geschirrspulmaschinenfest fur perfekte
Hygiene. Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt
kommen, kdnnen leicht abgenommen und
gereinigt werden

Spart bis zu 95% lhrer Zeit im Vergleich zum
Schneiden mit der Hand

Kutter:

Robust, fur starke Beanspruchung
Bis 3700 U/Min.

Durchsichtiger Deckel mit Zugabeoffnung fur
einfaches Nachfullen und Uberwachung des
Produktionsvorganges

Deckel mit Kesselwandschaber, leicht zu
demontieren und geschirrspllmaschinenfest

Optimierte Kesselkapazitat (bis zu 75 % nutzbar)
Gerundete Ecken fur leichte Reinigung

Gemiuseschneider:

GrofRe Schnittvielfalt
GroRer, runder Trichter 215cm?2

100% spulmaschinenfest — alle Teile die mit den
Lebensmitteln in Kontakt kommen, konnen in der
Spulmaschine gereinigt werden

Herausnehmbare Schneidkammer — kein
Lebensmittelkontakt mit dem Motorblock

Mehr als 40 verschiedene Edelstahl- Schneid- und
Reibescheiben (@ 20 cm)
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KOMBIGERAT

KUTTER & GEMUSESCHNEIDER
PREP4YOU

Frische, gesunde Speisen spielend leicht vorbereiten.
Perfekt vereint - Kutter und Gemuseschneider

Beeindruckend
gleichmagige
Schnittergebnisse
dank des patentierten
Drucksystems*

Kessel- und
Deckelschaber

fur feinste Ergebnisse
und kontinuierliches
Arbeiten

Hoher Auswurf. Passend
fur GN-Behalter bis
200 mm Hoéhe

Alle Zutaten werden
dank der speziellen
Stromung die im
Kessel erzeugt wird,
gleichmaBig und
schnell verarbeitet

100% geschirrspiilmaschinenfest

fiir perfekte Hygiene. Alle Teile, die Maximale Flexibilitat: Umbau vom Kutter zum

mit Lebensmitteln in Kontakt kommen Gemiuseschneider ist in Sekunden erledigt!
kdénnen leicht demontiert und gereinigt ‘
werden * Druckhebel und verwandte Teile zum Patent EP19165854 angemeldet
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| Prep4You Kombigerat Gemuseschneider Kutter |

Der Prep4You Kombi ist ein Kombigerat Kutter / Gemuseschneider mit
einer oder mit variabler Geschwindigkeitsregelung fur
I Restaurantbetriebe mit bis zu 100 Mahlzeiten. Der Gemuseschneider

“x verfugt Uber einen Einfulltrichter mit Druckhebel und zwei eingebautem
i Langgemusetrichter. Der Kutter besteht aus einem 2,6 oder 3,6 Liter-
[L Edelstahlkessel, einem Rotor mit microverzahnten Messern und einem
transparenten Sicherheitsdeckel mit Kesselschaber.
g kg | Artikel- Nr. EUR
F‘_—,_ kW Modell
- Prep4You Combi
_— o i Kutter/GemuUseschneider 2,6l - variable
Geschwindigkeit 500-3600 U/Min,
T Edelstahlkessel, Rotor mit
Ve e microverzahnten Messern, mit
— '] Auswurfscheibe; 230V - steckerfertig
i S, - (Schuko-Stecker)
220-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO
_ CE;CB 20 600979 2 264
T BxTxH: 348x328x527 mm 0,75 DCOM26VS )
L L=t SerienmaBiges Zubehor
| b= 650117  Transparenter Deckel fur 2,6l 1
3 l_:_j Prep4You Kutter
i 650226 Rotor mit microverzahnten 1
Messern 2,6l Prep4You Kutter
650228 Edelstahlkessel fur 2,6 It 1
Prep4You Kutter
E | 650230 Abstreifer fur 2,6] Prep4You 1
B EE— | Kutter
| | Vol it 650232 Auswurfscheibe Prep4You 1
| |
— | >
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{4 (Prep4You Kombigerat Gemuseschneider Kutter)

/ DITO SAMA; 2 1]

kg
kW

Artikel- Nr.
Modell

EUR

Prep4You Combi
Kutter/Gemuseschneider 3,6l - variable
Geschwindigkeit 500-3600 U/Min,
Edelstahlkessel, Rotor mit
microverzahnten Messern, mit
Auswurfscheibe; 230V - steckerfertig
(Schuko-Stecker)

220-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO

CE;CB
BxTxH: 348x334x527 mm

SerienmaBiges Zubehor

650118  Transparenter Deckel fur 3,6l 1
Prep4You Kutter

650232 Auswurfscheibe Prep4You 1

650233 Rotor mit microverzahnten 1
Messern 3,6l Prep4You Kutter

650235 Edelstahlkessel fur 3,6 It 1
Prep4You Kutter

650236 Abstreifer fur 3,6l Prep4You 1
Kutter

21
0,75

600984

DCOM36VS

2.364
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| Zubehor fur Prep4You Kombigerat |

KOMBINIERTE KUTTER /
GEMUSESCHNEIDER

kg | Artikel- Nr. EUR
kW Modell
Scheiben-Set START 2mm & 5mm
Schneiden, 3mm Reiben - @175 mm)
r"._h""-l BxTxH: 175x175x50 mm
i Serienmagi 6
| ges Zubehor
S 650199  Reibscheibe 3 mm - 1| 1A 650196 239
spUlmaschinenfest (@ 175 mm) SET3
; 650214  Schneidscheibe 2 mm - 1
spUlmaschinenfest (@ 175 mm)
650216  Schneidscheibe 5 mm - 1
spUlmaschinenfest (@ 175 mm)
Scheiben-Set PROFI 2mm & 5mm
Schneiden, 3mm & 7mm Reiben,
10mm Schneiden, 10x10mm Wdurfeln -
@175 mm)
BxTxH: 175x175x50 mm
= SerienmaBiges Zubehor
ﬁ - . 650199  Reibscheibe 3 mm - 1
e - spulmaschinenfest (@175 mm) 2 650197 549
o 650207 Reibscheibe 7 mm - 1 SET6
"'-... i spulmaschinenfest (@ 175 mm)
- : 650214  Schneidscheibe 2 mm - 1
spulmaschinenfest (@ 175 mm)
650216  Schneidscheibe 5 mm - 1
spulmaschinenfest (@ 175 mm)
650221 Schneidscheibe 10 mm (@175 1
mm) - Aluminium
650223 Wdrfelgatter 10x10 mm (@175 1
mm)
Wrfelgatter- Reinigungswerkzeug fur
5,8,und 10 mm
BxTxH: 145x145x25 mm 020 650110
' 27
GRID
Wandhalterung fur 1 Schneidscheibe
(erweiterbar); geeignet fur Scheiben
mit 175 mm und 205 mm 021 653632 19
Durchmesser SBPL
BxTxH: 45x230x210 mm

>
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44 (Zubehér fur Prep4You Kombigerat)

/ ﬁffd'éﬁhéfﬁ;y

a

kg | Artikel- Nr. EUR
kW Modell
Rotor mit glatten Messern 2,6l
Prep4You Kutter
BxTxH: 160x160x90 mm 1 650227 137
ROTS26
Edelstahlkessel SET 2,6l fur Prep4You
Kutter inklusive Rotor mit
microverzahnten Messern und
transperentem Deckel mit Abstreifer
BxTxH: 200x270x240 mm
SerienmaBiges Zubehor 290 650231
650117  Transparenter Deckel fur 2,6l ' RED26 582
Prep4You Kutter
650226 Rotor mit microverzahnten
Messern 2,6l Prep4You Kutter
650228 Edelstahlkessel fur 2,6 It
Prep4You Kutter
650230 Abstreifer fur 2,6l Prep4You
Kutter
Transparentes Kunststoffkessel SET
2,6l fur Prep4You Kutter inklusive
Rotor mit microverzahnten Messern
und transperentem Deckel mit
Abstreifer
BxTxH: 200x270x240 mm
SerienmaBiges Zubehor
650117  Transparenter Deckel fur 2,6l 2 650245 486
Prep4You Kutter REDP26
650226 Rotor mit microverzahnten
Messern 2,6l Prep4You Kutter
650228 Edelstahlkessel fur 2,6 It
Prep4You Kutter
650229 Transparenter Kunststoffkessel
flr 2,61 Prep4You Kutter
650230 Abstreifer flr 2,6l Prep4You
Kutter
Rotor mit glatten Messern 3,6l
Prep4You Kutter
BxTxH: 175x175x110 mm 032 650234 148
ROTS36
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44 (Zubehér fur Prep4You Kombigerat)

kg | Artikel- Nr. EUR
kW Modell
Edelstahlkessel SET 3,6l fUr Prep4You
Kutter inklusive Rotor mit
microverzahnten Messern und
transperentem Deckel mit Abstreifer
BxTxH: 220x300x260 mm
SerienmaBiges Zubehor 2 650145
650118  Transparenter Deckel fur 3,6l 1 RED36 682
Prep4You Kutter
650233 Rotor mit microverzahnten 1
Messern 3,6l Prep4You Kutter
650235 Edelstahlkessel fur 3,6 It 1
Prep4You Kutter
650236  Abstreifer fur 3,6l Prep4You 1
Kutter
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KOMBIMASCHINEN:

KUTTER & GEMUSESCHNEIDER
TRK

3in 1! Grenzenlose Kreativitat mit den TRK-Kombigeraten. 3 Funktionen: Gemuseschneider,
Kutter, Emulgierer. 3 Grof3en: 4,5 - 55 und 7 Liter. Variable Geschwindigkeit von 300 bis 880
UpM (GemuUseschneider) und bis zu 3 700 UpM (Kutter).

|

|

|

Runder .

Edelstahltrichter

(215 cm?) G Flaches,
" \ wasserfestes
! Bedienfeld
(IP55)

Einfulltrichter
mit StéRel fur

Stangengemduse Transparenter
(@ 60 mm) Deckel mit
Schaber fur

Leichtes, sicheres und schnelles Umriisten von der gleichmaBige

Kutter/Emulgier- zur Gemiiseschneidefunktion Durchmischung

dank des Neigungssystems und der automatischen
Geschwindigkeitsbegrenzungsvorrichtung.
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| TRK 45

’ Kombinierte Kutter / Gemuseschneider

W Der TRK45 ist ein Kombigerat Kutter / Gemuseschneider mit variabler
P 0 Geschwindigkeitsregelung fur Restaurantbetriebe mit bis zu 400
: Mahlzeiten. Der Gemuseschneider verfugt Uber einen Einfulltrichter mit
Druckhebel und eingebautem Langgemusetrichter. Der Kutter besteht
aus einem 4,5 Liter-Edelstahlkessel, einem Rotor mit microverzahnten
Messern und einem transparenten Sicherheitsdeckel mit abnehmbarer
Dichtung und Kesselschaber.

| T 1 -
o kg | Artikel- Nr. EUR

), KW | Modell

Kombigerat Kutter/Gemuseschneider,
variable Geschwindigkeitsregelung
von 300 bis 3700 U/min. Lieferung
inklusive 4,5 Liter Edelstahlkessel,
Rotor mit microverzahnten Messern

f und GemuUseschneidaufsatz aus
Edelstahl.

—= 3 i 200-240 V IN 50/60 Hz CE-SCHUKO 29 600431 3.798

[ LN | _k CE 1 DTRK45Y

= BXTxH: 252x485x505 mm

SerienmaBiges Zubehor

= B 650099 Deckel mit Emulgierer fur 4,5l 1
Kutter

653580 Rotor mit microverzahnten 1
Messern fur 4,5 Kutter

653589 Edelstahlkessel 4,5l 1

- — 653772  Auswurffligel 1

%.__. o e 1
'.'E'..'::'.f} fll | =

1};{_ | Scheiben mit Durchmesser 20cm
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| Zubehor fur TRK45 |
kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Rotor mit glatten Messern fur 4,5l
Kutter
BxTxH: 195x195x154 mm 0,79 653579 138
SBRK45
i
e Rotor mit glatten abgesetzten
Messern (emulgieren) fur 4,51 Kutter
BxTxH: 195x195x154 mm 0,74 653614 169
SBRE45
Rotor mit microverzahnten Messern
fur 4,51 Kutter
BXTxH:  195x195x154 mm 0,79 653580 138
MBRK45
Rotor mit microverzahnten
abgesetzten Messern (emulgieren) fur
4,5| Kutter 0,74 650039 169
BXTxH: 195x195x154 mm MBRE45
Edelstahlkessel 4,5l
BxTxH: 235x280x160 mm
1,50 653589
BXK45 316
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| TRK 55
= Kombinierte Kutter / Gemuseschneider
e Der TRK55 ist ein Kombigerat Kutter / GemUseschneider mit variabler
. Geschwindigkeitsregelung fur Restaurantbetriebe mit bis zu 450
Mahlzeiten. Der Gemuseschneider verfugt Uber einen Einfulltrichter mit
| Druckhebel und eingebautem Langgemusetrichter. Der Kutter besteht
aus einem 5,5 Liter-Edelstahlkessel, einem Rotor mit microverzahnten
Messern und einem transparenten Sicherheitsdeckel mit abnehmbarer
Dichtung und Kesselschaber.
| T 1 -
= kg | Artikel- Nr. EUR
] J 1 KW | Modell
[ {
B[
1 Kombigerat Kutter/Gemuseschneider,
N variable Geschwindigkeitsregelung
. von 300 bis 3700 U/min. Lieferung
inklusive 5,5 Liter Edelstahlkessel,
Rotor mit microverzahnten Messern
I und GemuUseschneidaufsatz aus
| Edelstahl.
e : 200-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO 29 600434 3.998
[ J\Ey CE 130 DTRK55Y
¥ | BXTxH: 252x485x505 mm
i SerienmaBiges Zubehor
— 650102 Deckel mit Emulgierer fur 5,5I 1
¥ Kutter
653582 Rotor mit microverzahnten 1
- L10 mm - Messern fur 5,51 Kutter
653590 Edelstahlkessel 5,5! 1
- — 653772  Auswurffligel 1
i 3 1
! 1
;;E 3 .'::'.1} fll | =
1 4 . .
1‘_~;;_ B Scheiben mit Durchmesser 20cm
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| Zubehor fur TRK55 |
kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Rotor mit glatten Messern fur 5,5l
Kutter
BxTxH: 215x215x154 mm 0,80 653581 148
SBRK55
i
e Rotor mit glatten abgesetzten
Messern (emulgieren) fur 5,5 Kutter
BXTxH: 215x215x154 mm 074 653665 178
SBRESS5
Rotor mit microverzahnten Messern
fuar 5,5 Kutter
BxTxH: 215x215x154 mm 0,80 653582 148
MBRK55
Rotor mit microverzahnten
abgesetzten Messern (emulgieren) fur
5,51 Kutter 0,73 650040 178
BXTxH: 215x215x154 mm DMBRE55
Edelstahlkessel 5,51
BxTxH: 235x280x160 mm
1,68 653590
BXK55 325
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| TRK 70

Kombinierte Kutter / Gemuseschneider

Der TRK70 ist ein Kombigerat Kutter / Gemuseschneider mit variabler
Geschwindigkeitsregelung fur Restaurantbetriebe mit bis zu 500
Mahlzeiten. Der Gemuseschneider verfugt Uber einen Einfulltrichter mit
Druckhebel und eingebautem Langgemusetrichter. Der Kutter besteht
aus einem 7 Liter-Edelstahlkessel, einem Rotor mit microverzahnten
Messern und einem transparenten Sicherheitsdeckel mit abnehmbarer
Dichtung und Kesselschaber.

kg
kw

Artikel- Nr.

Modell

EUR

KOMBINIERTE KUTTER /
GEMUSESCHNEIDER

Kombigerat Kutter/Gemuseschneider,
variable Geschwindigkeitsregelung
von 300 bis 3700 U/min. Lieferung
inklusive 7 Liter Edelstahlkessel, Rotor
mit microverzahnten Messern und

ETye GemuUseschneidaufsatz aus Edelstahl.

| 200-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO
e = 30,10
CE 1,50
! BxTxH: 252x485x505 mm
.lf' SerienmaBiges Zubehor

¥ 650104 Deckel mit Emulgierer fur 71 1
Kutter
Rotor mit microverzahnten 1
Messern fur 71 Kutter
Edelstahlkessel 7| 1
Auswurfflugel 1

600437

DTRK70Y 4198

653584

653593
653772

Scheiben mit Durchmesser 20cm

108



KOMBINIERTE KUTTER / GEMUSESCHNEIDER [Dﬂ"ﬂ SﬂMﬂFé;

| Zubehor fur TRK70 |
kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Rotor mit glatten Messern fur 71 Kutter
BxTxH: 215x215x194 mm
0,86 653583
SBRK70 158
i
e Rotor mit glatten abgesetzten
Messern (emulgieren) fur 71 Kutter
BxTxH: 215x215x194 mm 0,81 653712 182
SBRE70
Rotor mit microverzahnten Messern
far 71 Kutter
BxTxH: 215x215x194 mm 0,80 653584 158
MBRK70
Rotor mit microverzahnten
abgesetzten Messern (emulgieren) fur
7,01 Kutter 0,79 650041 182
BXxTxH: 215x215x194 mm DMBRE70
Edelstahlkessel 7|
BxTxH: 235x235x200 mm
193 653593
BXK70 331
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STABMIXER UND STANDMIXER DITO SAMA |

STABMIXER / STANDMIXER

-
SPEEDY MIXER

STABMIXER

Restaurants / Catering

Zum Mixen von Suppen,
PUree, SoRen, Emulsionen
und Cremes

- Klein und einfach in der Handhabung

- Ideal fur kleine Mengen

- Bis zu 15000 U/Min.

- Mixstab kann leicht zur Reinigung vom Motor

getrennt werden

- RUhrbesen optional fUr Modelle mit variabler

Geschwindigkeitsregelung erhaltlich

- Emulsions-Mixstab speziell zum Mixen ohne

zusatzlich Luft unterzumengen fur Saucen, Cremes
oder Mayonnaise optional erhaltlich

i

BERMIXER
PRO

Restaurants / Catering

D 50 bis 300 Mahlzeiten

Zum Mixen von Suppen,
Plree, SoBen, Emulsionen
und Cremes

Kapazitat:

SchaftgréRe: fur 30 bis zu
290 L erhaltlich (abhangig
vom Model)

- Grof3e Auswahl an Kombinationsmaglichkeiten um

allen Kundenwunschen gerecht zu werden

- Modelle mit variablen Geschwindigkeiten bis 9000 U/

Min. oder 10000 U/Min. (Turbo-Variante)

- Messer, Lager und Schaft komplett zerlegbar zum

einfachen Reinigen ohne Werkzeug

- Flaches Motorengehause mit doppelter Ventilation fur

effiziente Kuhlung

- Vortex-System zur vollstandigen Verarbeitung,

Umruhren ist nicht notwendig

- Einfache Handhabung durch reduziertes Gewicht

(weniger als 4 Kg) und ergonomisches Design

STANDMIXER

Catering / Zentralklchen /
Krankenhauser und grof3e
Kantinen

100 bis 1000
Mahlzeiten

Gemusesuppen,
Cremesuppen, Saucen,
frisches KartoffelpUree

- Leistungsstark fur die Verarbeitung von bis zu 700 Liter
- Robust; komplett aus Edelstahl gebaut
- Passt sich durch eine Vielzahl von erhaltlichen

Werkzeugen an die unterschiedlichen Gerate und
Eintauchtiefen an

- Einfach austauschbare Aufsatze zum Mixen,

Untermischen, Emulgieren und PUrieren

- 100% geschirrsplUlmaschinenfest fur perfekte Hygiene

Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen,

TBX Pro .
und vieles mehr kénnen leicht abgenommen und gereinigt werden
GroBkuchen/ - Leistungsstarker Motor und Edelstahlkonstruktion fur
Landwirtschaft und intensiven Gebrauch
Nahrungsindustrie - Optionales Zubehor beispielsweise fur Fischsuppe

erhaltlich
Fur groBe Produktmengen - Modelle mit 1 oder 2 Geschwindigkeitsstufen
| von Suppen, Puree, SoBen, . Maximale Geschwindigkeit:

Clr?m.es L;Iiwibfl o - 1-Stufen Motor: 1600 U/Min.
Flussige/halbflussige . 2-Stufen Motor: 830 und 1660 U/Min.
Produkte:

TBMI150 Bis zu 1000 L

m
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DIE
KOMPLETTE

STABMIXER UND STANDMIXER

SPEEDY MIXER

{0

§ § § §

SERIE

Modelle MS200 MS250 MS200vV MS250vV
(DSMT20W25) (DSMT25W25) (DSMVT20W25) (DSMVT25W25)

Leistung (W) 250 W 250 W variable Geschwindigkeit
Stab (cm) 20cm 25cm 20cm 25cm
Gewicht (kg) 14 kg 1,45 kg 14 kg 1,45 kg
Kapazitat Ideal fur kleine Mengen

BERMIXER PRO 9000 U./Min.

BERMIXER PRO Turbo 10000 U./Min.

.

35cm
45cm

35cm
45cm
55cm

- - -

45cm
55cm
45cm
55cm
65cm
55cm
65cm

Modelle DBP3535 DBP3545 DBP4535 DBP4545 DBP4555| DBP5545 DBP5555 DBP6545 DBP6555 DBP6565 DBP7555 DBP7565
Leistung 350 W 450 W 550 W 650 W 750 W
Stab 35cm 45cm 35cm 45cm 55cm 45cm 55cm 45 cm 55cm e5cm 55cm e5cm
Max.
Kapazitit 301 501 80 | 100 | 120 | 150 | 1701 2001 2201 2401 2701 2901
S =
—_— _— -
47 cm Maximale
H Flexibilitat:
Jede Mixstablange
35cm & der optionale
. Schneebesen kdnnen
H mit allen Motorblécken
- kombiniert werden.
—— 45cm ——
Praktische

N2

Wandhalterung
fUr Motorblock
und Zubehor
standardmaRig
enthalten
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HANDMIXER
Speedy Mixer

MS200 und MS250 - die dynamischen Arbeitshilfen fur die Zubereitung kleiner Mengen
Suppen und Cremes. Bedienerfreundlich und platzsparend.

Werkzeuglos
Auseinandernehmbar Ergonomischer

Griff

15 000 UpM

Messer, Glocke und

@. Stab aus Edelstahl

n3
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| Speedy Mixer 250 W

Handmixer mit abnehmbarem Mixstab

Handmixer mit Edelstahl Mixstab. Sie sind leicht zu bedienen, perfekt im
Gebrauch von Eintopfgerichten bzw. auch wahrend des Kochvorgangs.
Dank des abnehmbaren Mixstabes auch einfach zu reinigen. Maximale
Drehzahl 15.000 U/min

i kg | Artikel- Nr.
kW Modell EUR
Speedy Mixer mit 200 mm Edelstahl
Mixstab, 1 Geschwindigkeitsstufe
230 VIN 50 Hz CE-SCHUKO 2 603464 260
BxTxH: 110x75x470 mm 0,25 DSMT20W25
&
;E Speedy Mixer mit 250 mm Edelstahl
g g Mixstab, 1 Geschwindigkeitsstufe
E -Z 230 VIN 50 Hz CE-SCHUKO 2 603465 273
z BxTxH: 110x75x520 mm 0,25 DSMT25W25
Speedy Mixer mit 200 mm Edelstahl
Mixstab, variable
Geschwindigkeitsregelung 183 603676 407
230 VIN 50 Hz CE-SCHUKO 025 | DSMVT20W25
BxTxH: 110x75x470 mm
Speedy Mixer mit 250 mm Edelstahl
Mixstab, variable
Geschwindigkeitsregelung 187 603677 420
230 VIN 50 Hz CE-SCHUKO 025 | DSMVT25W25
BxTxH: 110x75x520 mm

N4
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| Zubehor fur Speedy Mixer |

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Schlagbesen fur Speedy Mixer zum
Aufschlagen (nur fur Modelle mit
[ variabler Geschwindigkeitsregelung) 0,67 650057 191
| "g]|. BxTxH: 90x90x290 mm SPYWSK
1
Mixstab 200 mm fur Speedy Mixer
BxTxH: 75X75x220 mm
0,54 650187
SPMT20 ns3
4
o X
3
Mixstab 250 mm fur Speedy Mixer 3
BxTxH:  75x75x270 mm 5o
2 650188 3
SPMT25 125
Wandhalterung Speedy Mixer
BxTxH: 270x85x70 mm
0,41 653090
WSSM 37
Emulsions- Mixstab 250 mm fur
Speedy Mixer
BxTxH: 75x75x270 mm 0,61 653098
"&. TESM 172
=

* Der RUhrbesen fur den Speedy Mixer kann nur mit Modellen mit
variabler Geschwindigkeit betrieben werden.

ns
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HANDMIXER
Bermixer PRO

Breite Palette von 350 bis 750 Watt. Mit dem Dito Sama Bermixer PRO gelingen
Suppen, Cremes, Purees, Saucen, Emulsionen und Eischnee schnell und leicht!

s
weniger g/¢
4 kg
9 Geschwindig-
keitsstufen
Mixstab ohne Werkzeug mit automnatischer
zerlegbar. Alle mit Leistungsregelung
Lebensmitteln in Kontakt
kommenden Teile sind
geschirrspllmaschinenfest
bis zu
10 000 UpM

Langlebig dank

der leicht zu Neues,
verbessertes
entfernenden :
Klinge, die gescharft Bajonett—
' Verbindungs-
oder ersetzt werden
system

kann

16
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| Bermixer PRO 350 W |
Handmixer mit abnehmbarem Mixstab

|
I

]

Der Bermixer PRO 350 Watt ist im Alltag ideal fUr Suppen, Saucen,
Eintopfe und PUrees von 10 bis 50 Liter geeignet. Der Handmixer ist
aufgrund seines geringen Gewichtes leicht zu bedienen, sicher im
Gebrauch und dank der einfach ohne Werkzeug abnehmbaren Mixstabe
und Messer perfekt zu reinigen. Optimale Geschwindigkeiten fur jedes
Produkt durch die einfach zu bedienende variable Drehzahlregelung
und SMART SPEED CONTROL System. Maximale Drehzahl 9.000 U/min.

kg
kw

Artikel- Nr.

Modell

EUR

Bermixer PRO 350W mit 350 mm
Edelstahl Mixstab

220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO

CE;CB

BxTxH: 138x120x665 mm

SerienmaBiges Zubehor
650132 Edelstahl-Mixstab, 350 mm

545
0,35

600314

DBP3535

628

Bermixer PRO 350W mit 450 mm
Edelstahl Mixstab

220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO

CE;CB

BxTxH: 138x120x765 mm

SerienmaBiges Zubehor
650133  Edelstahl-Mixstab, 450 mm

5,60
0,35

600320
DBP3545

668

Bermixer PRO Motorblock mit
variabler Geschwindigkeit, 350 W
220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO

CE;CB
BxTxH: 138x120x340 mm

0,35

600309

DBPU350

444

Jeder Bermixer PRO wird serienmafig mit einer Wandhalterung geliefert!

17

[+4
w
X
b3
o
<
=
(1]

UND STANDMIXER




/ﬂfﬁir' SAMA; 7 [ STABMIXER UND STANDMIXER

| Bermixer PRO 450 W
Handmixer mit abnehmbarem Mixstab

Der Bermixer PRO 450 Watt ist im Alltag ideal fUr Suppen, Saucen,
Eintopfe und PUrees von 10 bis 120 Liter geeignet. Der Handmixer ist

l aufgrund seines geringen Gewichtes leicht zu bedienen, sicher im
Gebrauch und dank der einfach ohne Werkzeug abnehmbaren Mixstabe
und Messer perfekt zu reinigen. Optimale Geschwindigkeiten fur jedes

s Produkt durch die einfach zu bedienende variable Drehzahlregelung

und SMART SPEED CONTROL System. Maximale Drehzahl 9.000 U/min.

kg | Artikel- Nr.

kW Modell B

Bermixer PRO 450W mit 350 mm
Edelstahl Mixstab

220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO 5,46 600392

CE;CB
BxTxH: 138x120x665 mm 045 DBP4S35

SerienmaBiges Zubehor
650132 Edelstahl-Mixstab, 350 mm 1

727

x
w
x
=
2
=
%]

UND STANDMIXER

Bermixer PRO 450W mit 450 mm
Edelstahl Mixstab

220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO 564 600321

CE;CB
BxTxH: 138x120x765 mm 045 DBP4545

! SerienmafBiges Zubehor
(r— . 650133  Edelstahl-Mixstab, 450 mm 1

742

| A
Ao Bermixer PRO 450W mit 550 mm
B Edelstahl Mixstab
220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO

CE;CB 576 600329 773

BxTxH: 138x120x865 mm 045 DBP4555

SerienmaBiges Zubehor

650134  Edelstahl-Mixstab, 550 mm (fur 1
Motorblock 450W, 550W, 650W &
750W)

; L Bermixer PRO Motorblock mit
U variabler Geschwindigkeit 450 W
220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO 3,65 600310

CE;CB 0,45 DBPU450
BxTxH: 138x120x340 mm

—
-

521

Jeder Bermixer PRO wird serienmaf3ig mit einer Wandhalterung geliefert!

18



STABMIXER UND STANDMIXER / DITO SAMAST

_ | Bermixer PRO Turbo 550 W |
L Handmixer mit abnehmbarem Mixstab

Der Bermixer PRO Turbo 550 Watt ist im Alltag ideal fur Suppen, Saucen,
] Eintopfe und PUrees von 10 bis 170 Liter geeignet. Der Handmixer ist
I aufgrund seines geringen Gewichtes leicht zu bedienen, sicher im
Gebrauch und dank der einfach ohne Werkzeug abnehmbaren Mixstabe
und Messer perfekt zu reinigen. Optimale Geschwindigkeiten fur jedes
'I'J'L Produkt durch die einfach zu bedienende variable Drehzahlregelun
und SMART SPEED CONTROL System. Maximale Drehzahl 10.000 U/min.

- -

i-I:__.- -.H\l

1)

I W

[ ]

kg
kw

Artikel- Nr.

Modell

EUR

Bermixer PRO 550W mit 450 mm
Edelstahl Mixstab

220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO

CE;CB

BxTxH: 138x120x765 mm

SerienmaBiges Zubehor
650133  Edelstahl-Mixstab, 450 mm

5,64
0,55

600322

DBP5545

878

Bermixer PRO 550W mit 550 mm

Edelstahl Mixstab

220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO

CE;CB

BxTxH: 138x120x865 mm

SerienmaBiges Zubehor

650134  Edelstahl-Mixstab, 550 mm (fur
Motorblock 450W, 550W, 650W &
750W)

577
0,55

600330

DBP5555

910

Bermixer PRO Motorblock mit
variabler Geschwindigkeit, 550 W
220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO

CE;CB

BxTxH: 138x120x340 mm

57
0,55

600311
DBPUS50

659

Jeder Bermixer PRO Turbo wird serienmafRig mit einer Wandhalterung

geliefert!

19

[+4
w
X
b3
o
<
=
(1]

UND STANDMIXER




/ﬂfﬁir' SAMA; 7 [ STABMIXER UND STANDMIXER

_ | Bermixer PRO Turbo 650 W
'L Handmixer mit abnehmbarem Mixstab

Der Bermixer PRO Turbo 650 Watt ist im Alltag ideal fUr Suppen, Saucen,
] Eintopfe und PUrees von 10 bis 240 Liter geeignet. Der Handmixer ist
l aufgrund seines geringen Gewichtes leicht zu bedienen, sicher im
Gebrauch und dank der einfach ohne Werkzeug abnehmbaren Mixstabe
und Messer perfekt zu reinigen. Optimale Geschwindigkeiten fur jedes
iy Produkt durch die einfach zu bedienende variable Drehzahlregelun
und SMART SPEED CONTROL System. Maximale Drehzahl 10.000 U/min.

kg | Artikel- Nr.

kW Modell B

Bermixer PRO 650W mit 450 mm
Edelstahl Mixstab

220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO 558 600324

CE;CB
BxTxH: 138x120x765 mm 065 DBP6545

SerienmaBiges Zubehor
650133  Edelstahl-Mixstab, 450 mm 1

998

o
w
x
=
2
=
)
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Bermixer PRO 650W mit 550 mm
Edelstahl Mixstab
220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO

CE;CB 577 600331 1.016
BxTxH: 138x120x865 mm 065 DBP6555 :

! SerienmafBiges Zubehor

Te——. I 650134 Edelstahl-Mixstab, 550 mm (fur 1
Pt Motorblock 450W, 550W, 650W &

| r 750W)

I£5 Bermixer PRO 650W mit 650 mm
Edelstahl Mixstab

220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO
CE;CB 5,96 600336 1.048
BxTxH: 138x120x965 mm 0,65 DBP6565 :
SerienmaBiges Zubehor

650135  Edelstahl-Mixstab, 650 mm (fur 1
- Motorblock 650W & 750W)

—
-

1} Bermixer PRO Motorblock mit
variabler Geschwindigkeit, 650 W
220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO 3,70 600312

CE;CB 0,65 DBPUG50
BxTxH: 138x120x340 mm

781

Jeder Bermixer PRO Turbo wird serienmafRig mit einer Wandhalterung
geliefert!
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| Bermixer PRO Turbo 750 W |
'E Handmixer mit abnehmbarem Mixstab

Der Bermixer PRO Turbo 750 Watt ist im Alltag ideal fUr Suppen, Saucen,
Eintopfe und PUrees von 10 bis 290 Liter geeignet. Der Handmixer ist
] aufgrund seines geringen Gewichtes leicht zu bedienen, sicher im
| Gebrauch und dank der einfach ohne Werkzeug abnehmbaren Mixstabe
und Messer perfekt zu reinigen. Optimale Geschwindigkeiten fur jedes
iy Produkt durch die einfach zu bedienende variable Drehzahlregelun
und SMART SPEED CONTROL System. Maximale Drehzahl 10.000 U/min.

- -

i-I:__.- -.H\l

1)

I W

[ ]

kg
kw

Artikel- Nr.

Modell

EUR

Bermixer PRO 750W mit 550 mm
Edelstahl Mixstab
220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO

CE;CB

BxTxH: 138x120x865 mm

SerienmaBiges Zubehor

650134  Edelstahl-Mixstab, 550 mm (fur
Motorblock 450W, 550W, 650W &
750W)

577
0,75

600332
DBP7555

1.130

Bermixer PRO 750W mit 650 mm

Edelstahl Mixstab

220-240 V' 150/60 Hz CE-SCHUKO

CE;CB

BxTxH: 138x120x965 mm

SerienmaBiges Zubehor

650135 Edelstahl-Mixstab, 650 mm (fur
Motorblock 650W & 750W)

596
0,75

600337
DBP7565

1.153

Bermixer PRO Motorblock mit
variabler Geschwindigkeit, 750 W
220-240 V'150/60 Hz CE-SCHUKO

CE;CB

BxTxH: 138x120x340 mm

3,66
0,75

600313

DBPU750

895

Jeder Bermixer PRO Turbo wird serienmaf3ig mit einer Wandhalterung

geliefert!
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| Zubehor fur Bermixer PRO

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Edelstahl-Mixstab, 350 mm
BxTxH: 110x110x353 mm
1,20 650132
BPT35 206
Edelstahl-Mixstab, 450 mm
BxTxH: 110x110x453 mm
128 650133
BPT45 227
o
e :
x 3
E'E_ Edelstahl-Mixstab, 550 mm (fur
E o Motorblock 450W, 550W, 650W &
5 750W) 1,41 650134 557
BxTxH: 110x110x553 mm BPTS55
Edelstahl-Mixstab, 650 mm (fur
Motorblock 650W & 750W)
BxTxH: 110x110x653 mm 161 650135
BPT65 278
Verstarkter RUhrbesen fUr Bermixer
PRO
BxTxH: 120x120x468 mm 143 650108 254
fi BMXRWSK
I
Kesselhalterung
- ] BxTxH: 160x140x180 mm
115 653294
B2SUP 229
a4

122
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44 (Zubehér far Bermixer PRO)

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell EUR
Zubehor fur Kesselhalterung -
Regulierbare Schiene (375 - 650 mm)
fUr mittige Montage der 158 653292 189
Kesselhalterung B2RAIL
BxTxH: 700x150x40 mm

Das Bermixer PRO Zubehor ist kompatibel zum Bermixer Pro ab Baujahr
2016 und zum Bermixer B3000 ab Baujahr 2010. Fur altere Modelle
kontaktieren Sie uns bitte.
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TURBO-STANDMIXER
TBX PRO - TBM 150

Die perfekte Losung zum Mischen, Mixen, Emulgieren und Stampfen

Stab und Werk-
zeugkopf sind aus
Edelstahl, leicht
zu wechseln und
fur perfekte Hygi-
ene spulmaschi-
nengeeignet*

Hohenverstellbares
Edelstahlgestell mit
Rollen zum einfachen
Bewegen und
Verstauen

J
TBM 150
bis zu 1000 Liter

TBX PRO
bis zu 700 Liter

“auBer Lager

124
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AUSWAHLHILFE

Turbo-Standmixer

TBX Pro

CREMESUPPE ohne Stlcke

fur Gesundheits- und
Pflegeeinrichtungen, Kindergarten &
Schulen

oo sAMA

TBX Pro

1 Geschwindigkeit
1650 U./Min.

Mixkopf bis zu 700 Liter

2 Geschwindigkeiten
850 /1700 U./Min.

Mixkopf bis zu 700 Liter

TBX Pro - variable
Geschwindigkeit
630 bis 1700 U./Min.

Mixkopf bis zu 700 Liter

SUPPE
von faserigen Lebensmitteln
(z.B. Lauch)

Mixkopf bis zu 500 Liter

Mixkopf bis zu 700 Liter

Mixkopf bis zu 700 Liter

BREIKOST MIT 20% FLUSSIGKEIT
ohne Stucke fur Altenheime,
Gesundheits- und
Pflegeeinrichtungen

Mixkopf bis zu 500 Liter

Mixkopf bis zu 500 Liter

STUCKIGE SUPPE
z.B. Fischsuppe

Mixkopf bis zu 700
Liter + mit grober
Lochscheibe

@19 mm

Mixkopf bis zu 700
Liter + mit grober
Lochscheibe

@19 mm

Mixkopf bis zu 700
Liter + mit grober
Lochscheibe

19 mm

RAHMSPINAT, SPINATSUPPE,
SPINAT MIT BECHAMELSAUCE

Mixkopf bis zu 500 Liter

Mixkopf bis zu 500 Liter

Mixkopf bis zu 700 Liter

SOBE
AnrUhren von Pulver
in FlUssigkeiten

Mixkopf bis zu 700 Liter

Mixkopf bis zu 700 Liter

Mixkopf bis zu 700 Liter

SAUCEN MIT GEMIXTEM INHALT
z.B. Bolognese

PuUreekopf bis zu 500
Liter

PUreekopf bis zu 700
Liter

PUreekopf bis zu 700
Liter

FLUSSIGE TEIGE
z.B. Pfannkuchenteig

Mixkopf bis zu 700 Liter

Mixkopf bis zu 700 Liter

Mixkopf bis zu 700 Liter

FRUCHTMOUSSE,
MARMELADEN &
SORBETS

PUree- oder Mixkopf
je nach gewulinschtem
Resultat

bis zu 500 Liter

PUree- oder Mixkopf
je nach gewunschtem
Resultat

bis zu 700 Liter

PUree- oder Mixkopf
je nach gewunschtem
Resultat

bis zu 700 Liter

KARTOFFELPUREE FRISCH

NICHT empfohlen

NICHT empfohlen

PUreekopf bis zu 300
Kg. Kartoffeln (= 450
Kg. Kartoffelpuree)

Bei niedrieger
Geschwindigkeit
beginnen, dann
Geschwindigkeit erhohen

KARTOFFELPUREE FLOCKEN
(Pulver aufrhren)

Mixkopf bis zu 175 Kg.

Mixkopf bis zu 200 Kg.

Mixkopf bis zu 200 Kg.
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TBX Pro
IHRE LOSUNG IN 2 SCHRITTEN

[ ]
SCh I’Itt 1 Wahlen Sie die Geschwindigkeit. W@S$S méchten Sie verarbeiten?

Zubereitungsart T 2 variable
Geschwindigkeit Geschwindigkeiten Geschwindigkeit
1650 U./Min. 850 /1700 U./Min. in 20 Stufen:
630-1700 U./Min.
Suppe oder Sauce mixen o0 (X (X X
PUrierte Suppe ) (X ] (X X )
& Stuckige Suppe (Fischsuppe) ® [ X ) (X X
x X
X2 FlUssige Teige, z.B. Pfannkuchenteig ) (X (X X )
Sz
m <
o Kartoffelplree-Flocken x ° (YY)
= (Pulver aufrdhren)
Emulsionen wie z.B. Mayonnaise x % 000
Frisches Kartoffelpuree x ) (X X )

¥ nicht empfohlen @ akzeptabel ® ® min.empfohlen ® ® ® die beste Wahl

Schritt 2 Worin «ochen sie? weiche Verarbeitungsarten venctigen sie?

Kochkessel Pfannen/Multifunktionsgerite

Stabliange Standard P 448 mm Kurzer Stab 348 mm
Stab ‘E %
Langer Stab .‘,; 568 mm

Mischen / Emulgieren: Mixkopf = Mixkopf flir

Saucen, Flussigkeiten & Pfannen &

Pulver oder Flocken Multifunktionsgerate
Purieren /Vermengen: Pureekopf Plreekopf fur

PUree / KartoffelpUree, Pfannen &

Marmelade & Kompott Multifunktionsgerate

LOCHSCHEIBEN . ) &
F U R M IXKO p F Lochscheibe @ 6-8 mm Lochscheibe Lochscheibe

(enthalten im Mixkopf) @ 8-10 mm 219 mm
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STABMIXER UND STANDMIXER

TBX Pro
ABMESSUNGEN

T enasuonone
C B

Werkzeug fir Pfannen &

in mm Kurz Standard Lang INMM  gtandardwerkzeug Multifunktionsgerate
348 448 568 187 142

A KURZER MIXSTAB STANDARDSTAB LANGER STAB

inmm Standard- Werkzeug fur Standard- Werkzeug fur Standard- Werkzeug flr
werkzeuge Pfannen & MFG werkzeuge Pfannen & MFG werkzeuge Pfannen & MFG

Minimum 521 566 421 466 301 346

Maximum 771 816 671 716 551 596

D WERKZEUGE FUR PFANNEN & MFG STANDARDWERKZEUGE

in mm Stabldnge Kurz Standard Lang Kurz Standard Lang

Eintauch.  Minimum 140 170 170 250 300 300

tiefe Maximum 360 460 580 400 500 620

MFG = Multifunktionsgerate

E

inmm
Minimum 1056
Maximum 1306
Durchmesser
H 0 Standardwerkzeug

L

1427mm/17#imm
E ) Durchmesser Pfannen &
o Multifunktionsgerate-

werkzeug

627mm

1455mm
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TBX Pro
ABMESSUNGEN

F KURZER STAB STANDARDSTAB LANGER STAB
inmm Standard- Werkzeug fur Standard- Werkzeug fur Standard- Werkzeug fur
werkzeuge Pfannen & werkzeuge Pfannen & werkzeuge Pfannen &
MFG MFG MFG
Minimum N54 Nn73 1084 1103 1000 1018
Maximum 1404 1423 1334 1353 1250 1268

MFG = Multifunktionsgerate

; G SgD][©]|Sam— e —

E inmm Q

[a]

z Minimum 1412 ©
Maximum 1662

628

igloo
1]

829

]s <k

°

A

5]

&
—

—
\
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STABMIXER UND STANDMIXER

AUSWAHLHILFE

Turbo-Standmixer

TBMI150

MINIMALE EINTAUCHTIEFE

TBM150 - 1 Geschwindigkeit
1600 U./Min.

3000 W
Mikrozerkleinerer serienmafig

30 cm bei 500 Litern

oo sAMA

TBM150 - 2 Geschwindigkeiten
830 und 1660 U./Min.

4500 W

Mikrozerkleinerer serienmafig

30 cm bei 250 Litern

SUPPEN OHNE Mikrozerkleinerer OHNE Mikrozerkleinerer
bis zu 1000 Litern bis zu 1000 Litern

CREMESUPPE Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung
(wahrend der letzten 5-10 Minuten) (wahrend der letzten 5-10 Minuten)
bis zu 1000 Litern bis zu 1000 Litern

SUPPEN Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung

von faserigen Lebensmitteln
(z.B. Lauch)

(wahrend der letzten 5-10 Minuten)
bis zu 1000 Litern

(wahrend der letzten 5-10 Minuten)
bis zu 1000 Litern

SUPPENKONZENTRAT
mit 20% Flussigkeit

Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung
(wahrend der letzten 5-10 Minuten)
bis zu 1000 Litern

Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung
(wahrend der letzten 5-10 Minuten)
bis zu 1000 Litern

RAHMSPINAT, SPINATSUPPE,
SPINAT MIT BECHAMELSOBE

Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung
(wahrend der letzten 5-10 Minuten)
bis zu 1000 Litern

Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung
(wahrend der letzten 5-10 Minuten)
bis zu 1000 Litern

FISCHSUPPE Mikrozerkleinerer fUr Fischsuppe Mikrozerkleinerer fur Fischsuppe
(650043) zur Fertigstellung (wahrend  (650043) zur Fertigstellung (wahrend
der letzten 5-10 Minuten) der letzten 5-10 Minuten)
bis zu 1000 Litern bis zu 1000 Litern

BRUHE Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung
(wahrend der letzten 5-10 Minuten) (wahrend der letzten 5-10 Minuten)
bis zu 1000 Litern bis zu 1000 Litern

SOBE OHNE Mikrozerkleinerer OHNE Mikrozerkleinerer

Anruhren von Pulver
in FlUussigkeiten

bis zu 1000 Litern

bis zu 1000 Litern

SAUCEN MIT GEMIXTEM INHALT

z.B. Bolognese

OHNE Mikrozerkleinerer
bis zu 1000 Litern

OHNE Mikrozerkleinerer
bis zu 1000 Litern

FLUSSIGE TEIGE
z.B. Pfannkuchenteig

OHNE Mikrozerkleinerer
bis zu 1000 Litern

OHNE Mikrozerkleinerer
bis zu 1000 Litern

FRUCHTMOUSSE,
MARMELADEN &
SORBETS

Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung
(wahrend der letzten 5-10 Minuten)
abhangig vom gewunschten
Ergebniss (stlUckig oder cremig)

bis zu 1000 Litern

Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung
(wahrend der letzten 5-10 Minuten)
abhangig vom gewunschten
Ergebniss (stuckig oder cremig)

bis zu 1000 Litern

KARTOFFELPUREE FRISCH

OHNE Mikrozerkleinerer
bis zu 375 kg Kartoffeln

OHNE Mikrozerkleinerer
bis zu 400 kg Kartoffeln

Kalte Milch hinzufugen

Kalte Milch hinzufigen

KARTOFFELPUREE FLOCKEN
(Pulver aufrthren)

Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung
(wahrend der letzten 5-10 Minuten)
bis zu 375 kg

Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung
(wahrend der letzten 5-10 Minuten)
bis zu 400 kg

GEMUSEPUREE
ohne Zugabe von Flussigkeiten
oder Fetten

Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung
(wahrend der letzten 5-10 Minuten)
bis zu 300 kg

Mikrozerkleinerer zur Fertigstellung
(wahrend der letzten 5-10 Minuten)
bis zu 350 kg

129




o
w
X
=
2
=
%]

UND STANDMIXER

/ o

TO SAMA J_J

130

STABMIXER UND STANDMIXER

| TBX Pro Standmixer

kg
kw

Artikel- Nr.

Modell

EUR

TBX Pro Standmixer (ohne Stab und
Kopf), 2 Geschwindigkeiten 850 und
1700 U/min., Prozesszeitfunktion,
hohenverstellbarer Wagen mit 4
Rollen und Feststeller; mit Kabel
OHNE Stecker, 380-415V

380-440 V3 50 Hz

UKCA;CE;CB
BxTxH: 628x1556x1122 mm

94
2,20

602170
DTBXPRO2T

7.398

TBX Pro Standmixer (ohne Stab und
Kopf), variable Geschwindigkeit von
630 bis 1700 U/min.,
Prozesszeitfunktion,
hohenverstellbarer Wagen mit 4
Rollen und Feststeller; mit Kabel
OHNE Stecker, 380-415V

380-480V 3 50-60 Hz

UKCA;CE

BxTxH: 628x1556x1122 mm

94
1,50

602171
DTBXPROVT

7.989

TBX Pro Standmixer (ohne Stab und
Kopf), variable Geschwindigkeit von
630 bis 1700 U/min.,
Prozesszeitfunktion,
hohenverstellbarer Wagen mit 4
Rollen und Feststeller; mit Kabel
OHNE Stecker, 220-240V/50-60Hz
220-240 V' 150/60 Hz

CB;CE;UKCA
BxTxH: 628x1556x1122 mm

94
1,50

602198

7.989

TBX Pro Standmixer mit 1 Geschwindigkeit auf Anfrage erhaltlich!




STABMIXER UND STANDMIXER /DJTD SRMH![;#

| Zubehor fur TBX Pro |

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
TBX Pro Mixkopf fur Kessel und tiefe
Behalter (ohne Stab)
BxTxH: 205x205x180 mm 2 650172 911
J . HSSTBL
-
TBX Pro Mixkopf fur Pfannen und
flachere Behalter (ohne Stab)
J‘\ BXTXH:  245x245x130 mm 21 653521 omn
| BPKTBXI130
-
4
o X
X3
TBX Pro Pureekopf fur Kessel und tiefe E'E_
Behalter (ohne Stab) Eg
BxTxH: 205x205x180 mm 2 650177 5
HPSTBL 1.100
TBX Pro PuUreekopf fur Pfannen und
& flachere Behalter (ohne Stab)
AT BXTxH:  245x245x140 mm 2 650173
J BPPTBL 1.100
-y
TBX Pro Stab 448 mm (Standardlange)
BXxTxH: 162x460x162 mm
3 650175
T448 898
TBX Pro langer Stab 568 mm
BxTxH: 162x580x162 mm
3,20 650176
T568 948
>)
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4« (Zubehor far TBX Pro)

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
TBX Pro kurzer Stab mit Spritzschutz
348 mm (empfohlen fur Pfannen)
BxTxH: 162x360x162 mm 3 653821
T348 898
TBX Pro Lochscheibe fur Mixkopf,
grobes Ergebnis, Lochdurchmesser 19
;;:_'Lzﬁ._. : mm 1| 653507 197
iy BxTxH: 132x132x2 mm FSGTBX
. ;
e
X3
é,ﬁ_ TBX Pro Lochscheibe fur Mixkopf,
% a feines Ergebnis, Lochdurchmesser 8-10
z por
L3 BxTxH: 132x132x2 mm SGTBX
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[TBM 150 |

Turbo- Standmixer fur Bodenaufstellung aus rostfreiem Edelstahl mit
abnehmbarem Mixstab. Ideal zur Herstellung von frischem
Kartoffelpuree, Suppen und Saucen. Die Steuerung erfolgt Uber eine
moderne flache Bedienblende mit BerUhrungstasten.

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell EUR
. Hochleistungs-Turbo-Standmixer
[ TBMI50 - 2 Geschwindigkeiten
b= 830/1660 U/Min, mit Mikrozerkleinerer
e el 380-415 V350 Hz
i) o 220 603795 18.492

4,50 DTBMI150-02
BxTxH: 663x1852x1475 mm

SerienmaBiges Zubehor

[
= |

653243 Edelstahl-Mikrozerkleinerer fur 1
TBM o
x X
%3
> Z
oy m <
_:" e s &
oy 1 [T
| | z
"
e -
l.:,:.. L-Tr "~
Ve =
GE - -]
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PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

DMIX

Die RUhrmaschine der Kochel!

Aufstecknabe K s
(Zubehor separat L} '
erhaltlich) R

5,5 Liter mit 2 Te—
seitlichen Griffen

Abnehmbare
transparente
Schutzblende -

ohne Werkzeug zu
demontieren (Clip-
System)

Offnen und SchlieRen
aktiviert das Heben
und Senken des
Kessels

-
™

p

10-fach elektronische

Drehzahlregelung:

1-3 langsam)zum
Kneten mit Haken

4-7 (mittel) zum
Mischen mit
FlachrUhrer

8-10 (schnell) zum
Schlagen mit
dem Besen
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DMIX

Die RUhrmaschine der Koche

Cafe, Restaurant * Kleine kompakte PlanetenrUhrmaschine,
perfekte RUhr- wie auch Knetergebnisse
g 10 bis 50 Mahlzeiten « Universalmotor fur den professionellen Einsatz

e Transparente Schutzblende aus BPA-freiem
Maximale Knetkapazitst ~ _opoesten stoBfest nd selbst nach vielen
750g Mehl, bei 60% puizy o
Feuchtigkeit  Kraftvoller Motor fUr den Antrieb des
Planetengetriebes mit 40-240 U / Min.

* Kessel und Werkzeuge aus Edelstahl
garantieren hohe Stabilitat

« NEU mit Kesselerkennung (nach DIN EN454
Maschinenrichtlinie). Die Kesselerkennung
stellt sicher, dass die Maschine nicht startet,
ohne dass der Kessel richtig eingesetzt wurde.

Verarbeitungsmenge:
DMIX bis zu 10 Eiweif3 (ca. 400 g)

100% Hygiene mit
geschirrsplilmaschinenfesten Werkzeugen

Variable Geschwindigkeitsregelung von 84
bis 500 U.p.M.

L S

Croissant: Konditorcreme: Eiweiss:
750 g Mehl 500 g Pulver 350 g Eiweil3
Brioche: Brandteig: Biskuitkuchen:
750 g Mehl 600 g Mehl 400 g
Brandteig: Miurbeteig: Schlagsahne:
600 g Mehl 500 g Mehl 1L
SuBes Geback: SuBes Geback: Schokoladen-
750 g Mehl 500 g Mehl mousse:

500 g Pulver
Brotteig: Pfannkuchenteig:
750 g Mehl 1,5 Milch
Pizza: Arbeitsfahigkeit:
400 g Mehl Kg Mehl =800 g
Hackfleisch: Mindestmenge:
1 Kg Brat 1 Eiwei3

Tabelle mit maximalen Verarbeitungsmengen um mit
der DMIX kontinuierliche Verarbeitungsqualitit zu

erreichen.
Form und Grol3e der Werkzeuge
sind perfekt dem Kessel angepasst. ¥ Flegclhw]glfoder
Ideal fUr gleichmaBiges Mischen 4 Nudelaufsatze
selbst kleiner Mengen. “
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ANSCHLAGMASCHINEN

/Df%:ﬁ:?;ﬁﬁrrﬁ'_rj PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

| DMIX |
S Die Rihrmaschine der Kéche
—
S Professionelle Kichenmaschine mit PlanetenrUhrwerk. Die DMIX verfugt
[‘, Uber einen 5,5 Liter grof3en Kessel und ist mit einer elektronischen
¥ Geschwindigkeitsregelung ausgestattet. Die DMIX ist ideal fur den
| Einsatz in der Kliche oder in der Konditorei fur alle kleineren
. —_— Verarbeitungsmengen. Geliefert wird die DMIX mit drei

Edelstahlwerkzeugen (Schlagbesen, Flachruhrer und Knethaken). Das
Heben und Senken des Kessels erfolgt einfach Uber das Heben des hoch
widerstandsfahigen Spritzschutzes. Der Kunststoff des Schutzschirmes
1 ist BPA frei. Alle mit dem Lebensmittel in BerUhrung kommenden Teile
Mo sind spulmaschinenfest. Die DMIX entspricht der EN454/2015
g (Maschinenrichtlinie) und verflugt Uber eine Kesselerkennung.

R
by p kg | Artikel- Nr. EUR
— _ kW Modell
T PlantenrUhrwerk DMIX 5 Liter, Farbe
weil3, mit Knethaken, FlachrUhrer und
Besen; inkl. Aufstecknabe
, ) 200-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO
- CE 15,60 600136 998
=1 ol BxTxH: 280x388x438 mm 0,50 DMX5BWH
SerienmaBiges Zubehor
e ! 653754 Kessel 5 Liter DMIX 1
W 653755 Knethaken 5 Liter DMIX 1
- : 653756 Edelstahl-Flachruhrer 5| 1
653757 Edelstahl-Besen 5 | 1
II/-- 1
i \3 PlantenrUhrwerk DMIX 5 Liter, Farbe
ﬁ.‘ l i matt schwarz, mit Edelstahl-
" | % Knethaken, Flachrihrer und Besen;
[ % ¥ ) inkl. Aufstecknabe
Sl | 200-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO
ST 15 603797
CE 0,50 DMX5BLCK 1.028
BxTxH: 280x388x438 mm !
SerienmaBiges Zubehor
653754 Kessel 5 Liter DMIX 1
653755 Knethaken 5 Liter DMIX 1
653756 Edelstahl-Flachruhrer 5| 1
653757 Edelstahl-Besen 5 | 1
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/_fﬁi SAMA} 7

| Zubehér fur DMIX

PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Kessel 5 Liter DMIX
m' BXTxH: 225x300x195 mm
| L 143 | 653754 as
ECUVX5
E. Knethaken 5 Liter DMIX
BxTxH: 80x205x205 mm
0,39 653755
) ECROX5 63
am Edelstahl-Flachruhrer 51
Jl:,'._ : BXTxH: 135x205x40 mm
» ,.:' 1 653756
. ) PALSX 75
= Edelstahl-Besen 5 |
"Ii.h' BxTxH: 140x205x205 mm
il 0,55 653757 91
LAR" FOUSX
\ ey L0
Pastaset mit Teigrollaufsatz,
F'.:-T? Schneidaufsatz furf Bandnudeln und
#: Schneidaufsatz fur schmale 3 653300 307
Bandnudeln PKLTT150

#” BXTxH:

255x75x50 mm
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PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN
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PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

PLANETEN-RUHRMASCHINENFUHRER

77

- Tragbares Tischgerat

Restaurants / Pizzerien

@ 10 - 50 Mahlzeiten

Maximale Kapazitat
beim Kneten
(60% Wasseranteil):

5L:1,5 kg Mehl
8 L: 2,5 kg Mehl

- Kraftvoller, leiser Motor mit Frequenzumrichter fur

intensives und professionelles Kneten, RUhren und
Schlagen

- Spritzschutz aus Copolyester (Bisphenol A - frei), einfach

abzunehmen dank Klipp-System (ohne Schrauben)

- Geschwindigkeit elektronisch regelbar von 20 - 220 U/

Min. Geschwindigkeit der Werkzeugumdrehung von
31 bis 462 U/Min.

- Spulmaschinenfester, rostfreier Edelstahlkessel,

Edelstahl-Werkzeuge und Spritzschutz

- Kesselerkennung erlaubt das Einschalten nur, wenn

Kessel und Spritzschutz richtig montiert sind

- Modelle mit oder ohne Aufstecknabe

XBMI10 - XBE10

Restaurants /
Cateringbetriebe
@ 10 - 100 Mahlzeiten

Maximale Kapazitat
beim Kneten
(60% Wasseranteil):

10 L: 3,5 kg Mehl

- Tischgerat mit rostfreier Stahlkonstruktion
- Kraftvoller, leiser Motor mit Frequenzumrichter fur

intensives und professionelles Kneten, Ruhren und
Schlagen

- BPA-freier Schutzschirm ohne Werkzeug abnehmbar,

einfach zu reinigen. Aktiviert das Heben und Senken
des Kessels

- Schutzschirm leicht ohne Werkzeug abnehmbar,

einfach zu reinigen, geschirrspulmaschinenfest

- Flache wasserdichte Bedienblende (IP55) mit

Timerfunktion

- Elektronischer und mechanischer Geschwindigkeitsregler
- Kesselerkennung erlaubt das Einschalten nur, wenn

Kessel und Spritzschutz richtig montiert sind

- Erfullt die neue Norm DIN EN 454:2015

XBM20 - XBE20

Restaurants / Backereien
/ Konditoreien und
Pizzerien

€9 50 - 150 Mahlzeiten
Maximale Kapazitat

beim Kneten
(60% Wasseranteil):

20 L: 6 kg Mehl

XBM30 - XBE30

Restaurants / Backereien
/ Konditoreien und
Pizzerien

@ 100 - 300 Mahlzeiten

Maximale Kapazitat
beim Kneten
(60% Wasseranteil):

30 L: 7 kg Mehl

- Freistehende- und Tischgerate-Version (20 L)
- Kraftvoller, leiser Motor mit Frequenzumrichter fur

intensives und professionelles Kneten, RUhren und
Schlagen

- BPA-freier Schutzschirm ohne Werkzeug abnehmbar,

einfach zu reinigen. Aktiviert das Heben und Senken
des Kessels

- Schutzschirm leicht ohne Werkzeug abnehmbar,

einfach zu reinigen, geschirrspllmaschinenfest

- Flache wasserdichte Bedienblende (IP55) mit

Timerfunktion

- Elektronischer und mechanischer

Geschwindigkeitsregler

- Kesselerkennung erlaubt das Einschalten nur, wenn

Kessel und Spritzschutz richtig montiert sind

- Erfullt die neue Norm DIN EN 454:2015
- DUAL- Schutzschirm minimiert Mehlstaub
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PLANETEN-RUHRMASCHINENFUHRER
KUNDE  EIGENSCHAFTEN

Restaurants / Catering/ - Freistehende Version

Backe‘re|er?, Konditoreien . kraftvoller, leiser Motor mit Frequenzumrichter far

und Pizzerien intensives und professionelles Kneten, RUhren und
100 - 400 Schlagen, auch fur gro3e Backereien geeignet
Mahlzeiten - BPA-freier Schutzschirm ohne Werkzeug abnehmbar,

einfach zu reinigen. Aktiviert das Heben und Senken

Maximale Kapazitat des Kessels

beim Kneten - Schutzschirm leicht ohne Werkzeug abnehmbar,
(60% Wasseranteil): einfach zu reinigen, geschirrsptlmaschinenfest
40 L: 10 kg Mehl - Flache wasserdichte Bedienblende (IP55) mit

Timerfunktion

- Elektronische Geschwindigkeitskontrolle und 3 feste
Geschwindigkeiten

MBE40 .
- Kesselerkennung erlaubt das Einschalten nur, wenn

Kessel und Spritzschutz richtig montiert sind
- Erfullt die neue Norm DIN EN 454:2015
- DUAL- Schutzschirm minimiert Mehlstaub

Restaurants / Catering
/ Zentralklchen

/ Backereien und - Freistehende Version fur starke Beanspruchung und
Konditoreien hohe Produktivitat
@ 400 - 800 - Kraftvoller, leiser Motor mit Frequenzumrichter fur

intensives und professionelles Kneten, RUhren und

Mahizeiten Schlagen, auch fur groBe Backereien geeignet
- BPA-freier Schutzschirm ohne Werkzeug abnehmbar,
einfach zu reinigen. Aktiviert das Heben und Senken
BMX60-BMXEGO Maximale Kapazitat des Kessels
XB-E60 belgn Kneten . - Schutzschirm leicht ohne Werkzeug abnehmbar,
(60% Wasserantelil): einfach zu reinigen, geschirrspilmaschinenfest
60 L:20 kg Mehl - Flache wasserdichte Bedienblende (IP55) mit
80 L: 25 kg Mehl Timerfunktion, Kesselbeleuchtung und motorisierten

Funktionen (abhangig vom Model)
- Edelstahlknethaken fur starkste Knetaufgaben

- Kesselerkennung erlaubt das Einschalten nur, wenn
Kessel und Spritzschutz richtig montiert sind

- Erfullt die neue Norm DIN EN 454:2015
- DUAL- Schutzschirm minimiert Mehlstaub

XBES8O - BMXE 80
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PLANETENRUHRMASCHINEN
TISCHMODELLE

Geeignet fur Grol3kuche, Patisserie und Backereien:

BES5 BES8 XBE10

Optimale Tischhdhe 850 mm bis 900 mm

Geeignet fir die GroBkiiche:

Verarbeitungsmengen:

BE5 51 1,5 kg 10
BES 8 | 2,5 kg 14
XBE10 101 3,5 kg 18
XBE20 20 | 6 kg 32

*Haken: kg Mehl fur Teig (mit 60% Feuchtigkeitsgehalt)
*Besen: max. Anzahl Eiweil3

XBE20T Optimale Tischhdéhe 450 mm
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/ﬁfﬁ"d'éﬁiﬁh@ PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

| 5 Liter - BE5

ﬂ Professionelles Planetenruhrwerk mit 5 Liter Fassungsvermogen und

4 = mit elektronischer Geschwindigkeitsregelung. Ideal fUr den Einsatz in

i der Patisserie — Teigkapazitat von 1,5 kg Mehl. Inklusive Sicherheits-
'Ft-" Kesselhebe- und Senkvorrichtung, Sicherheitskranz und drei

ll Werkzeugen (Schlagbesen, Flachruhrer und Knethaken).

Geschwindigkeit Planetengetriebe: 20 bis 220 U/min Geschwindigkeit
RUhrwerkzeug: 67 bis 740 U/min

kg | Artikel- Nr.

kW Modell SR

Planetenruhrwerk 5 | mit Edelstahl -
Knethaken, -FlachrUhrer, -Besen, ohne
Aufstecknabe; ausgestattet mit einem
hoch wiederstandsfahigen
Schutzschirm; Schutzschirm
Kunststoff BPA frei

200-240 V IN 50/60 Hz CE-SCHUKO

CE
BxTxH: 266x416x487 mm

SerienmaBiges Zubehor

653295 RUhrkessel 5 Liter
653756 Edelstahl-FlachrUhrer 5 |
653757 Edelstahl-Besen 5 |
653765 Edelstahl- Knethaken 5|

19 600137
0,45 DBE5BY 1.692

JE

Planetenruhrwerk 5 | mit Edelstahl -
i Knethaken, -FlachrUhrer, -Besen, mit
Aufstecknabe K; ausgestattet mit
einem hoch wiederstandsfahigen
Schutzschirm; Schutzschirm
Kunststoff BPA frei

200-240 V IN 50/60 Hz CE-SCHUKO

CE
BxTxH: 266x416x487 mm

SerienmaBiges Zubehor

653295 RUhrkessel 5 Liter
653756 Edelstahl-FlachrUhrer 5 |
653757 Edelstahl-Besen 5 |
653765 Edelstahl- Knethaken 5|

19 600138
0,45 DBE5BYA 1.798

JE
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| Zubehor fur BES

&)
>

,

:

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
RUhrkessel 5 Liter
BxTxH: 206x250x194 mm
1,41 653295
Cuvs 9
Edelstahl- Knethaken 51
BxTxH: 90x205x205 mm
0,41 653765
CRO5X 74
Edelstahl-Flachruhrer 51
BxTxH: 135x205x40 mm
1 653756
PAL5X 75
Edelstahl-Besen 5 |
BxTxH: 140x205x205 mm
0,55 653757 91
FOUS5X

PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN
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| 8 Liter - BES
—1 RUhr- und Anschlagmaschinen
. P Professionelles Planetenrihrwerk mit 8 Liter Fassungsvermogen und
_— G mit elektronischer Geschwindigkeitsregelung. Ideal fUr den Einsatz in
I der Patisserie — Teigkapazitat von 2,5 kg Mehl. Inklusive Sicherheits-

Kesselhebe- und Senkvorrichtung, Sicherheitskranz und drei
- Werkzeugen (Schlagbesen, FlachrUhrer und Knethaken).
: Geschwindigkeit Planetengetriebe: 20 bis 220 U/min Geschwindigkeit
RUhrwerkzeug: 67 bis 740 U/min

kg | Artikel- Nr.

kW Modell B

Planetenruhrwerk 8 | mit Edelstahl -
Knethaken, -FlachrUhrer, -Besen, ohne
Aufstecknabe; ausgestattet mit einem
hoch widerstandsfahigen
Schutzschirm; Schutzschirm
Kunststoff BPA frei

200-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO

CE
BXTxH: 292x416x527 mm

SerienmafBiges Zubehor

653766 RUhrkessel 8 |

653767 Edelstahl-Knethaken 8|
653768 Edelstahl-Flachruhrer 8 |
653769 Edelstahl-Besen 8|

20 600139

0,60 DBE8BY 2.098

T QS S

' i PlanetenrUhrwerk 8| mit Edelstahl -
Knethaken, -FlachrUhrer, -Besen, mit

Aufstecknabe K; ausgestattet mit

einem hoch widerstandsfahigen

Schutzschirm; Schutzschirm

. Kunststoff BPA frei

200-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO

CE
BXTxH: 292x416x527 mm

SerienmaBiges Zubehor

653766 RUhrkessel 8 |

653767 Edelstahl-Knethaken 8|
653768 Edelstahl-Flachruhrer 8 |
653769 Edelstahl-Besen 8|

20 600140

0,60 DBE8SBYA 2.198

T QS S
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| Zubehor fur BE8

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
RUhrkessel 8 |
BxTxH: 236x292x234 mm
2 653766
cuva 143
Edelstahl-Knethaken 8 |
BXTxH: 95x242x242 mm
0,64 653767
CRO8X 103
Edelstahl-FlachrUhrer 8 |
BxTxH: 147x246x42 mm
0,75 653768
PALSX 103
Edelstahl-Besen 8 |
BxTxH: 143x250x143 mm
0,59 653769
FOU8X 126
60 mm Fleischwolf fur Aufstecknabe K
(12 mm) und 1 Scheibe 4,5
BXTxH: 167x175x340 mm 1,65 653043 209
HE0K
3 Scheiben (3-4,5-8 mm) fur
Fleischwolf
BxTxH: 60x60x30 mm 0,51 653044 19
DSETH60K
44
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44 (Zubehor fur BES8)

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell e

Pastaset mit Teigrollaufsatz,

Schneidaufsatz fur Bandnudeln und
Schneidaufsatz fur schmale 3 653300
Bandnudeln PKLTTI50
BxTxH: 255x75x50 mm

307

Nudelschneidaufsatz fUr Spaghetti
BxTxH: 255x75x50 mm

Teigausrollaufsatz mit verstellbarer
Starke (fur Lasagne und notwendig fur
die Vorarbeit von dinneren 140 653296
Nudelarten) PKL150
BxTxH: 255x75x50 mm

-
-
w,- ' > | 653298
5 PKSPAGI150 112

12
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|10 Liter - XBE10

Ruhr- und Anschlagmaschinen

Planetenruhrwerk mit 10 Liter Fassungsvermadgen und elektronischer

Geschwindigkeitsreglung. Gehausekonstruktion in Edelstahl. Mit

moderner flacher Bedienblende mit Beruhrungstasten und
Zeitschaltuhr 0-59 Minuten. Hebe- und Senkvorrichtung fur Kessel mit

automatischer Kesselverriegelung in Arbeitsstellung. Inklusive

abnehmbarem Sicherheitskranz und drei Werkzeugen (Schlagbesen,

FlachrUhrer und Knethaken).

Geschwindigkeit Planetengetriebe: 30 bis 170 U/min Geschwindigkeit

RUhrwerkzeug: 95 bis 540 U/min

BxTxH: 454x606x700 mm

SerienmaBiges Zubehor
653267 FlachrUhrer 10 |
653268 Knethaken 10|
653269 Besen 10 |

653276 RUhrkessel 10 |

JE

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Planetenrihrwerk 10 | - Knethaken,
FlachrUher, Besen, elektronische
Geschwindigkeitsregelung, Gehause
Edelstahl - ohne Aufstecknabe
200-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO
2 /60 He s | 600142 | 5590
0,75 DXBE10B :

RUhrwerk auf Anfrage mit Aufstecknabe (Type H)

Mechanische Steuerung - XBM auf Anfrage

147
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ANSCHLAGMASCHINEN

/me En_nEﬁ:;_J PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

| Zubehér fur XBE10
kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
RUhrkessel 10 |
' BXxTxH: 340x285x230 mm
| | 3 653276
w CUVXBEIO 241
Flachrthrer 10 |
BxTxH: 160x50x282 mm
0,44 653267
PALXBE10 145
Knethaken 10 |
BxTxH: 130x130x280 mm
0,41 653268
CROXBET0 163
' Besen 10 |
BxTxH: 160x160x280 mm
| 0,73 653269
| FOUXBEI10 179
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TR

bilmm

| XBE20 - 20 Liter Tischmodell

Ruhr- und Anschlagmaschinen

PlanetenrUhrwerk mit 20 Liter Fassungsvermadgen und elektronischer
Geschwindigkeitsregelung. Mit moderner flacher Bedienblende mit
BerUhrungstasten und Zeitschaltuhr 0-59 Minuten. Inklusive Sicherheits-
Kesselhebe- und Senkvorrichtung, abnehmbarer Edelstahl-
Sicherheitskranz und drei Werkzeuge (Schlagbesen, Flachruhrer und
Knethaken). RUhrwerk wahlweise mit oder ohne Aufstecknabe (Type H)
und Gehause aus Aluminium oder Edelstahl. 10 Liter Kesselverkleinerung
mit 3 Werkzeugen als Zusatzausstattung erhaltlich.

Geschwindigkeit Planetengetriebe: 30 bis 180 U/min Geschwindigkeit
RUhrwerkzeug: 73 bis 440 U/min

kg | Artikel- Nr.

kW Modell B

Planetenrihrwerk 20 | - Knethaken,
FlachrUher, Besen, elektronische
Geschwindigkeitsregelung - 230V,
Gehause Alu eloxiert, Tischmodell -
ohne Aufstecknabe; mit
Kesselerkennung und Dual-
Schutzschirm

200-240 V IN 50/60 Hz 1&?071 Sx‘iggﬁ 4.978

CE
BxTxH: 521x685x980 mm

SerienmaBiges Zubehor

650121 RUhrkessel 20 | 1

653109  Schlagbesen 20 | (optimal zum 1
Aufschlagen)

653114 Knethaken 20 | 1

653116 Flachrthrer 20 | 1

PLANETEN RUHR- UND

Planetenruhrwerk 20 | - Knethaken,
FlachrUher, Besen, elektronische
Geschwindigkeitsregelung - 230V,
Gehause Alu eloxiert, Tischmodell - mit
Aufstecknabe H; mit Kesselerkennung
und Dual-Schutzschirm

200-240 V N 50/60 Hz 9] 600156
CE 1,01 DXBE20ATB 5.456

BxTxH: 521x685x980 mm

SerienmaBiges Zubehor

650121 RUhrkessel 20 | 1

653109 Schlagbesen 20 | (optimal zum 1
Aufschlagen)

653114 Knethaken 20 | 1

653116 FlachrUhrer 20 | 1

XBE20 Planetenrihrwerke werden OHNE STECKER ausgeliefert!
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PLANETENRUHRMASCHINEN

1

XBE20 / XBM20 XBE30 / XBM30

Verarbeitungsmengen:

XBE20 / XBM20 20 | 7 kg
XBE30 / XBM30 30| 8 kg 50

*Haken: kg Mehl fur Teig (mit 60% Feuchtigkeitsgehalt)
*Besen: max. Anzahl Eiweif3
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| XBE20 - 20 Liter Standmodell

kg
kw

Artikel- Nr.
Modell

EUR

Planetenrtuhrwerk 20 | - Knethaken,
FlachrUher, Besen, elektronische
Geschwindigkeitsregelung - 230V,
Gehause Alu eloxiert ; mit
Kesselerkennung und Dual-
Schutzschirm

200-240 V IN 50/60 Hz

CE
BxTxH: 532x685x1208 mm

SerienmaBiges Zubehor

650121 RUhrkessel 20 |

653109 Schlagbesen 20 | (optimal zum
Aufschlagen)

653114 Knethaken 20 |

653116 FlachrUhrer 20 |

103
1,01

600157
DXBE20B

5.586

Planetenruhrwerk 20 | - Knethaken,
FlachrUher, Besen, elektronische
Geschwindigkeitsregelung 230V,
Gehause Alu eloxiert - mit
Aufstecknabe H; mit Kesselerkennung
und Dual-Schutzschirm

200-240 V IN 50/60 Hz

CE
BxTxH: 532x685x1208 mm

SerienmaBiges Zubehor

650121 RUhrkessel 20 |

653109 Schlagbesen 20 | (optimal zum
Aufschlagen)

653114  Knethaken 20 |

653116 Flachruhrer 20 |

107
1,01

600158

DXBE20AB

5.956

Edelstahl PlanetenrUhrwerk 20 | -
Knethaken, FlachrUher, Besen,
elektronische
Geschwindigkeitsregelung - 230V; mit
Kesselerkennung und Dual-
Schutzschirm

200-240 V IN 50/60 Hz

CE
BxTxH: 532x685x1208 mm

SerienmaBiges Zubehor

650121 RUhrkessel 20 |

653109 Schlagbesen 20 | (optimal zum
Aufschlagen)

653114 Knethaken 20 |

653116 FlachrUhrer 20 |

103
1,01

600159
DXBE20XB

6.827

44

151

PLANETEN RUHR- UND

ANSCHLAGMASCHINEN



PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN

/cr_ﬁﬁé{ﬁihmwj PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

4 «¢ (XBE20 - 20 Liter Standmodell)

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell EUR
Edelstahl PlanetenrUhrwerk 20 | -
Knethaken, FlachrUher, Besen,
elektronische
Geschwindigkeitsregelung - 230V - mit
Aufstecknabe H; mit Kesselerkennung
und Dual-Schutzschirm
200-240 V IN 50/60 Hz 107 600160 7162
CE 1,01 DXBE20AXB :

BxTxH: 532x685x1208 mm
SerienmaBiges Zubehor

650121 RUhrkessel 20 | 1

653109 Schlagbesen 20 | (optimal zum 1
Aufschlagen)

653114 Knethaken 20 | 1

653116 Flachrthrer 20 | 1

Modelle mit Aufstecknabe oder EdelstahlausfUhrung auf Anfrage.
XBE20 Planetenrihrwerke werden OHNE STECKER ausgeliefert!
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| XBM20 - 20 Liter Standmodell

Ruhr- und Anschlagmaschinen

adads

kW

Artikel- Nr.

Modell

EUR

Planetenruhrwerk 20 | - Knethaken,

FlachrUhrer, Besen, mechanische
Geschwindigkeitsregelung - 400V,
Gehause Alu eloxiert ; mit
Kesselerkennung und Dual-
Schutzschirm

200-240/380-415 V/ 3 50 Hz

CE
BxTxH: 521x685x1230 mm

SerienmafBiges Zubehor

650121 RUhrkessel 20 |

653109 Schlagbesen 20 | (optimal zum
Aufschlagen)

653114  Knethaken 20 |

653116 Flachrthrer 20 |

m
0,75

600150

DXBM20B3

6.039

Planetenrthrwerk 20 | - Knethaken,

FlachrUhrer, Besen, mechanische
Geschwindigkeitsregelung - 400V,
Gehause Alu eloxiert - mit

Aufstecknabe H; mit Kesselerkennung

und Dual-Schutzschirm
200-240/380-415 \/ 3 50 Hz

CE
BxTxH: 521x685x1230 mm

SerienmaBiges Zubehor

650121 RUhrkessel 20 |

653109 Schlagbesen 20 | (optimal zum
Aufschlagen)

653114 Knethaken 20 |

653116 FlachrUhrer 20 |

M4
0,75

600152
DXBM20A3B

6.396

PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN
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4 ¢ (XBM20 - 20 Liter Standmodell)

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell e

Edelstahl Planetenruhrwerk 20 | -
Knethaken, FlachrUhrer, Besen,
mechanische
Geschwindigkeitsregelung 400V -; mit
Kesselerkennung und Dual-
Schutzschirm

200-240/380-415 \/ 3 50 Hz 111 600153 6.931
CE 075 | DXBM20X3B .

BxTxH: 521x685x1230 mm

SerienmaBiges Zubehor

650121 RUhrkessel 20 | 1

653109 Schlagbesen 20 | (optimal zum 1
Aufschlagen)

653114  Knethaken 20 | 1

653116 Flachrthrer 20 | 1

Edelstahl PlanetenrUhrwerk 20 | -
Knethaken, FlachrUhrer, Besen,
mechanische
Geschwindigkeitsregelung 400V - mit
Aufstecknabe H; mit Kesselerkennung
und Dual-Schutzschirm

200-240/380-415 \/ 3 50 Hz m 600154 7192
CE 075 | DXBM20AX3B .

BxTxH: 521x685x1230 mm

SerienmaBiges Zubehor

650121 RUhrkessel 20 | 1

653109 Schlagbesen 20 | (optimal zum 1
Aufschlagen)

653114 Knethaken 20 | 1

653116 FlachrUhrer 20 | 1

XBM20 Planetenruhrwerke werden OHNE STECKER ausgeliefert!
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| Zubehor fur XBE / XBM 20 |

PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Ruhrkessel 20 |
e . BxTxH: 460x340x300 mm
i 651 | 650121 453
k-\; BW20
Knethaken 20 |
BxTxH: 185x185x320 mm
1 653114
CRO20 145
iy FlachrGhrer 20 |
F";&. BxTxH: 205x70x320 mm
o 094 653116
l'/f{ﬂﬂ PAL20 145
",
o
Schlagbesen 20 | (optimal zum
Aufschlagen)
BxTxH: 185x185x320 mm 0,85 653109 239
FOU20
RuUhrbesen 20 | (verstarkt Konstruktion
i i zum Einruhren)
' | BxTxH: 185x185x320 mm 0,90 653254 258
\: :.- FOUR20
e
10 | Kesselverkleinerung mit 3
Werkzeugen
BxTxH: 340x310x500 mm 5,64 650122 891
KR10XB20
>)
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44 (Zubehér fur XBE / XBM 20)

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Edelstahltisch
BxTxH: 608x528x481 mm
15,80 653434
TX20 755
Kit Rader fur XBE/XBM 20/30 Liter
ﬁ PlanetenrUhrwerke
P & BxTxH: 400x540x195 mm 3,30 653552
¢ s{x:._ CASTEQ 848
[ ]
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|

| 30 Liter - XBE30 |
Ruhr- und Anschlagmaschinen

PlanetenrUhrwerk mit 30 Liter Fassungsvermadgen und elektronischer
Geschwindigkeitsregelung. Mit moderner flacher Bedienblende mit
BerUhrungstasten und mit Zeitschaltuhr 0-59 Minuten. Inklusive
Sicherheits-Kesselhebe- und Senkvorrichtung, abnehmbarer Edelstahl-
Sicherheitskranz und drei Werkzeuge (Schlagbesen, FlachrUhrer und
Knethaken). RUhrwerk wahlweise mit oder ohne Aufstecknabe (Type H)
und Gehause aus Aluminium oder Edelstahl. 10 Liter und 20 Liter
Kesselverkleinerung mit 3 Werkzeugen als Zusatzausstattung erhaltlich.
Geschwindigkeit Planetengetriebe: 30 bis 180 U/min Geschwindigkeit
RUhrwerkzeug: 73 bis 440 U/min

kg | Artikel- Nr.

kW Modell B

Planetenrthrwerk 30 | - Knethaken,
FlachrUher, Besen, elektronische
Geschwindigkeitsregelung - 230V,
Gehause Alu eloxiert - ohne
Aufstecknabe; mit Kesselerkennung
und Dual-Schutzschirm

200-240 V IN 50/60 Hz 106 600167 6.555
CE 110 DXBE30B .
BxTxH: 532x685x1208 mm
SerienmaBiges Zubehor

650123 RUhrkessel 30 |

653161 Knethaken 30 |

653165  FlachrUhrer 30 |

653166  Schlagbesen 30 | (optimal zum

Aufschlagen)

T QS S

PLANETEN RUHR- UND

Planetenruhrwerk 30 | - Knethaken,
FlachrUher, Besen, elektronische
Geschwindigkeitsregelung - 230V,
Gehause Alu eloxiert - mit
Aufstecknabe H; mit Kesselerkennung
und Dual-Schutzschirm

200-240 V IN 50/60 Hz 109 600168 7.055
CE 1,10 DXBE30AB :
BxTxH: 532x685x1208 mm
SerienmaBiges Zubehor

650123 RuUhrkessel 30 |

653161 Knethaken 30 |

653165  Flachruhrer 30 |

653166  Schlagbesen 30 | (optimal zum

) e ]

Aufschlagen)

44
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4« (30 Liter - XBE30)

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell e

Edelstahl Planetenruhrwerk 30 | -
Knethaken, Flachruher, Besen,
elektronische
Geschwindigkeitsregelung - 230V - mit
Aufstecknabe H; mit Kesselerkennung
und Dual-Schutzschirm

200-240 V/ IN 50/60 Hz 4 600170 7.814
CE 110 DXBE30AXB .

BxTxH: 532x685x1208 mm

SerienmaBiges Zubehor

650123 Ruhrkessel 30 |

653161 Knethaken 30 |

653165  Flachruhrer 30 |

653166  Schlagbesen 30 | (optimal zum
Aufschlagen)

) ] )

Edelstahl Planetenrihrwerk 30 | -
Knethaken, FlachrUher, Besen,
elektronische
Geschwindigkeitsregelung - 230V -
ohne Aufstecknabe; mit
Kesselerkennung und Dual-
Schutzschirm

200-240 V IN 50/60 Hz 11}1) SXOBCE’;g(?B 7.433

CE
BxTxH: 532x685x1208 mm

SerienmaBiges Zubehor

650123 RuUhrkessel 30 |

653161 Knethaken 30 |

653165  Flachruhrer 30 |

653166  Schlagbesen 30 | (optimal zum
Aufschlagen)

QO g

XBE30 Planetenrihrwerke werden OHNE STECKER ausgeliefert!

Weiter Modelle mit elektronischer Geschwindigkeitsregelung auf
Anfrage.
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| 30 Liter - XBM30 |
Ruhr- und Anschlagmaschinen

Planetenrihrwerk mit 30 Liter Fassungsvermadgen und mechanischem
Geschwindigkeitsregler mit 8 verschiedenen Geschwindigkeitsstufen.
Mit moderner flacher Bedienblende mit BerUhrungstasten und
Zeitschaltuhr 0-59 Minuten. Hebe- und Senkvorrichtung flir den Kessel
mit automatischer Kesselverriegelung in Arbeitsstellung.
Inklusiveabnehmbarem Edelstahl-Sicherheitskranz und drei
Werkzeugen (Schlagbesen, Flachruhrer und Knethaken). RUhrwerk
wahlweise mit und ohne Aufstecknabe (Type H) und Gehause aus
Aluminium oder Edelstahl. 10 &amp; 20 Liter Kesselverkleinerung mit 3
o Werkzeugen als Zusatzausstattung erhaltlich. Drehbarer, problemlos
if=\ abnehmbarer Sicherheitskranz.

] Geschwindigkeit Planetengetriebe: 35 bis 180 U/min Geschwindigkeit
RUhrwerkzeug: 85 bis 440 U/min

kg | Artikel- Nr.

kW Modell B

Planetenrthrwerk 30 | - Knethaken,
FlachrUhrer, Besen, mechanische
Geschwindigkeitsregelung - 400V,
Gehause Alu eloxiert; mit
Kesselerkennung und Dual-
Schutzschirm

200-240/380-415 \/ 3 50 Hz 11 600163 6.982
CE 0,75 DXBM30B3 .

= X 1 - BxTxH: 532x685x1230 mm

SerienmaBiges Zubehor

L= . 650123  Ruhrkessel 30 |

- 1 653161 Knethaken 30 |

653165  Flachruhrer 30 |

653166  Schlagbesen 30 | (optimal zum
Aufschlagen)

T QS S

Planetenruhrwerk 30 | - Knethaken,
FlachrUhrer, Besen, mechanische
Geschwindigkeitsregelung 400V,
Gehause Alu eloxiert - mit
Aufstecknabe H; mit Kesselerkennung
und Dual-Schutzschirm

200-240/380-415 \/ 3 50 Hz 116 600164 7 271
CE 075 | DXBM30AB3 .

BxTxH: 532x685x1230 mm

SerienmaBiges Zubehor

650123  RuUhrkessel 30 |

653161 Knethaken 30 |

653165  Flachruhrer 30 |

653166  Schlagbesen 30 | (optimal zum
Aufschlagen)

) e ]

44
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4« (30 Liter - XBM30)

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell e

Edelstahl Planetenruhrwerk 30 | -
Knethaken, FlachrUhrer, Besen,
mechanische
Geschwindigkeitsregelung 400V; mit
Kesselerkennung und Dual-
Schutzschirm

200-240/380-415 \/ 3 50 Hz 4 600165 7.582
CE 075 | DXBM30XB3 :

BxTxH: 532x685x1230 mm

SerienmaBiges Zubehor

650123 Ruhrkessel 30 |

653161 Knethaken 30 |

653165  Flachruhrer 30 |

653166  Schlagbesen 30 | (optimal zum
Aufschlagen)

) ] )

Edelstahl Planetenrihrwerk 30 | -
Knethaken, FlachrUhrer, Besen,
mechanische
Geschwindigkeitsregelung 400V - mit
Aufstecknabe H; mit Kesselerkennung
und Dual-Schutzschirm

200-240/380-415 \/ 3 50 Hz 13 600166 7843
CE 075 | DXBM30AXB3 :

BxTxH: 532x685x1230 mm

SerienmaBiges Zubehor

650123 RuUhrkessel 30 |

653161 Knethaken 30 |

653165  Flachruhrer 30 |

653166  Schlagbesen 30 | (optimal zum
Aufschlagen)

QO g

XBM30 Planetenrihrwerke werden OHNE STECKER ausgeliefert!
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PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

/foE SAMA;? 1]

| Zubehor fur XBE / XBM 30

PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Ruhrkessel 30 |
BxTxH: 370x350x500 mm
814 650123
BW30 655
Knethaken 30 |
BxTxH: 180x180x380 mm
113 653161
CRO30 292
FlachrUhrer 30 |
BxTxH: 230x70x380 mm
11 653165
PAL30 223
Schlagbesen 30 | (optimal zum
Aufschlagen)
BxTxH: 200x200x380 mm 094 653166 292
FOU30
RuUhrbesen 30 | (verstarkt Konstruktion
zum Einruhren)
BxTxH: 200x200x380 mm 1,01 653253 295
FOUR30
10 | Kesselverkleinerung mit 3
Werkzeugen
BXTxH: 280x465x380 mm 5,61 650124 829
KRI10XB30
>)
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PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN

/cr_ﬁﬁé{ﬁihmwj PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

44 (Zubehér fur XBE / XBM 30)

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
20 | Kesselverkleinerung mit 3
Werkzeugen
BxTxH: 340x540x400 mm 916 650125 965
KR20XB30
Kesselwagen fur 20/30 Liter
Ruhrwerkskessel (kann nicht mit
Radern 653552 verwendet werden) 11,70 653562 698
BxTxH: 310x564x984 mm BT30XB
Kit Rader fur XBE/XBM 20/30 Liter
1; Planetenruhrwerke
PP ,{ BxTxH: 400x540x195 mm 3,30 653552
& - CASTEQ 848
é
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PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN DITO SAMA

PLANETENRUHRMASCHINEN

Geeignet fur Grol3kuche, Patisserie und Backereien:

Elektronische Steuerung
mit variabler Geschwindigkeitsregelung
und 3 Programmwahltasten

Einhebel- Hebeautomatik

Verarbeitungsmengen:

MBE40 40 | 10 kg 70

MBE40 *Haken: kg Mehl fur Teig (mit 60% Feuchtigkeitsgehalt)
*Besen: max. Anzahl Eiweif3
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| 40 Liter - MBE4O |
Ruhr- und Anschlagmaschinen

PlanetenrUhrwerk mit 40 Liter Fassungsvermdgen und elektronischer

Geschwindigkeitsregelung. Diese Maschine wurde speziell fur starke

Beanspruchung entwickelt und ist mit einem leistungsstarken 2200 W

Motor sowie einem verstarkten Getriebe ausgestattet. Mit 3

: voreingestellten Geschwindigkeiten (40, 80, 160 U/min fur Kneten,

| Mischen, Emulgieren) und Zeitschaltuhr. Inklusive Kesselhebe- und

o Senkvorrichtung, abnehmbarem Edelstahl-Sicherheitskranz und drei
Werkzeugen (Schlagbesen, Flachrdhrer und Knethaken). 20 Liter

h Kesselverkleinerung mit 3 Werkzeugen als Zusatzausstattung erhaltlich.

_ Geschwindigkeit Planetengetriebe: 30 bis 175 U/min Geschwindigkeit

=3 Ruhrwerkzeuge: 73 bis 425 U/min

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell e

Planetenrihrwerk 40 | - mit 3 festen

N und elektronisch variabler
Geschwindigkeit - 230V,
Spiralknethaken, Flachruhrer,
RUhrbesen und Schutzgitter. Geeignet
fr die Verarbeitung von festem Teig;
mit Kesselerkennung und Dual-
Schutzschirm 203 600175 9.948
200-240 V IN 50/60 Hz 2,20 DMBE40B ’

: CE
B BxTxH: 655x850x1370 mm

SerienmaBiges Zubehor
650128 RUhrkessel 40 |
653092 Knethaken 40 |

il L .:lr 653093  FlachrUhrer 40 |
CE gl 653127  RUhrbesen 40 | (verstarkt

T R, R g

'_lI Konstruktion zum Einrthren)

>)
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PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

{4 (40 Liter - MBE40)

[orro Sﬁnﬁfnﬁr]

kg
kW

Artikel- Nr.

Modell

EUR

Planetenrihrwerk 40 | - mit 3 festen
und elektronisch variabler
Geschwindigkeit - 400V,
Spiralknethaken, Flachruhrer,
Ruhrbesen und Schutzgitter. Geeignet
fr die Verarbeitung von festem Teig;
mit Kesselerkennung und Dual-
Schutzschirm

380-480 V 3 50/60 Hz

UKCA;CE
BxTxH: 655x850x1370 mm

SerienmaBiges Zubehor

650128 Ruhrkessel 40 |

653092 Knethaken 40 |

653093 Flachruhrer 40 |

653127  RuUhrbesen 40 | (verstarkt
Konstruktion zum Einruhren)

) ] )

203
2,20

600176
DMBE40B3

10.398

Planetenruhrwerk 40 | - mit 3 festen
und elektronisch variabler
Geschwindigkeit - 230V,
Spiralknethaken, Flachruhrer,
Ruhrbesen und Schutzgitter. Geeignet
fUr die Verarbeitung von festem Teig.
Inklusive Aufstecknalbe; mit
Kesselerkennung und Dual-Schutzsch
200-240 V' IN 50/60 Hz

CE
BxTxH: 655x850x1370 mm

SerienmaBiges Zubehor

650128 RuUhrkessel 40 |

653092 Knethaken 40 |

653093 FlachrUhrer 40 |

653127  RUhrbesen 40 | (verstarkt
Konstruktion zum Einrthren)

QO g

195
2,20

600172
DMBE40AB

10.798

44
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PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN

/5!¥E§ﬁMHPJ PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

{4 (40 Liter - MBE40)

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell e

Edelstahl Planetenruhrwerk 40 | - mit
3 festen und elektronisch variabler
Geschwindigkeit - 230V,
Spiralknethaken, Flachruhrer,
RUhrbesen und Schutzgitter. Geeignet
fr die Verarbeitung von festem Teig;
mit Kesselerkennung und Dual-
Schutzschirm 195 600173 12.698
200-240 V IN 50/60 Hz 220 | DMBE4OXB ’

CE
BxTxH: 655x850x1370 mm

SerienmafBiges Zubehor

650128 Ruhrkessel 40 |

653092 Knethaken 40 |

653093 Flachruhrer 40 |

653127  RuUhrbesen 40 | (verstarkt
Konstruktion zum Einruhren)

) ] )

MBE40 Planetenrihrwerke werden OHNE STECKER ausgeliefert!
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| Zubehor fur MBE4O

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Ruhrkessel 40 |
BxTxH: 560x470x390 mm
10 650128
BW40 872
Knethaken 40 |
BxTxH: 240x240x460 mm
3 653092
CRO40 324
FlachrUhrer 40 |
BxTxH: 280x80x460 mm
3 653093
PAL40 284
Schlagbesen 40 | (optimal zum
Aufschlagen)
BxTxH: 250x250x460 mm 3 653094
FOU40 405
Ruhrbesen 40 | (verstarkt Konstruktion
zum Einruhren)
BxTxH: 250x250x460 mm 274 653127
FOUR40 405
20 | Kesselverkleinerung mit 3
Werkzeugen
BXTxH: 560x470x440 mm 13 650126
KR20MB40 1.297
>)
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PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN

/u_f'f'ﬁEﬁnEﬁj_J PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

4« (Zubehér fur MBE4O0)

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Kesselschaber 40 Liter
BxTxH: 140x140x510 mm
2 650186
BS40 789
Kesselwagen fur 40/60/80 Liter
RUhrwerkskessel
BXTxH: 356x654x1050 mm 12,88 653585 686
!. BT468
5
U
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PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN DITO SAMA

PLANETENRUHRMASCHINEN

Geeignet fur Grol3kuche, Patisserie und Backereien:

BMX60

Geschwindigkeitsregelung Mechanisch Elektronisch Elektronisch

Kesselhub Mechanisch Elektrisch Elektrisch

Verarbeitungsmengen:

BMX60 60 | 20 kg
XBE60 60 | 20 kg 100
XBE8O 80 | 25 kg 120

*Haken: kg Mehl fur Teig (mit 60% Feuchtigkeitsgehalt)
*Besen: max. Anzahl Eiweif3
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PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

[orro samnig |

| 60 Liter - BMX60

3 Ruhr- und Anschlagmaschinen

PlanetenrUhrwerk mit 60 Liter Fassungsvermogen und mechanischem
Geschwindigkeitsregler mit 9 verschiedenen Geschwindigkeitsstufen.
Hebe- und Senkvorrichtung fur Kessel mit automatischer
Kesselverriegelung in Arbeitsstellung. Inklusive Sicherheitsabdeckung,
Zeitschaltuhr, Kesselbeleuchtung und drei Werkzeugen (Schlagbesen,
| FlachrUhrer und Knethaken). RUhrwerk wahlweise mit oder ohne

- Aufstecknabe (Type H) und Gehause aus Stahl lackiert oder Edelstahl. 40
Liter Kesselverkleinerung mit 3 Werkzeugen als Zusatzausstattung
erhaltlich.
Geschwindigkeit Planetengetriebe: 20 bis 180 U/min Geschwindigkeit
RUhrwerkzeug: 62 bis 560 U/min

PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN

kg | Artikel- Nr. EUR
kW Modell
Planetenrihrwerk 60 | - Edelstahl
Knethaken, FlachrUhrer, Besen,
Zeitschaltuhr, 9-stufige mechanische
Geschwindigkeitsregelung - 400V,
Kesselbeleuchtung - ohne
Aufstecknabe
220-240/380-415 VV 3 50 Hz 2320 600177 16.788
CE 1,54 DBMX60B3 )
BxTxH: 685x1087x1445 mm
SerienmaBiges Zubehor
650129 RuUhrkessel 60 |
653083 FlachrUhrer 60 |
f 653084 Edelstahl Knethaken fur 60 |
= Planetenruhrwerk
| 653086 Schlagbesen 60 | (optimal zum
Aufschlagen)
L . .
Edelstahl Planetenruhrwerk 60 | -
Edelstahl Knethaken, FlachrUhrer,
Besen, Zeitschaltuhr, 9-stufige
mechanische
Geschwindigkeitsregelung - 400V,
Kesselbeleuchtung - ohne
Aufstecknabe
220-240/380-415 /3 50 Hz 332 | 600178 | 54 498
CE 154 DBMX60XB3
BxTxH: 685x1087x1445 mm
SerienmaBiges Zubehor
650129 RuUhrkessel 60 |
653083 FlachrUhrer 60 |
653084 Edelstahl Knethaken fur 60 |
Planetenruhrwerk
653086 Schlagbesen 60 | (optimal zum
Aufschlagen)
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PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN /ﬂffﬁéﬁﬁﬁ'@

| 60 Liter - XBEGO |

| Ruhr- und Anschlagmaschinen
i ]
m' Planetenrihrwerk mit 60 Liter Fassungsvermogen und elektronischem
] - Geschwindigkeitsregler. Das Heben und Senken des Kessels wird durch
einen Getriebemotor geleistet. Mit Sicherheitsabdeckung und
r| Zeitschaltuhr. Inklusive drei Werkzeugen (Schlagbesen, Flachruhrer und
3 =4 Knethaken). RUhrwerk wahlweise mit oder ohne Aufstecknabe (Type H).
- | Geschwindigkeit Planetengetriebe: 20 bis 180 U/min Geschwindigkeit
RUhrwerkzeug: 62 bis 560 U/min
kg | Artikel- Nr.
EUR
kW Modell
Planetenrihrwerk 60 | - Knethaken,
FlachrUhrer, Besen, elektronische
Geschwindigkeitsregelung - 400V -
ohne Aufstecknabe
380-440 V3N 50/60 Hz
UKCA;CE
i< 323 600182
BxTxH: 685x1050x1445 mm P e 19.988
SerienmafBiges Zubehor
650129 Ruhrkessel 60 | 1
653083 Flachruhrer 60 | 1
653084 Edelstahl Knethaken fur 60 | 1
Planetenrthrwerk
653086 Schlagbesen 60 | (optimal zum 1
Aufschlagen)
Edelstahl Planetenruhrwerk 60 | -
- g Knethaken, FlachrUhrer, Besen,
) . 2 elektronische
; Geschwindigkeitsregelung - 400V -
i ohne Aufstecknabe
igrsom 380-440 V 3N 50/60 Hz 600185
UKCA;CE 306
BxTxH: 685x1050x1445 mm 4 DXBE60XB3 i
SerienmaBiges Zubehor
650129 Ruhrkessel 60 | 1
653083 Flachruhrer 60 | 1
653084 Edelstahl Knethaken fur 60 | 1
Planetenrthrwerk
653086 Schlagbesen 60 | (optimal zum 1
Aufschlagen)

PLANETEN RUHR- UND

XBEGO Planetenruhrwerke werden OHNE STECKER ausgeliefert!
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PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN

DITO SAMA J_J

PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

| Zubehor fur BMX / XBE 60

172

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Ruhrkessel 60 |
BxTxH: 600x500x440 mm
15 650129
BWEO 1.767
Edelstahl Knethaken fur 60 |
PlanetenrUhrwerk
BxTxH: 200x280x550 mm 7 653084
CROGO 1.029
FlachrUhrer 60 |
BxTxH: 300x100x560 mm
5 653083
PAL60O 508
Schlagbesen 60 | (optimal zum
Aufschlagen)
BxTxH: 280x280x560 mm 455 653086 574
FOU60
Ruhrbesen 60 | (verstarkt Konstruktion
zum Einruhren)
BxTxH: 280x280x560 mm 6 653097 759
FOUR60
40 | Kesselverkleinerung mit 3
Werkzeugen
BXTxH: 594x444x390 mm 2216 650127 1.919
KR40XB6080 :
>)



PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

44 (Zubehbr fur BMX / XBE 60)

/Tﬁ:? SAMA}T

kg | Artikel- Nr.
kW Modell EUR
.%: Kesselschaber 60 |
.;\I BxTxH: 210x210x600 mm
; 3 653442
*i_) BSC60 929
A\
Kesselwagen fur 40/60/80 Liter
RUhrwerkskessel
BXTxH: 356x654x1050 mm 12,88 653585 686
'. BT468
3
L |
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PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN

/.':uﬁ:r' éﬁin’.&ﬁ’@ PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

| 80 Liter - XBE8SO

A Ruhr- und Anschlagmaschinen

I PlanetenrUhrwerk mit 80 Liter Fassungsvermadgen und elektronischem
. e Geschwindigkeitsregler. Das Heben und Senken des Kessels wird durch
| einen Getriebemotor geleistet. Mit Sicherheitsabdeckung, Zeitschaltuhr,
g 3 Kesselbeleuchtung und Kesselwagen. Inklusive drei Werkzeugen
F (Schlagbesen, Flachrihrer und Knethaken). RUhrwerk wahlweise mit
| ] oder ohne Aufstecknabe (Type H).
= Geschwindigkeit Planetengetriebe: 20 bis 180 U/min Geschwindigkeit
RUhrwerkzeug: 62 bis 560 U/min

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell e

Planetenruhrwerk 80 | - Edelstahl
Knethaken, FlachrUhrer, Besen,
elektronische
Geschwindigkeitsregelung - 400V -
ohne Aufstecknabe

380-440 V 3N 50/60 Hz
UKCA;CE 342 6001 87 22121

BxTxH: 685x1050x1445 mm 4 DXBE80OB3

SerienmaBiges Zubehor

650130 RuUhrkessel 80 |

653133  Edelstahl Knethaken 80 |

653134  Besen 80 |

653135  FlachrUhrer 80 |

653585 Kesselwagen fur 40/60/80 Liter
RuUhrwerkskessel

r Edelstahl Planetenruhrwerk 80 | -
| | Edelstahl Knethaken, FlachrUhrer,
Besen, elektronische
Geschwindigkeitsregelung - 400V -
ohne Aufstecknabe

380-440 V 3N 50/60 Hz

UKCACE 345 600189 24.998
BXTxH: 685x1050x1445 mm 4 DXBESOXB3

SerienmaBiges Zubehor

650130 RuUhrkessel 80 |

653133  Edelstahl Knethaken 80 |

653134  Besen 80 |

653135  FlachrUhrer 80 |

653585 Kesselwagen fur 40/60/80 Liter
RuUhrwerkskessel

— SLTETET =
——

BMXE8O0 Planetenrihrwerke werden OHNE STECKER ausgeliefert!
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PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

/ DITO SAMAS 7 1]

| Zubehor fur XBESO |
kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Edelstahl Knethaken 80 |
BxTxH: 185x260x670 mm
7 653133
CROSO 1.01
FlachrUhrer 80 |
BxTxH: 300x100x680 mm
7 653135
PAL8O 477
Besen 80 |
BxTxH: 300x300x680 mm
8 653134
FOUB80 1.0m
RuUhrkessel 80 |
BxTxH: 600x500x570 mm
27 650130
BWE0 2.189
40 | Kesselverkleinerung mit 3
Werkzeugen
BXTxH: 594x444x390 mm 2216 650127 1.919
KR40XB6080 :
60 | Kesselverkleinerung mit 3
Werkzeugen
BXTxH: 510x500x700 mm 29 650131
KR60XB80 3.275
a4
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PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN

/u_f'f'ﬁﬁﬁn'.mj_,; PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

4« (Zubehor faur XBESO)

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell e

-%: Kesselschaber 80 |
.;\I BxTxH: 200x200x740 mm
3 653443
{j R, 1.088
h-
Kesselwagen fur 40/60/80 Liter
RUhrwerkskessel
BXTxH: 356x654x1050 mm 12,88 653585 686
!. BT468

| CX21D Aufsteck-Gemuseschneider

Gemuseschneidmaschine mit Sicherheitskupplung

Gemuseschneidemaschine mit System zur sofortigen Abschaltung beim
Offhen des Zufuhrschachtes. Aufstecknabe H.

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell e

Gemuseschneider fur Aufstecknabe H,

- Sicherheitsabschaltung und
i Rutschkupplung 730 653225 1.535

BxTxH: 290x450x280 mm CX21D

Scheiben mit Durchmesser 20cm
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| Schneidscheiben fur CX21D |

Scheiben mit Durchmesser 20cm fur CX21D. Auch geeignet fur TRS,
TR210 und TRK Modelle. Jede Scheibe wird serienmafig mit einem
Wandhalter geliefert. Mehrere Wandhalter kbnnen zu einem grof3en
Wandhalter zusammengebaut werden.

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Reibscheibe 2 mm -
F spUlmaschinenfest
i BXTxH: 200x200x40 mm 0,54 653773 104
32X
Reibscheibe 3 mm -
i B spulmaschinenfest
o e RS BxTxH: 200x200x40 mm 1 653774
o+ :........ 104
Reibscheibe 4 mm -
spulmaschinenfest
BXTxH: 200x200x40 mm 0,54 653775 104
34X
Reibscheibe 7 mm -
o g spulmaschinenfest
AT BXTxH: 200x200x40 mm 1 653776 104
PR e 37X
Reibscheibe 9 mm -
4 spUlmaschinenfest
- BXxTxH: 200x200x40 mm 0,55 653777 104
JoOX
>)
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PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN

/5!¥E§ﬁMHPJ PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

4« (Schneidscheiben far CX21D)

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Reibscheibe K flur Kartoffeln und Brot -
spulmaschinenfest
BxTxH: 200x200x40 mm 0,53 653778 104
KX
Reibscheibe P fur Hartkase -
spUlmaschinenfest
BXTxH: 200x200x30 mm 1 653779
-~ 104
S-Messer Schneidscheibe T mm mit
Druckbalken - spulmaschinenfest
BxTxH: 205x205x35 mm 0,96 650082 162
C1SX
S-Messer Schneidscheibe 2 mm mit
Druckbalken - spulmaschinenfest
BxTxH: 205x205x35 mm 097 650083 162
C25X
S-Messer Schneidscheibe 3 mm mit
Druckbalken - spulmaschinenfest
BxTxH: 205x205x35 mm 1 650084 162
C3sX
S-Messer Schneidscheibe 4 mm mit
Druckbalken - spulmaschinenfest
BxTxH: 205x205x35 mm 0,98 650085 162
C4SX
44
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PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN /_ffﬁi-fﬁmﬂﬁ;

4« (Schneidscheiben far CX21D)

PLANETEN RUHR- UND
ANSCHLAGMASCHINEN

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR

S-Messer Schneidscheibe 5 mm mit

Druckbalken - spulmaschinenfest

BxTxH: 205x205x35 mm 0,98 650086 162
C55X

S-Messer Schneidscheibe 6 mm mit

Druckbalken - spulmaschinenfest

BXTxH: 205x205x35 mm 1 650087 162
CBSX

S-Messer Schneidscheibe 8 mm mit

Druckbalken - spulmaschinenfest

BXxTxH: 205x205x35 mm 1 650088 162
Cc8sX

S-Messer Schneidscheibe 10 mm mit

Druckbalken - spulmaschinenfest

BxTxH: 205x205x35 mm 1 650160 162
C10SX

S-Messer Schneidscheibe 12 mm mit

Druckbalken - spulmaschinenfest

BxTxH: 205x205x35 mm 0,92 650161 162
C125X

S-Messer Schneidscheibe 13 mm mit

Druckbalken - spulmaschinenfest

BxTxH: 205x205x35 mm 1 650165 162
C13SX
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[DITD SAMA é) PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

Geeignet fur Grol3kuche, Patisserie und Backereien:

MMH70 MMH82

(Fur RUhrmaschinen >40 Liter) EinfaCh

Fleischwolfgehause
wahlen und mit einem
Fleischwolfschneideinsatz
kombinieren.

653720 653724
Aluminium Aluminium
Gehause - 70mm - Gehause - 82mm -
inklusive Tasse und inklusive Tasse und
Stopfer Stopfer

653722 653725
Enterprise komplett Enterprise komplett
in CNS in CNS

) ©

653723 653727
2 Unger komplett in 2 Unger komplett in
CNS CNS

180



PLANETEN RUHR- UND ANSCHLAGMASCHINEN

/foE SAMA;? 1]

| MMH70 Aufsteck- Fleischwolf

70 mm Aufsteck-Fleischwolf fur Aufstecknabe Typ "H".
Verarbeitungskapazitat bis 100 kg pro Stunde. Geeignet fur RUhr- und
Anschlagmaschine ab einer Grde von 20 Liter.

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell EUR
Aluminium Fleischwolfgehause fur 70
mm - H HUB - (inklusive Tasse und
Stopfer). Muss mit einem 283 653720 403
Fleischwolfeinsatz kombiniert werden. MMH70S
BxTxH: 210x240x300 mm
Edelstahlfleischwolfeinsatz 70 mm - 1/2
Unger, inklusive CNS Messer und 4
Lochscheiben (0, 3mm, 4,5 mm, 8 mm) 3,81 653723 799
BxTxH: 348x348x191 mm MMH70UX
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| MMHB80 Aufsteck- Fleischwolf

82 mm Aufsteck-Fleischwolf fur Aufstecknabe Typ "H".
Verarbeitungskapazitat bis 150 kg pro Stunde. Geeignet fur RUhr- und
Anschlagmaschine ab einer Gré3e von 40 Liter.

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
- ﬂ Aluminium Fleischwolfgehause fur 82
s ..!:““ mm - H HUB - (inklusive Tasse und
i Stopfer). Muss mit einem 290 653724 469
Fleischwolfeinsatz kombiniert werden. MMH82S
é BxTxH: 210x280x300 mm
Edelstahlfleischwolfeinsatz 82 mm - 1/2
= 'ﬁ Unger, inklusive CNS Messer und 4
L ﬁ Lochscheiben (0, 3mm, 4,5 mm, 8 mm) 4,60 653727 940
s E? BxTxH: 180x180x180 mm MMH82UX
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| P200 Aufsteck-Passiergerat

Aufsteck- Passiergerat

Das Passiergerat P200 wird fUr Gemusesuppen, Kompotts, Fischsuppen,
PUrees etc. empfohlen. Schnell und einfach zerlegbar. Grof3e
Einfulloffnung. Geeignet fur Ruhr- und Anschlagmaschine ab einer

Grof3e von 20 Liter.

kg | Artikel- Nr.
kW Modell EUR
Passiergerat fur Aufstecknabe H. 1
Propeller, 3 Siebe (1,5-3-6 mm)
BxTxH: 315x383x305 mm 10,20 653187
P200H 1.789

Nicht verwendbar mit XBE10 oder XBM10!
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HINWEIS ZUR WAHL VON SCHALMASCHINEN
KUNDE  EIGENSCHAFTEN

T5S : Restaurants /
Altenheime

@ 30 -100 Gedecke

Kapazitat: 5 kg
Produktivitat: 80 kg/h
(inklusive Belade- und
Entladevorgang)

- Mit langlebiger “Carborundum” Schalscheibe
- GrofB3e Entladetur fur schnelle Entladung und hohe

Produktivitat

- Transparenter Deckel zur Kontrolle des

Schalergebnisses

- Filtertisch als Option erhaltlich
- Messerschalscheibe und Schleuderkorb als Option

erhaltlich

- Mit Zeitautomatik

T5E / T5M - T8E

T5E/T8E : Restaurants /
Gemusefachhandel

@ T5E 30 - 100 Gedecke
Kapaziat: 5 kg
Produktivitat: 80 kg/h

(inklusive Belade- und
Entladevorgang)

@ T8E 80 - 150 Gedecke
Kapazitat: 8 kg
Produktivitat: 130 kg/h

(inklusive Belade- und
Entladevorgang)

- Herausnehmbare Schalkammer fUr besseren

Transport der geschalten Produkte

- Schalkammer kann komplett zum Reinigen

abgebaut werden

- Integrierte Handbrause
- Integrierter Filterkorb

TI10E / T15E

T10E/T15E : Restaurants /
Catering / Altenheime

g T10E 50 - 200 Gedecke
Kapazitat: 10 kg
Produktivitat: 160 kg/h

(inklusive Belade- und
Entladevorgang)

€9 T15E 80 - 300 Gedecke
Kapazitat: 15 kg
Produktvitit: 240 kg/h

(inklusive Belade- und
Entladevorgang)

- Mit langlebiger “Carborundum” Schalscheibe
- Grof3e Entladetur fur schnelle Entladung und hohe

Produktivitat

- Transparenter Deckel zur Kontrolle des

Schalergebnisses, inklusive Handbrause

- Filtertisch als Option erhaltlich
- Messerschalscheibe, Zwiebelschalscheiben und

Schleuderkorb als Option erhaltlich

- Mit Zeitautomatik

Krankenhauser / Catering/ -
- GroB3e Entladetur fur schnelle Entladung und hohe

GroBkUchen

@ 100 bis 500 Gedecke

Kapazitat: 25 kg
Produktivitit: +400 kg/h
(inklusive Belade- und
Entladevorgang)

Mit langlebiger “Carborundum” Schalscheibe

Produktivitat

- Schnell- Schalzyklus
- Herausnehmbare Schalscheibe erleichtert das

Reinigen

- Geneigter Schalzylinder erleichtert das Beladen und

Entladen (nur Ti25)

- Integrierter Filtertisch (nurTi25)
- Filterwagen als Option erhaltlich (T25E)
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| T5S- 5 kg |
Gemuseschalmaschinen 5kg

5 kg Ladekapazitat. Fur 30 bis 100 Gedecke. Edelstahl-Konstruktion.
Transparenter Deckel. Zeitschaltuhr und Not-Aus-Schalter. Durch
Klappen- und Deckeléffnung angesteuerter Motor.

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell 21

Gemuseschaler 5kg - 230V -
Carborundum-Reibscheibe

220-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO
BxTxH: 314x485x450 mm 0,12 DT5S *
SerienmaBiges Zubehor

653182 Carborundum-Reibscheibe fur 1
Gemuseschaler 5 kg

| Gemuseschaler 5kg - 230V -
Carborundum-Reibscheibe und
2 K Edelstahl-Filtergestell

B 220-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO

CE 50 603848 3.844
; ; i) BxTxH: 494x680x1140 mm 0,12 DT5STN .

SerienmaBiges Zubehor

653182  Carborundum-Reibscheibe fur 1
Gemuseschaler 5 kg

653783 Edelstahl Filtergestell inkl. 1
Filterkorb (montiert)

Modelle T5E und T8E sind auf Anfrage erhaltlich
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GEMUSESCHALMASCHINEN

| Zubehor furTsS
kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Carborundum-Reibscheibe fur
Gemuseschaler 5 kg
BxTxH: 295x295x30 mm 3 653182 191
AP5S
Messerscheibe fur Gemuseschaler 5 kg
BXTxH: 295x295x30 mm
7 653183
KP5S 382
Waschscheibe fur Gemuseschaler 5 kg
BxTxH: 285x285x70 mm
2 653057
WPSS 382




GEMUSESCHALMASCHINEN DITO SAMA |

GEMUSESCHALMASCHINEN
T Serien

Mehrzweckmaschinen. Die ideale Losung zum Schalen, Waschen, Reinigen
und Trocknen von Gemuse und Muscheln.

Transparenter
Deckel mit
abnehmbarer
Spruhpistole (bei
Mod. TIOE & T15E)

Flache, wasserdichte
Bedienblende mit
programmierbarer
Schalzeit

Abrasive
Schalscheibe

GroBRe Offnung fur
leichtes Entladen
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| TIOE / TI5E

Gemuseschalmaschinen 10 und 15kg

Maschinen zum Einsatz fUr verschiedene
Gemusevorbereitungen:Waschen, Bursten, Schalen und Schleudern von
GCemuse. Mit moderner flacher Bedienblende mit BerUhrungstasten und
Zeitschaltuhr. Konstruktion aus Edelstahl, Transparenter Deckel.
Anschluss fur Magnetventil. TIOE : 10/12 kg/Charge fur 50 bis 200
Mahlzeiten. TI5E : 15/18 kg/Charge fur 80 bis 300 Mahlzeiten.
Scheibenumdrehungen: 300 U/Min. Wasserverbrauch: 7/8 |/Min.

kg | Artikel- Nr.

‘%ﬁ KW |  Modell EUR
= Gemuseschaler 10 kg - 230V - inkl.

Carborundum Reibscheibe
220-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO

BxTxH: 440x690x680 mm 0,37 DTIOET :
SerienmaBiges Zubehor
653203 Carborundum-Reibscheibe fur 1

3 i T10/T15

— ]

— Gemuseschaler 10 kg - 400V - inkl.
[ | Carborundum Reibscheibe

| 200-240/380-440 V 3 50/60 Hz

' ) UKCA;CE 45 603510 3.521
BxTxH: 440x690x680 mm 0,37 DTIOE324
SerienmaBiges Zubehor

653203 Carborundum-Reibscheibe fur 1
T10/T15

Gemuseschaler 15 kg - 230V - inkl.
Carborundum Reibscheibe
220-240 V IN 50/60 Hz CE-SCHUKO

BxTxH: 440x690x750 mm 0,37 DTI5E] :
SerienmaBiges Zubehor
653203 Carborundum-Reibscheibe fur 1

T10/T15

Gemuseschaler 15 kg - 400V - inkl.
Carborundum Reibscheibe
200-240/380-440 V 3 50/60 Hz

UKCA;CE 47 603512 4.058
BxTxH: 440x690x750 mm 0,37 DTISE324
SerienmaBiges Zubehor
653203 Carborundum-Reibscheibe fur 1

T10/T15

Bei der Benutzung von Messerscheiben und Zwiebelscheiben ist das
vollstandige Ablaufen des Wassers im Filtergestell nicht gewahrleistet.
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| Zubehér fur TIOE / TISE |
kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Carborundum-Reibscheibe fur T10/T15
BxTxH: 375x375x90 mm
6,50 653203
AP15 427
Carborundum-Reibscheibe fur grosse
Zwiebeln fur T10/T15
BxTxH: 375x375x90 mm 513 653205 541
APLOI15
Carborundum-Reibscheibe fur
Schalotten und Knoblauch fur T10/T15,
DM 388mm 10 653184 536
BxTxH: 388x388x90 mm APOI15
Messerscheibe fur T10/T15
BxTxH: 383x383x85 mm
3,42 653204
KP15 683
Muschelreibscheibe(nicht fir Modelle
mit grobem Zylinder geeignet)
BxTxH: 387x387x102 mm 440 653620 9208
SSPXVP
Waschscheibe
BxTxH: 386x386x85 mm
4 653058
WP15 541
a4
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44 (Zubehér fur TIOE / T15E)

GEMUSESCHALMASCHINEN

192

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Schleuderkorb fur T10
BxTxH: 390x390x390 mm
2,81 653208
DBIO 400
Schleuderkorb fur T15
BxTxH: 390x390x390 mm
3,09 653209
DBI5 416
Edelstahl Filtergestell inkl. Filterkorb
(montiert)
BXTxH: 494x762x724 mm 18,80 653783
FTSHAVP 1.282




GEMUSESCHALMASCHINEN

| Ti25 - 25 kg

Gemuseschalmaschinen 25kg

25 kg Ladekapazitat. Fur 100 bis 500 Gedecke. Edelstahl-Konstruktion
mit Filtergestell. Carborundum Reibscheibe und seitliche Reibflachen fur

beste Schalergebnisse. Mit moderner flacher Bedienblende mit

Beruhrungstasten und Zeitschaltuhr. Durch Klappen- und

Deckel&ffnung angesteuerter Motor.

kg

Artikel- Nr.

KW | Modell EUR
GemuUseschaler 25 kg - mit
automatischer Wassersteuerung;
Reibscheibe; auf Untergestell mit
Filterkorb
220-240/380-415 V/ 350 Hz n4 603692 9.399
0,90 DTI25FIT

UKCA;CE
BxTxH: 565x880x1425 mm

SerienmaBiges Zubehor
653506 Carborundum-Reibscheibe fur 25
kg Schalmaschine
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GEMUSESCHALMASCHINEN

| Zubehor fur Ti25
kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Carborundum-Reibscheibe fur 25 kg
Schalmaschine
BxTxH: 530x530x50 mm 15 653506
AP25 953
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GEMUSEWASCHMASCHINEN
& SCHLEUDERN
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DITO SAMA GEMUSEWASCHMASCHINEN & SCHLEUDERN

GEMUSEWASCH- UND
SCHLEUDERMASCHINEN

Eine grofe Auswahl fur alle GroBkuchen.

Sicherheit: der Motor
halt an, wenn der
Deckel

gedffnet wird

Flache, wasserdichte
Bedienblende (IP55)

Restwasserablauf

Edelstahlkorb
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| EL4O0 - 32 Liter |
Gemuseschleuder 32 Liter

Zur Trocknung von 4 bis 5 kg Gemuse. 32 Liter Korbvolumen. 2
Trockenprogramme mit einstellbarer Zeit. Kurztrockenprogramm.
Sicherheitsabschaltung bei getffnetem Deckel.

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell EUR
Gemuseschleuder 5 kg mit 32 | Korb
220-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO
CE 47 603354 2527

BxTxH: 460x540x800 mm 0,37 DEL4OF

SerienmaBiges Zubehor
653131 Kunststoffkorb fur EL40 1

._H
. 7
T
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| Zubehor fur EL40

kg

Artikel- Nr.

KW | Modell EUR
Kunststoffkorb fur EL40
BxTxH: 385x385x335 mm
4 653131
BK40 190




GEMUSEWASCHMASCHINEN & SCHLEUDERN

/Eﬁ’u SRMH@

| ELX65 - 65 Liter

Gemuseschleuder 65 Liter

Zur Trocknung von 12 kg Gemuse. 65 Liter Korbvolumen. Automatisches
Trockenprogramm. Sicherheitsabschaltung bei gedffnetem Deckel.

kg

Artikel- Nr.

KW | Modell EUR
Gemuseschleuder 10 kg mit 65 |
Kunststoffkorb - 400V
220-240/380-415 V/ 3 50 Hz
71 603651
CE 0,75 DELX65F5 4.414

BxTxH: 578x639x1005 mm

SerienmaBiges Zubehor
653304 Kunststoffkorb fur ELX65
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| Zubehor fur ELX65

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell 21

Kunststoffkorb fur ELX65
BxTxH: 460x460x435 mm

597 653304
BK65 476
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. Anwender: Restaurants /

oo sAMA

GEMUSEWASCH- UND
SCHLEUDERMASCHINEN

Eine grof3e Auswahl fur Kichen jeder Grol3e.

Cateringbetriebe

- bis 200 Portionen
- Haupteinsatz: Waschen und

Schleudern von GemuUse (z.B.
gruner Salat, Spinat, Lauch, etc.)

- 30-Liter-Kessel fur 2 bis 6 kg GemUse
- 3 voreingestellte Waschprogramme je

nach Verschmutzungsgrad:

- Spruhwaschprogramm bei leichter

Verschmutzung

- Tauchwaschprogramm bei normaler

Verschmutzung

- Waschprogramm-+ bei starker

Verschmutzung (kombiniert Tauch- und
Spruhwaschprogramm)

- Korb mit 2 Rotationsgeschwindigkeiten:

Waschen (60 UpM), Schleudern (270 UpM)

- Integrierter Spender fUr Waschzusatze

(bei speziellen Zyklen)

- Sicherheit: Ein Mikroschalter stoppt die

Maschine, wenn der Deckel gedffnet wird

201




/DE"D SHMFJ_L% GEMUSEWASCHMASCHINEN & SCHLEUDERN

| LVA100

Gemusewaschmaschine mit Schleuder

Ein manueller und drei automatische Waschzyklen. Gehause, Deckel
und herausnehmbarer Korb aus Edelstahl. Ladekapazitat/Zyklus: 2 bis 3
kg (leichtes Gemuse); 6 kg (schweres Gemuse). Drehgeschwindigkeit:
400 U/Min.

kg | Artikel- Nr.

kW Modell EUR

Gemuseschleuder und -
: waschmaschine 2/6 kg - Waschzyklus
60 U/min. - Trockenzyklus 270 U/min.

230 VIN 50 H
b 2t - ‘ 17 601524 9.161

mim T BXTxH: 700x700x1000 mm 0,90 DLVAI00B

SerienmaBiges Zubehor

921014  Zusatzkorb mit kleinen Lochern 1
far GemuUseschleudern und -
waschmaschinen

e e
;_: +1
- F i
" i

4
| ;
= -

GEMUSEWASCHMASCHINEN

& SCHLEUDERN
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| Zubehor fur LVAI00

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell EUR
Zusatzkorb mit kleinen Loéchern far
Gemuseschleudern und -
waschmaschinen 6 921014 767
BxTxH: 500x500x270 mm CEFPXLVA
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| GemUsewaschmaschine mit fixem Korb

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell 21

GemuUsewaschmaschine mit fixem 200
Liter Becken zum waschen von 8 kg
Blattgemuse oder 30 kg
KnollengemuUse; mit manuellem 133 660031
Waschzyklus 1,0 LV200
400 V3N 50 Hz

BxTxH: 1200x700x850 mm

8.571

GemuUsewaschmaschine mit fixem 300
£ Liter Becken zum waschen von 10 kg
e 0 e Blattgemuse oder 40 kg
KnollengemuUse; mit manuellem 196 660033
! . Waschzyklus 110 LV300
400 V3N 50 Hz

CE
BxTxH: 1500x900x850 mm

9.801

GEMUSEWASCHMASCHINEN

& SCHLEUDERN
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Gemiusewaschmaschinen mit kippbarem

Waschkorb

kg
kW

Artikel- Nr.

Modell

EUR

GemuUsewaschmaschine mit
kippbarem 300 Liter Becken zum
waschen von 10 kg BlattgemUse oder
40 kg Knollengemuse; mit 3
Waschprogrammen

400 V 3N 50 Hz

CE
BxTxH: 1500x900x850 mm

228
1,20

660030
LV30IR

18.397

GemuUsewaschmaschine mit
kippbarem 300 Liter Becken zum
waschen von 10 kg BlattgemUse oder
40 kg Knollengemuse; mit manuellem
Waschzyklus

400 V 3N 50 Hz

CE
BxTxH: 1500x900x850 mm

248
1,20

660034
LV300R

17.169

GemuUsewaschmaschine mit
kippbarem 500 Liter Becken zum
waschen von 14 kg BlattgemUse oder
70 kg Knollengemuse; mit manuellem
Waschzyklus

400 V 3N 50 Hz

CE
BxTxH: 1800x1000x850 mm

296
1,60

660036
LV500R

19.626

GemuUsewaschmaschine mit
kippbarem 500 Liter Becken zum
waschen von 14 kg BlattgemUse oder
70 kg Knollengemuse; mit 3
Waschprogrammen

400 V 3N 50 Hz

CE
BxTxH: 1800x1000x850 mm

304
1,60

660037
LVS0IR

20.806
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AUFSCHITTMASCHINEN
Ein umfangreiches Sortiment an Aufschittmaschinen, die eine ideale Losung

fur jede Art von Kunden bieten: Restaurants, Catering, Supermarkte und
Feinkostgeschafte.

Plexiglas-
Sicherheitshandschutz als
Standard

— . ; N ’ 1P42
= - % I . Spritzwasserschutz
fur die Sicherheit

des Bedieners

.
Schnittstarkeregler Hergestellt in

hochglanzpoliertem,
eloxiertem Aluminium
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HINWEIS ZUR WAHL VON
AUFSCHNITTMASCHINEN

KUNDE EIGENSCHAFTEN

Restaurants / Hotels / Kleine Catering-
Einrichtungen / Einzelhandel /
Supermarkte / Feinkostgeschafte

Leichter Schwerkraftschneider
250mm mit Riemengetriebe

Schnittkapazitat fiir 250 mm Modell:

- quadratisch: 170x170 mm
- rechteckig: 220x145 mm
- rund: 180 mm

DMSL25B

- Hochste Sicherheit in Funktion,
Reinigung und Wartung

Restaurants / Hotels / Kleine Catering-
Einrichtungen / Einzelhandel /
Supermarkte / Feinkostgeschéfte

- Hergestellt aus poliertem,
eloxiertem Aluminium fur
perfekte Hygiene der Teile, die
mit Lebensmitteln in Kontakt
kommen, sowie Bestandigkeit
gegen Sauren und Salzen.

Schwerkraftschneider mit
Riemenantrieb

s Schnittleistung fir 300 mm Modell:
- guadratisch: 190x190 mm - Klingen aus geschmiedetem,
DMSG30B - rechteckig: 250x190 mm verchromtem Stahl

- rund: 220 mm ) - . .
- Einstellknopf fur die Schnittbreite

. Restaurants / Hotels / Kleine Catering- - Klingenscharfer und leicht zu
. Einrichtungen / Einzelhandel / entfernende Klingenabdeckung
\ Supermarkte / Feinkostgeschafte

: - Optionale Zubehorklingen
T . Vertikalschneider 300mm verflgbar
mit Riemeniibertragung

&

& - Riemengetriebene
. ' a Schnittleistung fir 300 mm Modell: Schneidemaschinen mit Poly-V-
* quadratisch: 220x220 mm Riemenantrieb fir gerduscharmen
+ rechteckig: 230x220 mm Betrieb und wirtschaftlichen

DMSG35B - rund: 220 mm Service
- Schneidemaschine mit
Restaurants / Hotels / Kleine Catering- Zahnradgetriebe: fUr den
Einrichtungen / Einzelhandel / anspruchsvollen Einsatz

Supermarkte / Feinkostgeschafte

Schwerkraftschneider 350mm
mit Getriebeantrieb

Schneidleistung fir 350 mm Modell:
- quadratisch: 210x210 mm

- rechteckig: 300x210 mm

- rund: 240 mm

DMSG35G
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| Aufschnittmaschinen |

Dito Sama Aufschnittmaschinen sind ideal fur Bedurfnisse in
Gastronomie und GroRkuUche. Echt scharfe Allesschneider, die jedes
Schneidgut perfekt schneiden. Robust und im Dauerbetrieb einsetzbar.
Eloxierte Aluminiumbauteile mit FUhrungsrillen in Anschlag,
Messerabdeckplatte und Schlitten. Prazise Schnittstarkeneinstellung.
Schnell und einfach zu Reinigen.

kg | Artikel- Nr. EUR
kW Modell
Schwerkraft-Aufschnittmaschine,
Messerdurchmesser 250 mm,
230 VIN 50 Hz CE-SCHUKO 27 600524 952
CE;NSF 0,15 DMSL25B
BxTxH: 510x420x380 mm
Schwerkraft-Aufschnittmaschine,
Messerdurchmesser 300 mm,
230 VIN 50 Hz CE-SCHUKO 5 600521 1726
CE;NSF 0,19 DMSG30B :
BxTxH: 620x510x450 mm
Vertikal-Aufschnittmaschine,
Messerdurchmesser 300 mm,
230 VIN 50 Hz CE-SCHUKO 30 600522 2.09
CE;NSF 0,20 DMSG35B 095
BxTxH: 650x630x540 mm
Getriebe-Schwerkraft-
Aufschnittmaschine,
Messerdurchmesser 350 mm, 53 600523 3,053
400 V3N 50 Hz IEC/EN 60309-1/2 0,50 DMSG35G :
CE;NSF
BxTxH: 760x530x550 mm

(&)
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4
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| Zubehor fur Aufschnittmaschinen

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Brotmesser fur Schwerkraft-
Aufschnittmaschine 250 mm
BxTxH: 250x17,5x250 mm 221 653137 195
BRSL250
Brotmesser fur Vertikal-
Aufschnittmaschine 300 mm
BxTxH: 300x22,5x300 mm 338 653147 233
BRSL300
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| Tisch- Vakuumverpackungsmaschinen |

Die Dito Sama Vakuumverpackungsmaschinen bestechen durch ein

robustes Gerat aus Edelstahl AISI 304. Die sichere Doppelversiegelung

verschlieBt jeden Vakuumbeutel perfekt. Der einfach zu entnehmende

Siegelbalken aus Aluminium mit Schnellkupplung erleichtert den

taglichen Umgang. Extra starker, durchsichtiger Kunststoffdeckel erhéht
= die Sicherheit und beschleunigt den Arbeitsprozess.

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell e

Kammervakuumierer, Tischgerat mit
digitaler Steuerung; Vakuumsensor?*,
SchweiBbalkenlange 310 mm,
maximale Beutelgrofe 300x350mm; 1 602184
Stundenleitung 8m3/h; 2 PE- 0,60 DVPO8D
Einlegeplatten

220-240 V IN 50-60 Hz CE-SCHUKO
BXTxH: 425x479%x374 mm

3.168

Kammervakuumierer, Tischgerat mit
digitaler Steuerung; Vakuumsensor*,
SchweiBbalkenlange 310 mm,

T 7 : maximale Beutelgréfe 300x400mm; 56 602185
; Begasung (MAP); Stundenleitung 0,70 DVP12D
12m3/h; 2 PE-Einlegeplatten
220-240 V' IN 50-60 Hz CE-SCHUKO
BxTxH: 415x587x437 mm

3.598

Kammervakuumierer, Tischgerat mit
digitaler Steuerung; Vakuumsensor?*,
SchweiBbalkenlange 410 mm,
maximale Beutelgréfe 400x450mm; 1 602186
Begasung (MAP); Stundenleitung 0,80 DVP16D
16m3/h; 3 PE-Einlegeplatten
220-240 V' IN 50-60 Hz CE-SCHUKO
BxTxH: 531x594x440 mm

4.227

Kammervakuumierer, Tischgerat mit
Touch-Steuerung; Vakuumsensor*,
SchweiBbalkenlange 410 mm,
maximale Beutelgréfe 400x450mm; 78 602187
Begasung (MAP); Stundenleitung 0,90 DVP20T
20m3/h; 3 PE-Einlegeplatten
220-240 V' IN 50-60 Hz CE-SCHUKO
BxTxH: 531x594x440 mm

5.287
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[oiTo sAmA;s 7 KUCHEN- AUSSTATTUNG

| Zubehér fur Vakuumverpackungsmaschinen

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Edelstahltisch mit Schrankfach und
Radern fur Kammervakuumierer mit
m 310mm SchweiR3balken 20 650239 782
) . BxTxH: 470x570x700 mm CART47
Edelstahltisch mit Schrankfach und
Radern fur Kammervakuumierer mit
m 410mm SchweiB3balken 21 650242 803
il ' BxTxH: 570x630x700 mm CART57
Edelstahl-Schrageinlage zum
vakuumieren von Flussigkeiten in
Beutel fUr Modelle mit 310mm 1 650240 72
Balkenlange IFTVL300
BxTxH: 300x255x72 mm
Edelstahl-Schrageinlage zum
vakuumieren von FlUssigkeiten in
Beutel fUr Modelle mit 410mm 2 650241 83
Balkenlange IFTVL400
BxTxH: 400x303x67 mm
Bluetooth-Etikettendruck; kompatibel
zu allen neuen Dito Sama
Vakuumverpackungsamschinen; fur 220 650243
selbstklebende 50x60 mm Etiketten 0,04 LABPRINT 528
100-240 V IN 50/60 Hz
BxTxH: 200x100x60 mm
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VAKUUMVERPACKUNGSMASCHINEN

Enthaltenes Zubehor T
"

}

Platzieren Sie stets die maximal mogliche Anzahl an Einlegeplatten in der
Vakuumkammer, entsprechend der GréRe des zu verpackenden Beutels/Behalters.
Je nach Modell sind 2 bis 3 PE-Einlegeplatten enthalten.

Optionales Zubehor

650239 650242
Fahrbarer Edelstahltisch Schrageinlage (zum Etikettendrucker
Vakuumverpacken mit Appsteuerung
klein 650239 E%TVZ'r‘f)S'gke'te” und 650243
470x570x700 mm (H)
klein 650240
grof3 650242 300 mm

570x630x700 mm (H) groB 650241

400 mMm
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DITo sAMA KUCHEN- AUSSTATTUNG

Vakuumverpackungsmaschinen

Externes Vakuum - Im Vakuumbeutel (Begasung nicht maglich)

Bei der Verwendung des Adapters fur
das externe Vakuum mussen gepragte
Beutel verwendet werden:

- Platzieren Sie den Beutel auBBerhalb
der Kammer, wobei die Beutelo6ffnung
parallel zur SchweiBleiste liegt und
legen Sie das Kunststoffzubehor
,easy” Uber dem Beutel zwischen
diesen und dem Deckel (im
Lieferumfang des Gerats enthalten,
siehe Handbuch fur Details zur
Verwendung).

- SchlieBen Sie den Deckel und starten
Sie das Standard-Vakuumierprogramm

L

Eine grofR3e Auswahl verschiedenster Beutel fur
diverse Anwendungsbereiche ist Uber unseren
Ersatzteilvertrieb erhaltlich.

Externes Vakuum - direkt im GN-Behalter
(Begasung nicht maéglich)

Externes Vakuumprogramm —
Deckel offen, SchweiBbalken nicht aktiv

Uber den Adapter fur externes Vakuum
(Ersatzteilcode OPRQXV) wird die Luft aus
dem Behalter abgesaugt bis die eingestellten
Vakuum- und Extravakuumparameter erreicht
sind.

Adapter fUr externes Vakuum und verschiedene
GN-Behalter mit Deckelventil sind Uber
unseren Ersatzteilvertrieb erhaltlich.
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KUCHEN- AUSSTATTUNG

Vakuumverpacken - Zubehor

GLATTE Vakuumbeutel zur Aufbewahrung - 90 um Dicke

DITO SAMRA ¥

- geeignet fUr Temperaturen zwischen -40°C / +40°C / +75°C (fur 30 Min.)

Art.Nr* Gro3e (mm) Anzahl Art.Nr* GroéBBe (mm) Anzahl
0S1500 200x300 100 0S1505 300x500 100
0S1503 250x350 100 0S1506 350x450 100
0S1504 250x400 100 0S2472 400x500 50
0S1501 300x400 100 0S1507 400x600 100

GLATTE Vakuumbeutel zur Aufbewahrung - 140 um Dicke
- geeignet fur Temperaturen zwischen -40°C / +40°C / +75°C (fur 30 Min.)

Art.Nr* GroBBe (mm) Anzahl Art.Nr* GroBBe (mm) Anzahl
0S1531 150X300 100 0S1512  300x400 100
0S1508 200x300 100 0S1513 300x500 100
0S1509 200x400 100 0S1514  350x450 100
0S1510 250x350 100 0S1515 400x500 50
0S1511  250x400 100 0S1516  400x600 50

GEPRAGTE Vakuumbeutel zur Aufbewahrung - 90 um Dicke
- geeignet fur Temperaturen zwischen -40°C / +40°C / +75°C (far 30 Min.)

Art.Nr* GroBe (mm) Anzahl Art.Nr* GroBe (mm) Anzahl
0S1517 200x300 100 0S1520  300x500 100
0S1518 250x400 100 0S1521 400x500 50
0S1519 300x400 100 0S1522 400x600 50

RECYCELBARE Aufbewahrungs-Vakuumbeutel - 80 um Dicke
- ideal zum schnellen Aufwarmen
- geeignet fUr Temperaturen zwischen -25°C / +85°C (fur 2 Stunden) / +100°C (fur 30 Min.)

Art.Nr* GroBe (mm) Anzahl Art.Nr* GroBe (mm) Anzahl
052899  150x300 100 0S2902 300x400 100
0S2900 200x300 100 0S2903  400x600 100
0S2901  250x350 100

KOMPOSTIERBARE Vakuumbeutel zur Aufbewahrung - 55 ym Dicke
- ideal zum schnellen Aufwarmen
- geeignet fUr Temperaturen zwischen +3°C/ +75°C (fur 2 Stunden) / +100°C (fur 15 Min.)

Art.Nr*  Grof3e (mm) Anzahl Art.Nr* Grof3e (mm) Anzahl
0S2894 150x300 50 0S2897 300x400 50
0S2895 200x300 50 052898 400x600 50
052896 250x350 50

* Ersatzteilnummern, zu bestellen Uber den Ersatzteilvertrieb
(dito.sama.kd@electroluxprofessional.com)
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[am:.- snmmg- ? KUCHEN- AUSSTATTUNG

Vakuumverpacken - Zubehor

GLATTE Vakuumbeutel fiir Cook and Chill - 80 uym Dicke
- geeignet fUr Temperaturen zwischen -40°C / +40°C / +100°C (fur 2h) / +121°C (far 1h)

Art.Nr*  GrofB3e (mm) Anzahl Art.Nr* Grof3e (mm) Anzahl
0S1532  150X300 100 0S2474  300x400 100
0S1523  200x300 100 0S1526  400x500 100
052473  250x350 100 0S2475  400x600 50

GLATTE Vakuumbeutel fiir Cook and Chill - 80 uym Dicke
- geeignet fur Temperaturen zwischen -40°C / +40°C / +100°C (fUr 2h) / +121°C (fur 1h)

Art.Nr*  GroBe (mm) Anzahl
0S2476  150X300 50
0S2477 200x300 50
0S2478  250x350 50
0S2479  300x400 50

SYV-Ventil aus Edelstahl fiir Kerntemperaturfihler

‘ "'J_, Bietet einen Zugang um die Kerntemperatur wahrend des Garens im Beutel zu
messen, ohne dass Luft oder FlUssigkeiten eindringen. Geeignet fur:
0t ] - Das Garen von Lebensmitteln in Glasern
- Koch- und SchnellkUhlprozesse von -20 °C bis 130 °C.
/ - Garvorgange im Wasserbad bis 100°C und im Dampfgarer bis 130°C

Art.Nr* Beschreibung
0S2788 SYV-Ventil aus Edelstahl
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* Ersatzteilnummern, zu bestellen Uber den Ersatzteilvertrieb
(dito.sama.kd@electroluxprofessional.com)
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KUCHEN- AUSSTATTUNG DITO SAMA

Vakuumverpacken - Zubehor

Edelstahlbehilter fiir die Sous-vide-Zubereitung
- maximale Temperatur: 90°C

Art.Nr* Beschreibung GN BxT(mm) H(mm) Anzahl
0S1533 _(?N—B%walter mit durchsichtigem Deckel aus 1 530x325 100 1

ritan
0S1534 %\éﬁfpalter mit durchsichtigem Deckel aus 1 530x325 150 ]
0S1535 ?N—B(Tecalter mit durchsichtigem Deckel aus 12 325x265 100 1

ritan
0S1536 ?r,i\'i-a?w(ffbalter mit durchsichtigem Deckel aus 12 325x265 150 1
0S1537 ?rli\;li%walter mit durchsichtigem Deckel aus V3 325175 100 1
0S1538 _(I:‘,rli\g?ﬁgalter mit durchsichtigem Deckel aus V3 325175 150 ]

Deckel aus Tritan™ mit Dichtung flir GN-Behalter
- maximale Temperatur: 90°C

Art.Nr* Beschreibung GN BXxT (mm) Anzahl

0S2616 Durchsichtiger Deckel aus Tritan™ mit /1 530x325 1
Dichtung fur GN-Behalter

0S2617 Durchsichtiger Deckel aus Tritan™ mit /2 325x265 1
Dichtung fur GN-Behalter

0S2618 Durchsichtiger Deckel aus Tritan™ mit /3 325x175 1
Dichtung fur GN-Behalter

Edelstahldeckel mit Dichtung fiir GN-Behalter
- maximale Temperatur: 90°C

Art.Nr* Beschreibung GN BXxT (mm) Anzahl
= 0S2619 Edelstahldeckel mit Dichtung fur GN- N 530x325 1
Behalte
0S2620 Edelstahldeckel mit Dichtung fur GN- /2 325x265 1
Behalte

* Ersatzteilnummern, zu bestellen Uber den Ersatzteilvertrieb
(dito.sama.kd@electroluxprofessional.com)
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Vakuumverpacken - Zubehor

Adapter fiir externes Vakuum in GN-Behaltern
- Schlauch aus Kunststoff, komplett mit Muffe und Anschluss

;’f —:ﬁfj}z, Art.Nr* Lange (mm) @ ext. (mm) @ int. (mm)
> OPRQXV 1140 18 12

Zubehor flr externes Vakuum in Beuteln

A | o Art.Nr*  Beschreibung Anzahl
J } ‘ H H OPRRC6 Easy Flat fur 310 mm SchweiBBbalken 3
1 1
OPRRC7 Easy Flat fur 410 mm SchweilB3balken 3

Einlegeplatten aus Polyethylen (PE)

Art.Nr*  BxTxH (mm) Anzahl Art.Nr*  BxTxH (mm) Anzahl

OPRRBS 280X250X20 1 OPRRBV 460X440X25 1
OPRRBT 320X300X20 1 OPRRBW 620X335X25 1
OPRRBU 420X310X25 1 OPRRBX 620X390X25 1

Nachfillkit flr Etikettendrucker
(4 Farbbander und 9 Etikettenrollen)

Art.Nr.*
OPRQXS

Ersatzband fiir schwarze Tinte
fur Etikettendrucker (4 Stuck)
Art.Nr* BXT (mm) Lange (m)

OPRQXT 50x30 30

Selbstklebende Etikettenrollen

n (Satz mit 9 Etikettenrollen)

Art.Nr* BxT (mm) Etiketten
OPRQXU 50x60 200 pro Rolle
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* Ersatzteilnummern, zu bestellen Uber den Ersatzteilvertrieb
(dito.sama.kd@electroluxprofessional.com)
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| Stand- Vakuumverpackungsmaschinen |

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell 21

Fahrbarer Kammervakuumierer mit
digitaler Steuerung,
SchweiBbalkenlange 450 mm,
maximale Beutelgréfe 400 x 500mm, 1 602196
Druckluftanschluss; Stundenleistung 1,20 DVP25A
25m3/h; 3 PE-Einlegeplatten
i 220-240 V' IN 50-60 Hz CE-SCHUKO
{ A BxTxH: 607x696x1002 mm

8.478

Fahrbarer Kammervakuumierer mit
digitaler Steuerung, Zwei
L SchweiBbalken 620 mm vorne/hinten,
Druckluftanschluss; Stundenleistung 1 602197 10.375
60m3/h; 3 PE-Einlegeplatten 120 DVPeOA
ey 400 V IN 50-60 Hz IEC 60309 3P+T
A I BxTxH: 697x772x1034 mm

| ]
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DITo sAMA KUCHEN- AUSSTATTUNG

FLEISCHWOLFE

Wolfen Sie eine Vielzahl von Fleischsorten fur Hamburger, Wlrstchen,
Hackfleisch uyv.m.

Fleischwolfeinsatz
aus Edelstahl

Lochscheiben-
durchmesser mit
70mm oder 82mm

Sammelbehalter
standardmafig
inklusive

' i@A@A @

Spulmaschinengeeignete Edelstahleinsatze
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KUCHEN- AUSSTATTUNG DITO SAMA

HINWEISE ZUR WAHL VON FLEISCHWOLFEN

Restaurants / Hotels / kleine
Catering-Einrichtungen /
Einzelhandel / Supermarkte

® Fleischwolf mit 1/2
Unger Edelstahl-Einsatz.
Lochscheibendurchmesser

70mm - Robuster Edelstahlkorper

- Schnellere Verarbeitung dank Unger-
- Fleischwolfgeschwindigkeit bis ~ System

zu 200 UpM
i@) 2‘\© - Wolfeinheit in Edelstahl. Leicht
AW Produktivitit zu entfernen und zu reinigen,
DMMI2UHX splilmaschinenfest

. 200-250 Kg/h
- Lieferung mit Standardscheiben:
1/2 Unger: Vorschneider, @ 6 mm, 1

Messer
Voll Unger: Vorschneider, 10 mm, @ 6

Restaurants / Hotels / kleine mm, 2 Messer

Catering-Einrichtungen /
Einzelhandel / Supermarkte - BelUfteter Motor mit Uberlastungsschutz

- Stopfer und Sammelbehalter
standardmaRig enthalten

Fleischwolf mit

Unger in rostfreiem
Edelstahl-Einsatz.
Lochscheibendurchmesser
82 mm

- Optionales Zubehér: Wurstfullset
(@ 15/29/25 mm Trichter)

i i@A@A

DMM22UX3 Produktivitat
. 350-400 Kg/h

- Fleischwolfgeschwindigkeit bis
@ zu 140 UpM
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| Fleischwdlfe

Dito Sama Fleischwaélfe wurden fur den professionellen Einsatz in
Gastronomie und GroBkuchen entwickelt. Der wartungsfreie Motor ist
besonders belastbar und garantiert Ihnen einen zuverlassigen Betrieb.
Neben der auBergewohnlich hohen Ausbringungsmenge bestechen
Dito Sama Fleischwoélfe durch eine schnelle und einfache Reinigung.

kg | Artikel- Nr.
kW Modell 2L
; O I Fleischwolf fur 250 kg/h, Durchmesser
T 70 mm, System 1/2 UNGER, aus
-[ ; Edelstahl 30 601103 1.712
] 230 V' IN 50 Hz 110 DMMI12UHX :
y o BXTxH:  397x247x498 mm
_ _ Fleischwolf fur 400 kg/h, Durchmesser
[ A 82 mm, System UNGER, aus Edelstahl
N 230/400 V3 50 Hz 24 601104
|| I:I: CE 1,50 DMM22UX3 2.331
| = BxTxH: 453x320x536 mm
|
il N |
| J I
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| Zubehor fur Fleischwolfe |

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
WurstfulltUllen-Set fur Fleischwolf DM
70 mm (Tulle mit15 mm /20 mm /25
mm DM) 016 653045 28
BxTxH: 72x140x72 mm SFK12
WurstfulltUllen-Set fur Fleischwolf DM
82 mm (Tulle mit 15 mm /20 mm /25
mm DM) 0,21 653049 39
BxTxH: 87x150x87 mm SFK22
Fleischwolf Lochscheibe @ 3 mm fur
Modell 12 (601103) mit @ 70 mm
BxTxH: 70x70x7,7 mm 030 653812 72
12MG3
Fleischwolf Lochscheibe @ 4,5 mm fur
Modell 12 (601103) mit @ 70 mm
BxTxH: 70x70x7,7 mm 0,25 653813 72
12MG4,5
Fleischwolf Lochscheibe @ 3 mm fur
Modell 22 (601104) mit @ 82 mm
BxTxH: 82x82x8,7 mm 0,50 653814 93
22MG3
Fleischwolf Lochscheibe @ 4,5 mm fur
Modell 22 (601104) mit @ 82 mm
BxTxH: 82x82x8,7 mm 1 653815 93
22MG4,5
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DITO SAMA;Y | BACKEREI- & PATISSERIEMASCHINEN

BACKEREI- &
PATISSERIEMASCHINEN

S
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BACKEREI- & PATISSERIEMASCHINEN

Hebemechanismus
des Knetkopfes mit
sofortiger
Verriegelungsfunktion

KNETWERK

Flache,
wasserdichte
Bedienblende
(IP55)

Zeitwerk O bis 59
min.

Transparente
Blende als Schutz
vor Verstauben
von Mehl am
Arbeitsplatz

Edelstahlkessel mit
gerundetem Boden
fur leichte Reinigung
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DITO SAMA ' BACKEREI- & PATISSERIEMASCHINEN

HINWEISE ZUR WAHL VON GABEL-
UND SPIRALKNETMASCHINEN

GABELKNETER

KUNDE EIGENSCHAFTEN

- Restaurants / Catering-
Betriebe / Backereien /
Pizzerien

- Backereien fur
Brotspezialitaten

BPO25-BPO45

- Abnehmbarer Kessel fur leichte

Reinigung

- Motor mit 2 Geschwindigkeiten

fUr optimale Knetergebnisse

- Transparente Schutzblende

vermeidet das
Herausschleudern von Mehl
aus dem Kessel

SPIRALKNETER

- Pizzerien

- ldeal zum Kneten von

Pizzateigen

- GrofRe Pizzerien

- Backereien

PSR100

- Leistungsstarke Maschine fur

grofRe Knetmengen und hohe
Beanspruchung
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/ T:"ERMFI;_J

| Gabelknetwerke BPO

Schragachsen-Knetwerk mit schwenkbarem Werkzeug, zwei

Geschwindigkeiten und manueller Kesselbremsung. Blockieren des

Deckels durch selbsthaltende Sperrklinke.

BPO25 zum Kneten von 2 bis 8 kg Mehl, das entspricht 3 bis 13 kg Teig je

Arbeitsgang.
BPO45 zum Kneten von 4 bis 15 kg Mehl, das entspricht 6 bis 24 kg Teig
je Arbeitsgang.
kg | Artikel- Nr.
kW Modell EUR
Knetwerk 25 | - 2 Geschwindigkeiten,
45/90 U/Min., schwenkbares Werkzeug
und Kesselbremsung
200-240 V IN 50/60 Hz CE-SCHUKO 95 603658 7.659
CE 0,75 DBPO25F1 :
BxTxH: 557x736x782 mm
SerienmaBiges Zubehor
653121 Zusatzkessel 25 | 1
Knetwerk 40 | - 2 Geschwindigkeiten,
45/90 U/Min., schwenkbares Werkzeug
und Kesselbremsung 97 603659 8.440
200-240 V' IN 50/60 Hz CE-SCHUKO 0,75 DBPO45F] :

CE
BxTxH: 591x798x782 mm

227
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BACKEREI- &
PATISSERIEMASCHINEN

/cr_f'ﬁ':r' SAMAS 7 [ BACKEREI- & PATISSERIEMASCHINEN

| Spiralknetwerke 12 bis 49 Liter

Dito Sama Schragachsen- und Spiralknetwerke sind ideal fur die
Herstellung von Brot, Pizza und Geback. Dank ihrer Eigenschaften sind
sie bestens fur die professionelle Nutzung in Backstuben und
Pizzarestaurants geeignet.

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Spiralkneter mit 1 Geschwindigkeit, 12
Liter Kessel fur bis zu 10 kg Teig
400 V 3N 50 Hz 50 601525 1.547
BxTxH: 280x520x580 mm 0,55 DZSP10 :
Spiralkneter mit 1 Geschwindigkeit, 25
Liter Kessel fur bis zu 20 kg Teig
400V 3N 50 Hz 75 601526 1.906
BxTxH: 390x690x670 mm 0,75 DZSP20 :
Spiralkneter mit 1 Geschwindigkeit,
Zeitschaltuhr, 32 Liter Kessel fur bis zu
, 25 kg Teig 80 601546
‘ 400 V3N 50 Hz 0,75 DZSP25 2.065
CE
BxTxH: 420x720x670 mm
[__ 1 Spiralkneter mit 1 Geschwindigkeit,
R‘M__ _/ Zeitschaltuhr, 38 Liter Kessel fur bis zu
- 30 kg Teig n8 601547 3.019
400 V3N 50 Hz 110 DZSP30 :
CE
BxTxH: 420x760x910 mm
Spiralkneter mit 1 Geschwindigkeit,
Zeitschaltuhr, 49 Liter Kessel fur bis zu
40 kg Teig 140 601548
400 V3N 50 Hz 110 DZSP40 3.602
CE
BxTxH: 480x810x950 mm
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/foE SAMA;? 1]

| Zubehor fur Teigknetwerke

vy
Ve

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Radersatz fur Spiralkneter DZSP 12 bis
49 Liter
BxTxH: 8x4x11 mm 1,24 650042 161
SPWBK

Schubstange fur fahrbares Gestell als Zubehor (0D6491) auf Anfrage

erhaltlich
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PATISSERIEMASCHINEN

/':T&EEE.HEE:;__; BACKEREI- & PATISSERIEMASCHINEN

| Spiralknetwerk PSF50 - 50 Liter

&
= 50 Liter Kesselinhalt. Geeignet zum Kneten von Spezialbrotteigen,
/ Croissant- und Pizzateigen. 26 kg Teig pro Arbeitsgang (Mindestmenge
7 kg Teig). Zwei Geschwindigkeiten. Zeitschaltuhr.
_ kg | Artikel- Nr.
. E KW | Modell EUR
- [
Knetwerk 50 | (10 | FlUssigkeit) -
Geschwindigkeiten
380-440 V 3 50/60 Hz 181 601796
CE 2 DPSF50 9.953
BxTxH: 537x968x1043 mm
PSR100 mit 90 Liter Kapazitat auf Anfrage
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| Spiralknetwerk PSR100 - 90 Liter

90 Liter Kesselinhalt. Geeignet zum Kneten von Spezialbrotteigen,
Croissant- und Pizzateigen. 48 kg Teig pro Arbeitsgang (Mindestmenge
10 kg). Zwei Geschwindigkeiten. Zeitschaltuhr.

CE
BxTxH: 630x990x1230 mm

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Knetwerk 100 | (18 | FlUssigkeit) -
Geschwindigkeiten, Handbedienung -
400V 50Hz 300 601901
380-415 V/ 3 50 Hz 2,80 DPSRI100 15.998

23]
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TEIGAUSROLLMASCHINEN

Zum Ausrollen aller Teigarten (auch fur Blatterteige).

Mehlbehalter (ab
LMP500) auf der
Oberseite fur ein-
faches Arbeiten

Sicherheitsgitter

Teflonbeschichtete Einfaches Einstellen
Gleitbleche der Teigstarken

verhindern das
Ankleben von Teig
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HINWEISE ZUR WAHL VON TEIGROLLMASCHINEN

KUNDE EIGENSCHAFTEN

Restaurants, Catering- - Platzsparend
Unternehmen - 60 mm Teflon beschichtete Walzen
- Arbeitsbreite: 400 mm

- Abnehmbare Edelstahl- Gleitbleche

LMP 400

Traditionelle Restaurants, - Leichte Bedienung.
kleine und mittlere Catering- . Gleitbleche sind teflonbeschichtet
Unternehmen. fUr einfaches Gleiten des Teiges.

. . - Alle Teigarten kénnen verarbeitet
@ Bis zu 300 Portionen werden, auch sehr dinner Teig.

- Gleitbleche sind abnehmbar.

- Manueller Hebel zum Andern der
Drehrichtung.

LMP 500

GrofRe Catering-Unternehmen - Gerat fur hohe Produktivitat.
und Zentralklchen. - Einfach zu bedienen.

. . - Die Bander kénnen platzsparend
@ Bis zu 1000 Portionen nach oben geklappt werden.
- Bander mit variabler
Geschwindigkeit. Geschwindigkeit
an der Ein- und an der Ausgabeseite
regelbar.
- Abnehmbare Schaber.

- Manueller Hebel zum Andern der
Drehrichtung.

LMP 500 B
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Die Produktreihe der Dito Sama Teigausrollmaschinen umfasst 5 Modelle:
die manuelle LMP400 und die motorbetriebene LMP500 fur kleine
Mengen sowie drei Modelle mit Bandtransport: die LMP500BT, die
LMP500BF und die LMPG0OO0OBF flr groBere Betriebe (Konditoreien,
Catering-Betriebe und kleine KantinenkuUchen).

| LMP400 - Manuelle Teigausrollmaschine

400mm Rollenbreite

Eine manuelle Teigausrollmaschine fur kleine Mengen. Es kdnnen damit
alle Teigarten wie MUrbeteig und Blatterteig verarbeitet werden. Die
Edelstahl- Gleitbahnen konnen abgenommen werden, um die
AuBBenabmessungen der Maschine zu verringern. Die Zylinder sind aus
Teflon beschichtetem Stahl (60 mm Durchmesser).

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell EUR
Manuelle Teigausrollmaschine,
Zylinder (60 mm Durchmesser),
Arbeitsbreite 400 mm, Dicke 0,1 bis 4 29 601549 1.922

mm. Abnehmbare Edelstahlklappen. DLMP400
BxTxH: 1000x680x400 mm
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| LMP500 Tischmodelle

Maschine mit Motorantrieb fur kleine Mengen. Es konnen damit alle

Teigarten wie Murbeteig und Blatterteig verarbeitet werden. Die

Teflongleitbahnen k&énnen abgenommen werden, um die

AuBenabmessungen der Maschine zu verringern. Verchromte

Stahlzylinder (60 mm Durchmesser). Auseinandernehmbare Schaber.

kg | Artikel- Nr.

kW Modell EUR
Tischmodell, Zylinderdurchmesser 60
mm, Arbeitsbreite 500 mm, Dicke 0,1
bis 34 mm. Abnehmbare

. ’ 76 601568
teflonbeschichtete Klappen. 037 S Meee 3.954
230 V150 Hz CE-SCHUKO
CE
BxTxH: 1000x835x470 mm
235
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| LMP500BT - Tischmodell

500mm Rollenbreite

Band-Teigausrollmaschine fur Tischaufstellung. Es kdnnen damit alle

Teigarten wie Murbeteig und Blatterteig verarbeitet werden. Die

Schaber sind leicht abnehmbar. Transportband mit 1 Geschwindigkeit.
Die Arbeitsflachen kénnen zur Platzersparnis hochgeklappt werden.
Verchromter Zylinder. Schneidaufsatz fur Croissants als

Zusatzausstattung erhaltlich.

230 V150/60 Hz

CE
BxTxH: 2380x980x540 mm

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell EUR
Band-Teigausrollmaschine fur
Tischaufstellung mit hochklappbaren
Arbeitstischen. Arbeitsbreite 500 mm.
Bandlange 1000 mm. Abnehmbare 148 601105 6.777
Schaber. 1 Geschwindigkeit. 0,55 DLMP50BTC )
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| LMP500BF - Standmodell

500mm Rollenbreite

T T !IL Band-Teigausrolimaschine fur Bodenaufstellung. Es kdnnen damit alle

- Teigarten wie Murbeteig und Blatterteig verarbeitet werden. 1

Geschwindigkeit oder variable Bandgeschwindigkeit, je nach Modell. Die

Arbeitsflachen kdnnen zur Platzersparnis hochgeklappt werden.

Verchromte Zylinder. Schneidaufsatz fur Croissants als

Zusatzausstattung erhaltlich.

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell EUR
Band-Teigausrollmaschine fur
Bodenaufstellung mit hochklappbaren
Arbeitsflachen, Arbeitsbreite 500 mm.

- Abnehmbare Schaber, variable 196 601122 8.318
Geschwindigkeit. 0,75 | DLMP50BFVC .
230 V' 150/60 Hz
CE
BxTxH: 2380x890x1265 mm
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| LMP600OBF - Standmodell

600mm Rollenbreite

e s 8 Band-Teigausrollmaschine fur Bodenaufstellung. Es kbnnen damit alle
] - Teigarten wie Murbeteig und Blatterteig verarbeitet werden. Einfach
abzunehmende Schaber. 2 Geschwindigkeiten. Die Arbeitsflachen
kdnnen zur Platzersparnis hochgeklappt werden. Verchromte Zylinder.
Auf Radern. Schneidaufsatz fur Croissants als Zusatzausstattung
erhaltlich.

kg | Artikel- Nr.

KW | Modell 21

Band-Teigausrollmaschine fur
Bodenaufstellung mit hochklappbaren
| I Tischen, Arbeitsbreite 600 mm.

= = Abnehmbare Schaber, 2 272 601588
Geschwindigkeiten. 1,10 DLMP600BF
400 V350 Hz

CE
BxTxH: 3050x1020x1290 mm

8.959
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| Zubehor fur Teigausrollmaschinen

kg | Artikel- Nr.
KW | Modell EUR
Wagen fur Teigteilmaschinen fur
Tischaufstellung.
BxTxH: 1310x765x755 mm 43 653599 992
TR500
Fusspedal zum andern der
Laufrichtung. Fur Elektro-
Niederspannungs- 1 653600 215
Teigausrollmaschinen. PEDALR
BxTxH: 160x120x80 mm
Schneidaufsatz fur Croissants.
Triangelschnitt 130 x 140 mm. Fur
LMPGOOBF 22 653601 2926
BXxTxH: 635x290x230 mm TCE600 :
Schneidaufsatz fur Croissants.
Triangelschnitt 130 x 140 mm. FUr
LMP500 16 | 653125 | 5go¢
BxTxH: 600x255x255 mm TCGP500C :
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Alle Preise sind in Euro zzgl. der zum Kaufzeitpunkt gultigen gesetzlichen Mehrwertsteuer, inkl.
Verpackung, exkl. Aufstellung, Anschlussarbeiten und Einschulung.

Alle Gerate mit 400V Anschluf3 werden ohne Stecker geliefert. GroBere Maschinen
(Beispielsweise PlanetenrUhrwerke ab 20 Liter, Standmixer, usw.) mit 230V Anschluf3, werden
ohne Stecker geliefert.

Bestellungen im Gesamtwert Uber 210,- € netto liefern wir frei Bestimmungsort,
ausgenommen Inseln und Berge.
Bei Bestellungen im Gesamtwert unter 210,- € netto fallen 12,-€ zzgl. MwSt. Logistikkosten an.

Es gelten die aktuell gultigen allgemeinen Verkaufs-, Liefer- und Reparaturbedingungen der
Electrolux Professional GmbH.



www.badorf.de

BADORF
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Hotel- und Gro3kiicheneinrichtungen
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