LABELLORD Losungen fUr
Lebensmittel- und Allergenkodierung

Aqualabel™ [6st sich riickstandsfrei ab

Label1.ORD

LABELLORD kann ganz einfach in jedem HACCP-Plan bericksichtigt
werden, auch in bestehenden Planen.
- Risikobewertung fir Lebensmittel

Flushlabel™ I6st sich vollstandig im Wasser auf

LABELLORD Etiketten kdnnen einfach abgeldst oder im Wasser aufgelost Lebensmittelkodierungsysteme
werden. So kdnnen Sie hygienisch arbeiten, vermeiden Schaden und - Farbkodierungsetiketten fiir zubereitete Speisen
sparen sich Arbeit! - Einfach und Bestandigkeit in Ihrer Kiiche

Allergenkodierungsysteme
Einfach anzuwenden, klar und preisglinstig
Einfach und eindeutig der EU-Gesetzgebung entsprechen

HACCP
Die Risikobewertung fiir Lebensmittel
Fir Unternehmen aller GroRen
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label LORD LABELLORD Lebensmittelkodierung:

Tagesetiketten

Proven systems for food safety

Aqualabel™ |6st sich rickstandsfrei ab

Flushlabel™ 16st sich vollstandig im Wasser auf

v’ Langlebig

v’ Benutzerfreundlich

v’ Zeit- und kostensparend

v’ Ausgezeichnetes Preis-
Leistungsverhaltnis

Tagesetiketten mit ,,Haltbar bis” Anzeige
Erhaltlich in Aqualabel oder Flushlabel

Tagesetiketten ohne ,Haltbar bis“ Anzeige
Erhaltlich in Aqualabel oder Flushlabel

Sie vermeiden verdorbene Produkte und
erfillen alle gesetzlichen Anforderungen

24-Stunden Etiketten

Erhaltlich in Aqualabel Durchmesser 19 mm

Einzelne Rollen oder Set
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label LORD LABELLORD Lebensmittelkodierung:
TiefkUhler/Trockenlager/Kihlung

Proven systems for food safety

Aqualabel™ [6st sich rickstandsfrei ab

Flushlabel™ 16st sich vollstandig im Wasser auf
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Format 70 x 35 mm Die Tiefkihler und Riickstellprobe Etiketten sind in Aqualabel erhaltlich
250 Etiketten pro Rolle und enthalten einen speziellen Kleber (R100) der sie fiir vom Gesetzgeber
Aqualabel oder Flushlabel geforderte Tiefklihltemperaturen von -18° Celsius geeignet macht.
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Label LORD

Proven systems for food safety

Kompakte Spender aus hochwertigem
Edelstahl mit Kunststoffdeckel

LABELLORD Lebensmittelkodierung:
Spender und Zubehor

Aqualabel™ [6st sich rickstandsfrei ab

Flushlabel™ 16st sich vollstandig im Wasser auf

LABELLORD Midi
(Edelstahlbehélter mit kratz- und
schlagfester Kunststoffdeckel)

Edelstahl- ’
Wandhalterung fur

den LABELLORD Midi

LABELLORD Junior

Edelstahl ‘Protector’
fur LABELLORD Mini

JUDO Food Labeller \@ Q

LABELLORD Mini
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label LORD LABELLORD Allergenkodierung:
Spender und Zubehor

Proven systems for food safety

Aqualabel™ [6st sich rickstandsfrei ab

Allergen-
Kodierungsset Allergen Etiketten (14 Stiick) A4 Aufkleber Bogen
2x Edelstahl Spender fir je 7 Allergene 14 Haupt-Allergenen Das Set enthalt 20 Aufkleber Bogen a
Jede Rolle enthalt 500 Etiketten Jede Rolle enthalt 500 Etiketten 70 Stick (5x14 Allergene)
Erhaltlich in Aqualabel Erhaltlich in Aqualabel Erhaltlich in Aqualabel
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label LORD LABELLORD Allergenkodierung:

Proven systems for food safety (Sammel) Etiketten

Aqualabel™ [6st sich rickstandsfrei ab

~
Dieses Produkt enthalt die folgenden Allergene:

- Gluten VSﬁja 3 Sesamsamen

Krebstiere 1 Milch{produkte) [ Sulfite

- Eier - Schalenfriichte [ Lupinen
cd )
DIESES PRODUKT - F Dieses Produkt enthilt die folgenden Allergene:
ENTHALT KEINE — = ol - Gluten  Soja - Sesamsamen
ALLERGENE ENTHALT KEIN ENTHALT KEINE

\— [ Krebstiere [ Milch(produkte) [ Sulfite

. GLUTEN TOS J Eier J Schalenfrichte (1 Lupinen
Label LORD® Label LORD  Fisch I Sellerie -J Weichtiere

J Erdniisse J Senf

Label LORD"
Etiketten ‘Allergenfrei’ / ‘Glutenfrei’ / ‘Laktosefrei’ \ J

HACCP Allergen-Sammeletikett

Format 25 x 25 mm Format 70 x 35 mm
Jede Rolle enthalt 500 Etiketten Rolle enthalt 250 Etiketten
Erhaltlich in Aqualabel Erhaltlich in Aqualabel
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label LORD LABELLORD Allergenkodierung:

Proven systems for food safety

Anzeige

Allergene Zeichenerklarung @
DIN A4/A5/A6 i
Set a 20 Stk.

Allergene Anzeigetafel
135x71 mm.
Set a 20 Stk.
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Label LORD

Proven systems for food safety

LABELLORD Etikettierldsungen:
Der Easy to Go Etikettendrucker

Standalone — 2 inch — 203 dpi — Direct thermal — USB, 100 mm / Sec. — USB Version 2.0 —
Compliance (Full speed) — Memory 12 MB Flash — 8 MB SDRAM — LCD Display — Anti-microbial
plastic — Direct thermal, USB and LAN Anschluss moglich.

Alle Daten auf einem Etikett:

v’ Effizient - Firmenlogo - Allergene
v Kostensparend - Herstellungsdatum - Barcode
v Benutzerfreundlich - Ablaufdatum - Preis

- Bestandteile - Query-Code

v
v
v
v

Vermeidet Zeitverschwendung, Verderb und Wahrscheinlichkeit von Fehlern v

Sie erhalten den Easy to Go gebrauchsfertig:

USB-Drucker v’ Installation durch LABELLORD
Kabel-Anschluss v’ Training

Keypad Covers
Standard-Datenbank, Auswahl drei Layouts
Perforierte Etiketten in drei GroRen
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Label LORD

Proven systems for food safety

LABELLORD Hygiene-Audit

WIE IST DER AKTUELLE STATUS IHRES HACCP-SYSTEMS?

Ein Hygiene-Audit ist eine schnelle Methode, um ein deutliches
Bild in Bezug auf die Verbesserungspunkte in einer Kiiche zu
erhalten. Ein erfahrener Mitarbeiter bewertet die wichtigsten

Punkte, wie beispielsweise Raumlichkeiten, Arbeitsverhalten,
Unternehmenspolitik. Die Schwerpunkte werden lhnen in j
——

-
E

mochten. (
- |

&7

{

& |
Ubersichtlicher Form mitgeteilt, so dass Sie selbst entscheiden

konnen um welche HACCP-Aspekte Sie sich zuerst kimmern 4
y

Interessiert?
Bitte kontaktieren Sie uns Uber info@badorf.de
oder Uber das Kontaktformular auf der Website.

q
www.badorf.de



Label LORD

Proven systems for food safety

Fleischmengergasse 45
50676 Koln

info@badorf-gastro.de
www.badorf.de

Telefon 0221 - 888 108-0
Telefax 0221 - 888 108-20

BADORF

Gastronomie-, Hotel- und GroBkiicheneinrichtungen

1
Die (Jelt der GroBliche

GTEG

Aus- & Weiterbildung

..n‘

Blattern Sie doch einmal in unseren aktuellen Katalogen unter: www.badorf.de/index.php/kataloge



